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| weposwBENTE | SECRETARIA DE LA JUNTA

INFORME DE VALORACION DE LAS FICHAS TECNICAS PRESENTADAS POR
LOS LICITANTES Y PRECISION DE LAS CONDICIONES DE LA MISMA EN LA
LICITACION DEL CONTRATO DE SUMINISTROS DE:

ADQUIS[CI()N DE UN EQUIPO MICROONDAS DE CAMARA DE
REACCION UNICA PARA EL LABORATORIO ARBITRAL
AGROALIMENTARIO DE MADRID. (P.18/351)

Exp. N°: 201816814026

1. ANTECEDENTES

El expediente objeto de informe se ha tramitado por procedimiento negociado por exclusividad por
los motivos expuestos en el informe de 8/01/2018 que justifica la utilizacion de este procedimiento,
en el cual se indica que la empresa GOMENSORO SA es la que tiene la exclusividad para el
suministro objeto de contratacion.

La licitacion fue publicada en la Plataforma de Confratacién con fecha 10/04/2018, habiéndose
producido la apertura de ofertas en la reunion de la Mesa de Contratacion del Ministerio de
Agricuttura y Pesca, Alimentacion y Medio Ambiente del 14/05/2018, en la que se presentaron 3
empresas con la siguiente propuesta econdmica:

EMPRESAS IMPORTE OFERTADO (euros)
GOMENSORO S.A. 72.900,00
ELIAS JADRAQUE S.A. 68.978,50
MASSO ANALITIVA SA 62.452,50

A continuacién se inicié la fase de negociacién, por lo que se comunicé a las tres empresas la
opcidn de mejorar su oferta econdmica.

En la reunion de la Mesa de Contratacién del 23 de mayo, antes de la apertura de los sobres con
la mejora de oferta, se acord6 la necesidad de poner de manifiesto la existencia o no de
exclusividad en este suministro con anterioridad a la continuacion del procedimiento. Por elig, se
acordo solicitar a las tres empresas gue participan en este procedimiento, las fichas técnicas o
cualquier otra documentacion acreditativa de las caracteristicas técnicas recogidas en el PPT, del
equipo gue se comprometen a suministrar.

El objeto del presente informe es valorar la idoneidad de los equipos ofertados para presentarlo a
estudio por la Mesa de Contratacion y se tomen los acuerdos pertinentes.
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2. RESULTADOS DE LA DOCUMENTACION TECNICA PRESENTADA POR LAS EMPRESAS

La empresa Elias Jadrague SA no he presentado ninguna documentacion, por lo que se ha
procedido a estudiar |las fichas técnicas de los equipos presentados por las otras dos empresas
licitantes en el concurso. De este estudio, se obtienen las conclusiones que se detfallan a
continuacion.

2.1. Estudio de cumplimiento de los requisitos recogidos en el PPT

En la siguiente tabla se incluyen los requisitos recogidos en el pliego de prescripciones técnicas,
especificando, para cada uno de ellos, si el equipo ofertado por cada una de las empresas
licitantes cumple con el mismo,
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EMPRESA LICITANTE
ELIAS MASS0
N° Requisitos recogidos en el pliego de prescripciones técnicas JADRAQUE GOME;:\SORO ANALITICA
SA SA
1 Calentamiento mediante microondas (1500W) para garantizar un proceso No presenta cumple No
rapido y homogéneo cen menor coste energético. ficha técnica P cumple

2 Reactor de alta presion fabricado en acero inoxidable especial con camara No presenta curmple cumple
interna de 990 ml, fabricada en PTFE. ficha técnica P p
Digestion en atmosiera presurizada con gas inerte (N2) para evitar N

. i o G presenta

3 | reacciones no deseadas, ebullicion de los vasos y contaminaciones ficha téenica cumple cumple
cruzadas.

Presion estandar hasta 199 bar y temperatura maxima de trabajo hasta No presenta

4| aooec. ficha técnica | UMPIE | cumple

5 Un sistema que someta a todas las muestras a las mismas condiciones de No presenta cumple cumple
presion y temperatura. ficha técnica P P
Sistema de microondas que permita mezelar en una misma digestion, N

) . . ‘. o presenta

6 | muestras de cualquier naturaleza o matriz, con diferentes acidos y en ficha téenica cumple cumple
cantidades y voldimenes diferentes.

Capacidad de mezclar en una misma tanda de digestidon muestras de

7 gualquier tipo y naturaleza: aguas de consumo, fertilizantes, alimentos, No presenta cumple cumple
piensos, aceites, adifivos,... con un solo programa de digestion, de manera | ficha técnica P P
que se reduzea el tiempo y consumo.

8 Posibilidad de albergar viales de diferentes voliimenes, permitiendo digerir No presenta cumple No
hasta 15 muestras simultdneamente. ficha técnica P cumple
Los viales deben poseer tan solo dos componentes: vial y tapa, para N

AT h ; . . ' o presenta
9 | minimizar el tiempo de montaje, y no incorporan roscas ni necesitan o cumple cumple
. ) ficha técnica
herramientas de cierre.

10 Sistema de clerre de los viales que evite sobrepresiones, previniendo No presents cumple cumple
explosiones, esfrés de los materiales y simplificando el proceso de limpieza | ficha técnica P P
Presurizacidn y despresurizacion de la cAmara de reaccion automatica N

. . . . : . 0 presenta

11 | mediante un mecanismo de alta seguridad, sin necesidad de utensilios ficha técnica cumple cumple
especiales ni intervencién del usuario.

12 | Conticl de la presion y ia temperatura mediante sensores integrados No prerseljta cumple {ver?®

) ficha t&cnica
Posibitidad de monitorizar todos los parametros de forma continua: No presenta

13 o o : o cumple cumple
temperatura, presidn, potencia aplicada, tiempo. ficha técnica
Reactor con un disefio que evite venteos, lo que impide la pérdida de No presenta

14 analitos y volatiles ¥ e igenica cumple oumnple

15 | Sistema de enfriamiento rapido mediante recirculador. cumple cumple

/2] No presenta

Pag. 2

* SHTEL: 913475011

laboratoriosalimentarios@mapama.es A FAX: 913475728




RECCION GENERAL DE

RIA ALIMENTARIA

MINISTERIO : SR
DE AGRICULTURA, . .

PESCA Y ALIMENTACION Subdireccion General de

Control y de Laboratorios Alimentfarios

ficha técnica
Terminal de control separado de la cavidad para asegurar el control del No presenta No
16 | equipo sin necesidad de estar delante o cerca del microondas y que permits ﬂchg técnica cumple cumole
prescindir de un ordenador exlerno. P
Capacidad de documentar todo el proceso: fecha, hera, nombre del No presenta
17 | operario, identificacion de ka muestra, grafico de la digestion, caracteristicas fichg Kécnica cumple cumple
del método de trabajo (temperatura, presion, potencia, efc.).
Gradillas fabricadas en TFM de alta densidad, que dispongan de diferentes No presenta
18 | iipos de viales {vidrio, cuarzo y TFM) para poder frabajar con cualguier ﬁchs tcnica cumple cumple
combinacion de acidos, incluyendo acido fluorhidrico.

Seguidamente, se detallan los motivos de incumplimientos de los requisitos:

e N° 1. Calentamiento mediante microondas (1500W) para garantizar un proceso rapido y
homogéneo con menor coste energético.

Dado que la camara de reaccidn tiene un volumen de 990 ml, la diferencia entre la potencia
requerida (1500 W) y la del equipo ofertado por la empresa MASSO ANALITICA SA, (1700 W)
no es determinante en la rapidez de calentamiento, pero si puede suponer un mayor coste
energetico.

» N° 8, Posibilidad de albergar viales de diferentes volamenes, permitiendo digerir hasta 15
muestras simultaneamente.

Segln las fichas técnicas aportadas, el equipo MUltiwave 7000 ofertado por MASSO
ANALITICA, S.A. no cumple este punto. Ninguno de los “racks” para los viales de muestra
descritos en el apéndice A1 de la informacién presentada permite combinar viales de
diferentes volGmenes.

Tal y como se expone en el pliego de prescripciones técnicas del presente concurso, el
departamento de técnicas espectroscopicas vy fertilizantes del LAA es responsable de realizar
fos andlisis dirimentes de las muestras de control oficial y los andlisis de las muestras de los
puestos de inspeccion fronteriza (PIF). Esto hace que las muestras que se recibe diariamente
para su analisis sean de naturaleza muy variada. Por esta razon es particularmente necesario
un sistema de preparacion de muestras que permita mezclar en una misma digestion, muestras
de cualquier naturaleza o matriz, utifizando distintos pesos de muestra, con diferentes acidos y
en cantidades y volimenes diferentes. El disponer de "Racks” que permitan utilizar viales con
distinta capacidad simultaneamente agiliza el frabajo del laboratorio, disminuyendo el tiempo de
respuesta y aumentado la eficacia en cuanto a tiempo y coste.

N° 12. (*) Control de fa presion y la temperatura mediante sensores integrados.

Segun la informacion aportada, el equipo Multiwave presentado por la empresa MASSO
ANALITICA S.A cuenta con sensores integrados, pero el termopar no esta en contacto directo
con la solucién, sino que esta colocado en la base del vaso por su parte exterior. Los sistemas
de medida de presion y temperatura son mucho mas precisos si estan en contacto directo con
la solucion donde estan las muestras. En caso contrario, se puede producir un desfase entre
temperatura interna y externa y, si tiene lugar una reaccién brusca y exotérmica, su control
seria mas complicado.

» N°15. Sistema de enfriamiento rapido mediante recirculador.

En ol pliego de prescripciones técnicas se especifica que_el sistema de enfriamiento debe ser
mediante recirculador por los siguientes motivos: G

)

Kk
A

i, >

Velocidad de enfriamiento (ahorro de tiempo
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Independencia entre el equipo y el sistema de enfriamiento.

La documentacion del equipo Multiwave 7000 ofertado por MASSO ANALITICA, S.A indica
que dispone de un sistema de enfriamiento por agua integrado. Este sistema de enfriamiento
incumple con el requisito, puesto que un recirculador es un sistema externo, con tiempos de
enfriamiento mucho menores, Ademas, las operaciones de mantenimiento, o posibles averias
del recirculador externo, no inutilizan el equipo de digestién, puesto que puede sustituirse por
cualquier ofro recirculador o incluso ser conectado a la toma de agua corriente.

¢ N°16. Terminal de control separado de la cavidad para asegurar el control del equipo sin
necesidad de estar delante o cerca del microondas y que permite prescindir de un
ordenador externo.

El equipo MUItiwave 7000 ofertado por MASSO ANALITICA, S.A. no cumple este punto por las
razones gue se indican:

En lugar de un terminal de control separado de la cavidad, dispone de una pantalla tactil
integrada para el manejo del equipo. Este hecho afecta a la seguridad del analista, vy
especialmente cuando se frabaja a presiones y temperaturas elevadas, en combinacién con
acidos concentrados y emision de microondas.

Anadir que el uso de los equipos microondas esta afectado por la Directiva 2013/35/UE sobre
disposiciones minimas de salud y seguridad relativas a la exposicién de los frabajadores a los
riesgos derivados de agentes fisicos (campos electromagnéticos). El articulo 5 de la
mencionada directiva sefiala en su apartado 1 que:

Teniendo en cuenta fos avances técnicos y la disponibilidad de medidas para controlar
la produccion de campos electromagnéticos en origen, el empresario deberé adoptar
las medidas necesarias para garantizar que los riesgos derivados de los campos
eleclromagnéticos en ef lugar de trabajo se eliminen o se reduzcan al minimo.

Con el fin de ajustarse a lo indicado en el Articulo 5 de la mencionada Directiva (Disposiciones
encaminadas a evitar o reducir riesgos), y con especial atencion a mujeres embarazadas, o
personas que pudieran presentar sensibilidad a campos electromagnéticos, en el pliego de
prescripciones tecnicas se especificaba que el control del equipo se debia hacer sin necesidad
de permanecer delante o cerca del mismo.

2.2. Estudio de cumplimiento de especificaciones del certificado de exclusividad

El informe que justifica el procedimiento negociado sin publicidad para esta contratacion, se basa
en la necesidad de adquirir un equipo cuya tecnologia posibilite un trabajo mas eficaz y un ahorro
significativo de tiempo. Por ello, se indica, entre ofras cosas, que es particularmente necesario un
sistema de preparacion de muestras que permita agrupar matrices de distinta naturaleza en
tiempo reducido. Ademas, es necesario que sea capaz de alcanzar la presién y temperatura
adecuadas para la digestién de muestras complejas.

En el informe se indica que el Unico instrumental cuya tecnologia permite reducir el tiempo de
respuesta de forma significativa, se distribuye de forma exclusiva por la empresa MILESTONE
cuyo representante exclusivo para Espafia es la firma GOMENSORO. Segln el informe, su
tecnologia permite preparar en un mismo ciclo de digestién, en menos de una hora, muestras que
tradicionalmente requeririan ser tratadas por separado y, por tanto, __-."-"n»\» dias de
trabajo. Ademas tiene Ia capacidad de alcanzar temperaturas de hasta 308:C.
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Seguidamente, se detallan las especificaciones enumeradas en el certificado de exclusividad
presentado por la empresa GOMENSORO, S.A, (se adjunta como anexo) especificando, para
cada una de ellas, si el equipo ofertado por la empresa licitante cumple con las mismas.

EMPRESA LICITANTE
Ne Especificaciones recogidas en el certificado de exclusividad ELIAS GOMENSORO MASSO
presentado por la empresa GOMENSORO, §.A JADRAQUE SA ANALITICA
SA SA
. . No presenta
A | Camara interna con volumen de 990 mL ficha téenica cumple cumple
5 Camara de pre-presurizacién con gas inerte {nitrdgeno o argon} que eviten la No presenta cumple cumole
ebullicién de las muestrasfreactivos v ias contaminaciones cruzadas. ficha técnica P P
. . No presenta
C | Presion estandar hasta 199 bar #oha tecnica cumple cumple
Digestién simultanea de diferentes tipos de muestra con diferentes mezclas de No presenta
D Acidos en menos de 50 minutos {en el mismo ciclo) ficha técnica cumple No cumple
Sistema capaz de despresurizar automaticamente en cada ciclo de digestion. No bresenta
E | Posibilidad de que ef operador elija la velocidad de despresurizacion y de ﬁchg tecnica cumple curmple
enfriamiento (EJ. 8 bar fmin 60°C).
E Sensor de temperatgra capaz de monitorizar dlrelctam’ente y controfar la No pre’ser}ta cumple No cumple
temperatura en Ja camara y en todos los viales simultineamerde. ficha técnica
Transductor de presidn capaz de monitorizar directamente y controlar la presion No presenta
¢ en la camara y en todos los viales simultineamente. ficha técnica cumple No cumple
. . . No presenta
H | Todos los sensores integrados. Sin necesidad de enchufar y desenchufar. ficha técnica cumple cumple
E Sensor' infegrado capaz de controlar la temperatura en la cAmara externa para No pre{seqta cumple cumple
prevenir sobrecalentamientos. ficha técnica ;
J Sensqr integrado capaz de controlar la temperatura del magnetron y de laantena | No pre'ser)m cumple cumple
del microondas. ficha técnica
. N - No presenta
K | Sistema que wutitice viales de cuarzo, vidrio (desechables) y TFM. ficha Yecnica cumple cumple
Terminal de controf 666 con graficos en color que muestre graficos en tiempo real
frente a la rampa de temperatura real. Cuenta con una pantalla de graficos No presenta
L | separada para mostrar los ajustes de T1, T2y potencia ajustados frente a los preser cumple No cumple
O . . T ficha técnica
reales. Debe permitir ajustar todos los pardmetros del método durante la digestion
de la muestra.

A continuacién se detallan los motivos de incumplimientos de los requisitos:

e D. Digestién simultanea de diferentes tipos de muestra con diferentes mezclas de acidos
en menos de 50 minutos (en el mismo ciclo})

laboratoriosalimentarios@mapama.es

A la vista de la informacién incluida en la ficha técnica presentada por MASSO ANALITICA,
S.A, el tiempo para la digestion para simultanea de muestras de distinta naturaleza es de 1
hora y 10 minutos, superando fos 50 minutos como maximo especificados en el certificado.

F. Sensor de temperatura capaz de monitorizar directamente y controlar la temperatura
en la camara y en todos los viales simultaneamente.

Segun la informacién aportada, el equipo Multiwave presentado por la empresa MASSO
ANALITICA S.A cuenta con sensores integrados, pero el termopar no esté en contacto directo
con la solucién, sino que esta colocado en fa base del vaso por su parte exterior. Los sistemas
de medida de temperatura son mucho mas precisos si estan en contacto directo con la solucién
donde estan las muestras. En caso contrario, se puede ¢
interna y externa y, si tiene lugar una reaccion bru
complicado.
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¢ G. Transductor de presién capaz de monitorizar directamente y controlar la presién en fa
camara y en todos los viales simultaneamente.

Segln la informacion aportada, el equipo Multiwave presentado por la empresa MASSO
ANALITICA S.A cuenta con sensores integrados, pero el termopar no esta en contacto directo
con la solucién, sino que estéa colocado en la base del vaso por su parie exterior. Los sistemas
de medida de presién son mucho mas precisos si estan en contacto directo con las muestras.
En caso contrario, se puede producir un desfase entre temperatura interna y externa vy, si tiene
lugar una reaceidn brusca y exotérmica, su control seria mas complicado.

e L. Terminal de control 666.

Tal y como se ha mencionado anteriormente, el equipo ofertado por MASSO ANALITICA, S.A,
no dispone de un terminal de control separado de la cavidad. Este hecho, aparte de cumplir con
lo especificado en el pliego de prescripciones técnicas y con las especificaciones del certificado
de exclusividad, afecta a la seguridad de! analista, incumpliendo con los requisitos de Ia
Directiva 2013/35/UE sohre disposiciones minimas de salud y seguridad relativas a la
exposicion de los trabajadores a los riesgos derivados de agentes ffsicos (campos
electromagnéticos).

3. Conclusion.

Por las razones expuestas, consideramos que el Unico equipo que cumple con los requisitos
establecidos en el pliego de prescripciones técnicas para la adquisicion de un equipo microondas
de cdmara de reaccién Unica para el laboratorio arbitral agroalimentario de Madrid. {p.18/351)}, con
nimero de expediente 201816814026, es el presentado por la empresa GOMENSORO, S.A.

Por este motivo se propone:
e Excluir a las empresas ELIAS JADRAQUE, S.A. y MASSO ANALITICA, S.A.

e Continuar la tramitacién de la contratacion con la empresa GOMENSORO, S.A.

Firmado electronicamente;

El Jefe de Area
del Laboratorio Arbitral Agroalimentario de Madrid

Fdo: Jorge Muiioz Palencia
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