INFORME SOBRE CRITERIOS TECNICOS EVALUABLES MEDIANTE JUICIO DE VALOR DE LA CONTRATACION DEL
SUMINISTRO DE BACALAO DESALADO CON DESTINO A LOS ESTABLECIMIENTOS DE PARADORES DE TURISMO
DE ESPANA, S.M.E., S.A. '

Con fecha 25 de mayo de 2023, se publicé la licitacién abierta electrénica para la contratacién del suministro de
bacalao desalado coberturas de chocolate e ingredientes de pastelerfa con destino a los establecimientos de
Paradores de turismo de Espafia, S.M.E., S.A. '

OBIETO: El objeto es la contratacién mediante licitacidn abierta electrénica del suministro de bacalao desalado
con destino a los establecimientos de Paradores de Turismo de Espafia, S.M.E., S.A.

Las empresas que han sido admitidas son:

BACALAOS EL BARQUEROQ, S.A.
BASILISO PASTOR ASENSIO
COMERCIAL ALKORTA ANAIAK, S.L.
EDERPESCA Y DERIVADOS, S.L.

YV VYV

VALORACION DE LAS PROPUESTAS:

PROPUESTA TECNICA cvvrvviremsnrmsssssssssssasersstesismeessssmsesssssseressssssssnssissssmsssssessasmenssnrsnsennswesnees 185ta 60 puntos.
CRITERIOS TECNICOS EVALUABLES MEDIANTE JUICIO DE VALOR (documentacion a incluir inica y exclusivamente
en SOBRE ne 2, segtin modelo Anexo X1): valoracién basada en las muestras de los articulos requerido, pudiendo

éstas ser objeto de distintos analisis, ensayos ¢ pruebas.

La atribucién de puntuacion de los criterios técnicos evaluables mediante juicio de valor, responde a la siguiente
férmula: .

Férmula criterios técnicos evaluables mediante juicio de valor:
' (1-[(puntuacién mejor oferta — puntuacién oferta n}/(puntuaciéon maxima}])* 54

Muestras para valorar la calidad del producto: Para cada lote se valoraran y puntuarén los productos sobre una
puntuacidn total de 90 puntos, los atributos a evaluar son los siguientes:

Envase exterior, 5,00
Envasado - = 11,00
Aislante que ayude a la conservacion 6,00
Tamafio apropiado de la pieza 6,00
Visual Aspecto general de la pieza 7,00 19,00
Etiquetado con toda la informacidn 6,00
Color propio de la pieza 8,00
Calidad Frescura de la pieza : ' 8,00 24,00
' Textura de la pieza 8,00
Sabor propio de la especie, sin sabores extrafios . 10,00
Depustacion Olor y aroma, ausencia de olor amoniacal 8,00 36.00
{ya cocinado) Textura tersa en &l cocinado . 9,00 !
Jugosidad, conservacion humedad propia, sin pérdida de jugos, 9,00
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Fi dia 27 de junio de 2023, se solicitan a los proveedores admitidos a la licitacién el envio de las muestras para la
evaluacién de los productos requeridos, para la realizacién de la correspondiente cata el dia 06 de julio de 2023,
en el Parador de Turismo de Gijén, Las muestras solicitadas son:

MUESTRAS SOLICITADAS
e LOMO ALTA COCINA { SOLOMILLO) REFRIGERADO
e LOMO ALTO REFRIGERADO

La cata se realiza por personal de Paradores de Turismo del parador de Gijon:

PARADOR CATADOR 1 CATADOR 2 ' CATADOR 3
Gijon Dofia Pilar Valdes Abrahan Alonso Veronica Rodriguez

VALORACION DE LAS EMPRESAS

» BACALAOS EL BARQUERDO, S.A.

Recepcion de la mercancia.

Se reciben las muestras en fecha y hora establecida, se verifica el medio de transporte recibiendo la
mercancia en vehiculo con frio en perfectas condiciones de temperatura e higiene.

e Flenvase o embalaje en el que se han recibido las muestras:

ENVASE EXTERIOR AISLANTE

LOMO ALTA COCINA (SOLOMILLO} LOMO ALTA COCINA (SOLOMILLO) COCINADO
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LOMO ALTO

LOMO ALTA COCINA (SOLOMILLO)

Valoracién del envasado / Hasta 11,00 puntos

LOMO ALTO COCINADC

Atributos _ Valoracién Observaciones
Envasado exterior. .. Hasta 5,00 puntos 5,00 Caja de cartdn con informacion de
_ ' cocinado.,
Aislante que ayude a la  conservacién 6,00 Envasado en barqueta .
....... et erveersmrrerer e s e e e Fasta 6,00 puntos '
Valoracién visual / Hasta 19,00 puntos
Atributos Valoracién Observaciones
Tamafio apropiado de la pieza ....... Hasta 6,00 puntos 6,00 Correcto
Aspecto general de la pieza ........... Hasta 7,00 puntos 7,00 Muy bueno
Etiqueta con  toda la informacién 6,00 Lo indicado en la licitacién.
........ rrereerie s rs e snee e e e e Hasta 6,00 puntos
Calidad del producto / Hasta 24,00 puntos
Atributos _ Valoracion Observaciones
Color propio de la pieza ... Hasta 8,00 puntos 8,00 muy buen color
Frescura de la pieza ............. o Hasta 8,00 puntos 8,00 Excelente
Textura de la pleza .......... e Hasta 8,00 puntos 8,00 Textura firme
Dégustacién / Hasta 36,00 puntos ’

‘ Atributos Valoracion - Obhservaciones
Sabor propic de la especie, sin  sabores 10,00 Punto de sal perfecto, sin ninglin
extrafos.. ... reveoresreer et .. Hasta 10,00 puntos sabor extrafio
Olor y aroma , ausencia de olor amoniacal 8,00 No tiene olor amoniacal.
reerirs et sre e eransssesserennssceneen e Hasta 8,00 puntos
Textura tersa en el cocinado ....... Hasta 9,00 puntos 9,00 Perfecta
Jugosidad, conservacion humedad propia , sin 9,00 Jugoso y se hacen lascas.
perdida de JUgOS......ovvveernienennn. Hasta 9,00 puntos

LOMO ALTO

Valoracién del envasado / Hasta 11,00 puntos
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Atributos Valoracion Observaciones

Envasado exterion. .. Hasta 5,00 puntos 5,00 Caja de cartdn con informacion de
L ‘ cacinado.
Aislante que ayude a la  conservacién 6,00 Envasado en harqueta .

.............. e sernensean e HaSta 6,00 puntos

Valoracién visual / Hasta 19,00 puntos

Atributos Valoracién | Observaciones
Tamafio apropiado de la pieza ....... Hasta 6,00 puntes 6,00 Correcto
Aspecto general de |a pieza ... Hasta 7,00 puntos 7,00 1 Muy bueno
Etiqueta con toda la informacion 6,00 Lo indicado en la licitacion,
...................................................... ... Hasta 6,00 puntos

Calidad del producto / Hasta 24,00 puntos

Atributos Valoracion C Obhservaciones
Color propio de 1a pieza ... Hasta 8,00 puntos 8,00 muy buen color
Frescura de la pieza ... Hasta 8,00 puntos 8,00 -| Excelente
Textura de la pieza .....cninine. Hasta 8,00 puntos 8,00 Textura firme

Degustacién / Hasta 36,00 puntos

Atributos Valoracion Observaciones
Sabor propio de [a especie, sin sabores 10,00 Punto de sal perfecto, sin ningun
EXETANIOS ciaerrerersverer v resernrraeainees Hasta 10,00 puntos sabor extrafo
Olor y aroma , ausencia de olor amoniacal 8,00 No tiene olor amoniacal.
e b et bes e et er b sk e e ndnearas Hasta 8,00 puntos
Textura tersa en el cocinado ....... Hasta 9,00 puntos 9,00 Perfecta
Jugosidad, conservacion humedad propia , sin 9,00 Jugoso y se hacen lascas.

perdida de JUgoS...........eeineeeiennn. Hasta 9,00 puntos

FICHA RESUMEN DE LA CATA
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> BASILISO PASTOR ASENSIO

Recepcidn de la mercancia,

Se reciben las muestras en fecha y hora establecida, se verifica el medio de transporte, rec:blendo

mercancia en vehlculo con frio en perfectas condiciones de temperatura e higiene.

e Ei envase o embalaje en el que se han recibido las muestras:

ENVASE EXTERIOR

AISLANTE

d

LOMO ALTA COCINA (SOLOMILLO)

LOMO ALTA COCINA {SOLOMILLO) COCINADO

LOMO ALTO

LOMO ALTA COCINA (SOLOMILLO)
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Valoracién del envasado / Hasta 11,00 puntos

Atributos Valoracion Observaciones
Envasado exterior......c........... Hasta 5,00 puntos 5,00 Caja de porespan '
Aislante que ayude a la  conservacidn 6,00 - Envasado en bargueta.
vreereees HAsta 6,00 puntos ‘
Valoracién visual / Hasta 19,00 puntos
Atributos Valoracién Observaciones
Tamaiio apropiado de la pieza ....... Hasta 6,00 puntos 6,00 Tamafo correcto
Aspecto general de la pieza ............ Hasta 7,00 puntos 4,00 Se ve algo amarillenta la pieza.
Etigueta con toda la informacion 6,00 Lo indicado en la licitacidn.
......................................................... Hasta 6,00 puntos
Calidad del producto / Hasta 24,00 puntos
Atributos Valoracion Observaciones
Color propio de la pieza ... Hasta 8,00 puntos 6,00 Se ve algo amarillenta
Frescura de la pieza .................. Hasta 8,00 puntos 6,00 Tiene un olor algo fuerte.
Textura de la pieza ..o Hasta 8,00 puntos 5,00 Se ve algo apelmazada.

Degustacion / Hasta 36,00 puntos

. Atributos Valoracion Observaciones
Sabor propio de la especie, sin sabores 4,00 El punto de sal esta algo subido.
EXETANOS i eerensireserees e HaSt@ 10,00 puntos A
Olor y aroma , ausencia de olor amoniacal 4,00 No tiene un sabor muy fresco..
............................................................ Hasta 8,00 puntos
Textura tersa en el cocinado ....... Hasta 9,00 puntos 4,00 Se encuentra algo dura.
Jugosidad, - conservacién humedad propia , sin 4,00 Esta algo seco.
perdida de JUBOS...oirieiiiniennn, Hasta 9,00 puntos
LOMO ALTO
Valoracion del envasado / Hasta 11,00 puntos
Atributos Valoracién Observaciones
Envasado exterior ... Hasta 5,00 puntos 5,00 Caja de porespah -
Aislante que ayude a la  conservacion © 6,00 Envasado al vacio.
correerneenn. Hasta 6,00 puntos
Valoracién visual / Hasta 19,00 puntos
Atributos Valoracién ~ Observaciones
Tamafio apropiado de la pieza ....... Hasta 6,00 puntos 3,00 Pieza muy gorda para el calibre
Aspecto general de la pieza .......... Hasta 7,00 puntos 0,00 Desprende muy mal olor
' ' correosa.
Etigueta con teda la informacion 6,00 Lo indicado en la licitacion.
......................................................... Hasta 6,00 puntos
Calidad del producto / Hasta 24,00 puntos
o Atributos Valoracién Observaciones
Color propio de la pieza ... Hasta 8,00 puntos 8,00 Buen color de la piel

)
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Frescura de [a pieza ..o, Hasta 8,00 puntos 0,00 Estaba en mal estado
‘ desprendiendo muy mal olor de
descompasicion.
Textura de 1a pieza ..o Hasta 8,00 puntos 0,00 Correosa.
Degustacidn / Hasta 36,00 puntos
Atributos Valoracion Observaciones
Sabor propio de la especie, sin sabores 0,00 No se degusta por no estar en
eXIrafos. i e Hasta 10,00 puntos , condiciones.
Olor y aroma , ausencia de olor amoniacal 0,00 A descomposicién
e et sk ars et aR sarans b sr ey parres e e e nabs Hasta 8,00 puntos
Textura tersa en el cocinado ....... Hasta 9,00 puntos 0,00 Correosa.
Jugosidad, conservacién humedad propia , sin 0,00 Perdida de jugos considerable
perdida de Jugos.....ccecvene e Hasta 9,00 puntos antes ya de cocinar,

FICHA RESUMEN DE LA CATA
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> COMERCIAL ALKORTA ANAIAK, S.L.

Recepceion de Ia mercancia.

Se reciben las muestras en fecha y hora establecida, se verifica el medio de transporte, recibiendo la mercancia
en vehiculo con frio en perfectas condiciones de temperatura e higiene.

e Elenvase o embalaje en el que se han recibido las muestras:

AISLANTE

ENVASE EXTERIOR
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LOMO ALTA COCINA {SOLOMILLO)

LOMO ALTO

LOMO ALTA COCINA {SOLOMILLO}

Valoracién del envasado / Hasta 11,00 puntos

LOMO ALTA COCINA {SOLOMILLO) COCINADO

LOMO ALTO COCINADO

Atributos Valoracion Ohservaciones
Envasado exteriof.......en...... Hasta 5,00 puntos 5,00 Porespan '
Aislante  que .ayude a la  conservacién 6,00 Viene envasado en barqueta
e e een et e e e Hasta 6,00 puntos termosellada.
Valoracidn visual / Hasta 19,00 puntos
Atributos Valoracién Observaciones
Tamafio apropiado de la pieza ....... Hasta 6,00 puntos 6,00 Tamafio correcto
Aspecto general de la pieza ........... Hasta 7,00 puntos 7,00 Buen aspecto visual
Etiqueta con toda fa informacion 6,00 Lo indicado en la licitacion.
.......... s sennensenns. Hasta 6,00 puntos :
Calidad del producto f Hasta 24,00 puntos
Atributos Valoracidn Observaciones
Color propic de la pieza ..., Hasta 8,00 puntos 8,00 Buen color
Fréscura de la pieza ... Hasta 8,00 puntos 8,00 No desprende olor
Textura de la pieza c.cvevvevveeeerens Hasta 8,00 puntos 4,00 Se ve algo dura la pieza en crudo.
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Degustacién / Hasta 36,00 puntos

Atributos Valoracién Observaciones
Sabor propio de la especie, sin sabores 10,00 punto de sal correcto.
eXIrafoS. e e Hasta 10,00 puntos
Olor y aroma , ausencia de olor amoniacal 5,00 Algo fuerte de sabor.
........................................... oo Hasta 8,00 puntos
Textura tersa en el cocinado ....... Hasta 9,00 puntos 4,00 Se encuentra algo dura, una vez
' cocinada.
Jugosidad, conservacion humedad propia , sin 4,00 Algo seca
perdida de JUBOS.....coeriiirninninine Hasta 9,00 puntos
LOMO ALTO
Valoracion del envasado f Hasta 11,00 puntos _
Atributos Valoracion Qbservaciones
Envasado exterior.. ... e Hasta 5,00 puntos 5,00 Porespan
Aislante  que ayude a la  conservacion 6,00 Viene envasado en barqueta
............................................................ Hasta 6,00 puntos termosellada.
Valoracién visual / Hasta 19,00 puntos
Atributos Valoracion Observaciones
Tamafio apropiado de la pieza ....... Hasta 6,00 puntos 6,00 Tamaho correcto
Aspecto general de |a pieza ............ Hasta 7,00 puntos 7,00 - Buen aspecto visual
Etiqueta con tada la informacion 6,00 Toda la informacion solicitada.
weemineneen. Hasta 6,00 puntos
Calidad del producto / Hasta 24,00 puntos
Atributos Valoracién Observaciones
Color propio de la pieza ........... Hasta 8,00 puntos 8,00 Buen color
Frescura de la pieza .........eee...... Hasta 8,00 puntos 8,00 No desprende olor -
Textura de la pieza .......co.v...... Hasta 8,00 puntos 4,00 Se ve algo dura la pieza en crudo.
Degustacién / Hasta 36,00 puntos
Atributos Valoracion Observaciones
Sabor propio de la especie, sin sabores 10,00 punto de sal correcto.
EXFATIOS e vurrevevevrrererresesssereesssinnees .. Hasta 10,00 puntos | ‘
Olor y aroma , ausencia de olor amoniacal 6,00 Algo fuerte de sabor.
..................................... v e e HASta 8,00 puntos
"Textura tersa en el cocinado ....... Hasta 9,00 puntos 4,00 Se encuentra algo dura, una vez
' cocinada,
Jugosidad, conservacién humedad propia , sin 4,00 Algo seca
perdida de JUBOS.....coiiieaiiennennn, Hasta 9,00 puntos

FICHA RESUMEN DE LA CATA

9

Copyright ©2023 PARADORES DE TURISMO DE ESPANA, 5.M.E., S.A.

Prohibida la reproduccién total o parcial y su tratamiento informatico, transmisidn o utilizacién sin el permiso previo y escrito del titular del copyright,




il 3 36
s | s 8 | 8 ] 8 | 0| 8 9 ]| 4 000
. G
SROVEEDOR: (GMERCLAL ALKORTA ANAIAK 54 EHVASADO VisUAL (ALDAD DEGUSTAGGH
. . . | S3borprogle | Olary arama Jgesidad, [
arfzos Envase A;:;mf :em;n;o eﬁpzt;oh ‘“:g"lm (ol o | Freseonade [Texturzdela|de esgacl |, aosenciade  Texturatersa| consencion | TOIALAS)
exterior B | apepel) e (2, e delaplera | daglesd | gl | s [ oor (eneleedasdo) humedadpropls, | RUNY
conservacion| delapiens | pled | inormadion N \ o :
edrlo | amsaiacal sin grdida de Jogos] -
HOMD ALTACOUINA | SOLOMILLO} S0 800 6000 70 eodf  BON B0 400 100 b,00 4,0(}| 4,00} o
10MOALTO sl ool el 7o el e e awl mw|  sw 4 10 10

» EDERPESCA Y DERIVADOS, S.L.

Recepcion de la mercancia.

Se reciben las muestras en fecha y hora establecida, se verifica el medio de transporte, recibiendo la mercancia
en vehiculo con frio en perfectas condiciones de temperatura e higiene.

e El envase o embalaje en el que se han recibido las muestras:

- ENVASE EXTERIOR

LOMO ALTA COCINA {(SOLOMILLO)

AISLANTE

LOMO ALTA COCINA (SOLOMILLO) COCINADO
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LOMO ALTO

LOMO ALTA COCINA {SOLOMILLO)

Valoracién dei envasado / Hasta 11,00 puntos

LOMO ALTO COCINADO

3 Atributos Valoracion Observaciones
Envasado exterior. ... . Hasta 5,00 puntos 5,00 Parespan con papel burbuja.
Aislante que ayude a la  conservacion 6,00 Barqueta termosellada.
.............................. e e 12518 6,00 puntos
Valoracion visual / Hasta 19,00 puntos
Atributos Valoracidn Observaciones
Tamafio apropiado de la pleza ....... Hasta 6,00 puntos 6,00 Correcia
Aspecto general de la pieza............. Hasta 7,00 puntos 4,00 Piel algo rota
Etiqueta con toda la infarmacion 6,00 Lo indicado en la licitacion.
...................... errmeerssi s e Hasta 6,00 puntos
Calidad del producto / Hasta 24,00 puntos
Atributos Valoracion Observaciones
Color propio de [a pieza ... Hasta 8,00 puntos 4,00 Se ve algo palida la piel
Frescura de la pieza ............ ...... Hasta 8,00 puntos 3,00 No tiene olores extrafios
Textura de la pleza ............. vermennis Hasta 8,00 puntos 6,00 Algo dura

Degustacién / Hasta 36,00 puntos

Atributos

Valoracion

Observaciones

Sabor propioc de la especie, sin sabores 5,00 Sabor algo fuerte y salado.
EXErAR0S et vereresereenen e H@5tA 10,00 puntos
Olor y aroma , ausencia de olor amoniacal 5,00 Olor fuerte.
e eeereerenrraenes et ere et et are e S Hasta 8,00 puntos ‘
Textura tersa en el cocinado ....... Hasta 9,00 puntos 4,00 Algo dura en boca
Jugosidad, conservacion humedad propia , sin 5,00 Se encuentra algo seca.
perdida de JUgOS..........coceminnniinnn, Hasta 9,00 puntos

LOMO ALTO

Valoracion del envasado / Hasta 11,00 puntos

11
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Atributos _ Valoracién Observaciones
Envasado exterior.................. Hasta 5,00 puntos 5,00 Porespan con papel burbuja.
Aislante que ayude a la  conservacion 6,00 Barqueta termosellada.
................................................. weneennnen Hasta 6,00 puntos
Valoracidn visual / Hasta 19,00 puntos
, Atributos Valoracién Ohservaciones
Tamafio apropiade de la pieza ....... Hasta 6,00 puntos 6,00 Correcta
Aspecto general de la pieza ........... Hasta 7,00 puntos 7,00 Correcto
Etigueta con toda la informacion 6,00 Lo indicado en la licitacion.
......................................................... Hasta 6,00 puntos :
Calidad del producto / Hasta 24,0‘0 puntos
Atributos Valoracion Observaciones
Color propio de la pieza ... Hasta 8,00 puntos 4,00 Se ve algo palida la piel
Frescura de la pieza ..o Hasta 8,00 puntos 8,00 No tiene olores extrafios
Textura de la pieza .................... Hasta 8,00 puntos 6,00 Algo dura
Degustacion f Hasta 36,00 puntos
Atributos Valoracion | Ohservaciones
Sabor propio de la especie, sin sabores 5,00 Sabor algo fuerte y salado.
EXErafios.... e Hasta 10,00 puntos
Olor y aroma , ausencia de olor amoniacal 5,00 Oler fuerte.
...... nrererreren essessrsnsrarsrnsnsesennene e Ha5t@ 8,00 puntos
Textura tersa en el cocinado ....... Hasta 9,00 puntos 4,00 Algo dura en boca
lugosidad, conservacién humedad propia , sin 5,00 Se encuentra algo seca.
perdida de JUB0S.......iiiiinin, Hasta 9,00 puntos
FICHA RESUIMEN DE LA CATA
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FICHA RESUMEN DE LA CATA

11 | 19 | ) | . 36
5 6 | & 7 | s | & | s s | 1w | 8 | s ] 3 90,00
CATA
PROVEEDOR: ZDERPESCA ¥ DERVADOS §.L. EFVASADD VISUAL CAIDAD BEGUSTAGDLE
) Sabot proplo | Olor y arema Jugosidad, BRI
ArTicLos Envase ‘5:;:5:?:':' ram:ﬁ;ﬂ BA:Z Elz;:ia Ell?::;almn Colot proglo | Frescura de |Texiura de la) e 3 espache, |, ausencla de | Textura tersa  conseivacion | TOTALASO
axaetiot bl B b 3 1 getaplers | laplers peta <t sabior olor jemeftstinado] humedad propla, | PUNTOS -
consesvacion| de fa pieaa pleza infarmation . amosiacal <hn pndida de fuzos IR
LOMC ALTA COCINA { SDLOMILLO} 5,00 6,00 6,00 400 6,00 4,00 8,00 6,00/ 5,00 5,00 4,00 5,001 64,00
LOMO ALTO 5,00 6,00 6,00 7,80 .00 4,04 8,00] 6,00 5,00 5,00 4,00 5,000 6100
4

Se adjunta puntuacién de valoracion de la cata.

> BACALAOS EL BARQUERO, S.A, > 90,00 puntos
> BASILISO PASTOR ASENSIO 2> 44,00 puntos
3 COMERCIAL ALKORTA ANAIAK, S.L. = 74,00 puntos
5> EDERPESCA Y DERIVADOS, S.L."=> 65,50 puntos
{1-[(puntuacién mejor oferta — puntuacion oferta n}/(puntuacién maxima)]}* 54
> BACALAOS EL BARQUERO, S.A. = 54,00 puntos
% BASILISO PASTOR ASENSIO -» 26,40 puntos
» COMERCIAL ALKORTA ANAIAK, S.L. = 44,40 puntos
3 EDERPESCA Y DERIVADOS, S.L. - ‘ 39,30 puntos

Y para que asf conste, se firma este informe en Madrid, 10 de julio de 2023

B Y
; 7 )
Rosa M2 Diaz Fernandéz”
Directora de Restauracion
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Copyright ©2023 PARADORES DE TURISMO DE ESPANA, S.M.E., S.A.
Prohibida la reproduccién fotal o parcial y su tratamiento informdtico, transmisién o utilizacién sin el permiso previo y escrito del titular del copyright.
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