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Expediente Gestiona n° 3814/2024

INFORME que emite el Técnico Medio de Gestidén de la Oficina de Compras y
Suministros en relacion a la valoracion de la documentacion del SOBRE 2,
segun criterios no cuantificables automaticamente, para la contratacion del
servicio de catering para la celebracion de los actos protocolarios e
institucionales de la Excma. Diputacién Provincial de Castellén

LOTE 1 Modelos desayuno, almuerzo, aperitivo y céctel

PRIMERO.- Visto el contenido del expediente, se hace constar que han
presentado documentacion para el SOBRE 2 del LOTE 1 las siguientes
empresas:

. CATERING CORELLA, SC

. ROBERTA CATERING Y EVENTOS, SL

. DUNJA MERX

. JORGE PEREZ BAYO (LA BAMBINA CATERING)
. ESCRICHE ALIMENTACION, S.L

. CATERING LA HACIENDA, SL

SEGUNDO.- Vista la documentacién del SOBRE 2 aportada, se debe sefalar
gue la empresa licitadora CATERING CORELLA, SC, ha incluido datos que
corresponden al SOBRE 3, concretamente ha incluido en la MEMORIA
TECNICA precios unitarios de los modelos de catering, detallandose esta
incidencia como sigue:

» Al final de la pagina 4 de la memoria, que describe la propuesta n° 1
para el modelo desayuno, aparece escrito "Precio por comensal:11 €
IVA no incluido”.

* Al final de la pagina 5 de la memoria, que describe la propuesta n° 2
para el modelo desayuno, aparece escrito "Precio por comensal:11 €
IVA no incluido”

* Al final de la pagina 9 de la memoria, que describe la propuesta n° 1
para el modelo almuerzo, aparece escrito "Precio por comensal:13 € IVA
no incluido”

* Al final de la pagina 10 de la memoria, que describe la propuesta n° 2
para el modelo almuerzo, aparece escrito "Precio por comensal:13 € IVA
no incluido”

* Al final de la pagina 13 de la memoria, que describe la propuesta n°® 1
para el modelo aperitivo, aparece escrito "Precio por comensal:13 € IVA
no incluido”
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» Al final de la pagina 16 de la memoria, que describe la propuesta n° 1
para el modelo céctel, aparece escrito "Precio por comensal:17 € IVA no
incluido”

» Al final de la pagina 17 de la memoria, que describe la propuesta n° 2
para el modelo coctel, aparece escrito "Precio por comensal:17 € IVA no
incluido”

Por lo que, conforme a la clausula 9.4 del pliego de clausulas administrativas
gue establece “No incluir en el sobre 2 datos que correspondan al sobre 3
“ 'y siendo, evidentemente, los precios reflejados informacion econdémica que
se solicita para el SOBRE 3, se propone a la Mesa la exclusion de la presente
licitacion.

TERCERO.- Estudiadas las MEMORIAS TECNICAS aportadas en el SOBRE
2, se entran a valorar las mismas aplicando los criterios no cuantificables
automaticamente establecidos en el apartado 15 del pliego de clausulas
administrativas, siendo estos relativos a la VARIEDAD, CALIDAD Y
PRESENTACION DE LAS ELABORACIONES E INGREDIENTES |,
estableciéndose una puntuacién global maxima de 49 puntos, desglosandose
de la siguiente forma:

CALIDAD DE LOS INGREDIENTES

Se valorara hasta un maximo de 23 puntos, en base a si los productos son
mayoritariamente de temporada, de proximidad y saludables nutricionalmente;
asi como si la elaboracion es principalmente artesanal e inmediata, y no
industrial, sin abuso del ultraprocesado y la ultracongelacion.

VARIEDAD DE ELEMENTOS Y ELABORACIONES
Se valorara hasta un maximo de 13 puntos la variedad de elementos y
elaboraciones en cada modelo de catering.

PRESENTACION Y DISPOSICION DEL SERVICIO
Se valorara hasta un maximo de 13 puntos, a forma de presentacion y
disposicion del servicio.

En las siguientes tablas se muestran los resultados de la valoracién:

LICITADOR: ROBERTA CATERING Y EVENTOS, SL
Valoracion calidad ingredientes Puntos

Las elaboraciones culinarias del licitador, conforme a la 23
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Diputacio COMPRAS Y SUMINISTROS
e

memoria, son artesanales y de produccion cercana e
inmediata y de horno propio de reconocido prestigio de la
ciudad de Castellbn. La mayoria de ingredientes son
adquiridos en el Mercado Central de Castellén, y por tanto,
gran parte de ellos frescos, de proximidad y de temporada.
Se puede destacar de su propuesta que ofrece como opcidn
un modelo de desayuno auténticamente saludable,
eliminando del mismo elementos habituales como el cruasan
o bolleria (grasas saturadas, azucares, etc), y ofreciendo
fruta, yogur con avena, queso fresco, etc. Respecto a las
bebidas, ofrece las habituales para cada tipo de cétering,
indicando la procedencia local de vinos y cavas. Acomparfia
Su propuesta con numerosas fotografias de sus producciones
culinarias.

Valoracion variedad elementos y elaboraciones

Puntos

la variedad de elementos de los modelos de catering es muy
correcta, y para el modelo coctel es algo mas extensa tanto
en formatos como ingredientes para elegir. El niamero de
elaboraciones por comensal es conforme a lo establecido en
los pliegos. Respecto a las bebidas, en sus numerosas
fotografias se aprecia variedad de marcas y opciones.

13

Valoracidén presentacién y disposicion del servicio

Puntos

En cuanto a la presentacion y disposicion del servicio, tanto
por lo descrito como por la imagenes aportadas en la
memoria, se aprecia un gran estilo y capacidad de
adaptacion a cada evento en la disposicién y variedad en la
decoracion de las mesas.

13

PUNTUACION TOTAL:

49

LICITADOR: DUNJA MERX

Valoracion calidad ingredientes

Puntos

El licitador aporta fotografias individuales de los elementos
principales de sus modelos de catering, asi como una
descripcion detallada de su elaboracion e ingredientes. La
procedencia de las verduras y frutas utlizadas es
completamente local, de proximidad, garantizando su
frescura y temporalidad, sin embargo, las harinas son
importadas, al igual que otro elemento destacado en su

10
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oferta, los quesos, que son todos de los Paises Bajos. Estos
altimos, dado los criterios nutricionales no son muy
saludables dado el elevado contenido de grasos saturadas.
La elaboraciéon es totalmente artesana y en su propio local,
diaria, inmediata y préxima, utlizando los ingredientes
mencionados. Respecto a las bebidas, indica la marca de
algunas de ellas, siendo de reconocida calidad como la de

los cafés.
Valoracion variedad elementos y elaboraciones Puntos
El licitador ofrece una adecuada variedad de elementos en 6

cada uno de los modelos de catering, pero basada en su
elaboraciones destacadas e identitarias, que debe
mencionarse, son mas tradicionales de otros paises, sobre
todo, de los Paises Bajos, como los “stroopwafels”,
“poffertjes” y otros. Si bien esto aporta variedad, en el sentido
de diferente, tan bien es cierto que puede aportar cierta
incertidumbre en cuanto a la aceptacion mayoritaria de
elaboraciones no habituales en nuestra gastronomia. Ofrece
opciones para intolerancias, veganismo, etc. Respecto a las
bebidas, propone varias opciones para cada una de ellas.
Diferenciandose, de nuevo, con sus limonadas e infusiones
propias.

Valoracion presentacion y disposicién del servicio

Respecto al servicio, el licitador, ofrece la aportacion del 13
personal en numero adecuado al evento y numero de
comensales. Este personal vestira uniforme profesional.

Se ofrece también mesas plegables con manteleria y otros
elementos necesarios a cada acto.

PUNTUACION TOTAL: 29

LICITADOR: JORGE PEREZ BAYO (LA BAMBINA CATERING)

Valoracién calidad ingredientes Puntos

El licitador, en su memoria, no realiza una descripcion 8
detallada de los elementos culinarios integrantes de sus
modelos de céatering ni sus ingredientes. Tampoco aporta
imagenes ni individual ni conjunta de los mismos. De igual
modo, no especifica si las elaboraciones son artesanales,
propias, inmediatas, ni si los ingredientes son de origen local,
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frescos y de temporada, o son totalmente industriales.

Valoracion variedad elementos y elaboraciones Puntos

El licitador ofrece poca variedad de elementos para el modelo 6
desayuno y coctel. Por el contrario, para los modelos
almuerzo y aperitivo ofrece una extensa lista de
elaboraciones variadas. En ninguno de los modelos
menciona las unidades ofrecidas por comensal, ni como
elegir y combinar los elementos. Si ofrece adaptaciones para
intolerancias, veganos, etc. Respecto a las bebidas, ofrece
las esenciales seguin modelo pero sin especificar variedades
dentro de cada una de ellas. Carece totalmente de
fotografias para respaldar su oferta.

Valoracion presentacion y disposicién del servicio

Respecto al servicio, el licitador, ofrece la aportacion del 6
personal en numero adecuado al evento y numero de
comensales, pero no se menciona la uniformidad ni se
muestran imagenes.

Se ofrece también mesas plegables, manteleria y otros
elementos adecuados a cada ocasion. Igualmente no aporta
imagenes de presentaciones de servicios realizados.

PUNTUACION TOTAL: 20

LICITADOR: ESCRICHE ALIMENTACION, S.L

Valoracién calidad ingredientes Puntos

El licitador, para todas los modelos de catering, describe en 23
gué consisten sus elaboraciones culinarias 'y sus
ingredientes. Respecto a las primeras, indica que son todas
de produccion artesanal y propia, realizadas a diario en su
cocina central ubicada en el municipio de Castellén. Para los
ingredientes utilizados recalca que no compran de marcas
comerciales de grandes superficies ni de macro granjas . Sus
carnes son de granjas locales y las frutas de huerto propio. El
resto de alimentos los adquieren mayoritariamente en el
mercado central y de abastos de Castellon, siendo en gran
medida de proximidad y de temporada. Respecto a las
bebidas enumera algunas marcas de reconocida calidad.

Valoracion variedad elementos y elaboraciones Puntos
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COMPRAS Y SUMINISTROS

El licitador propone una gran variedad de elaboraciones para
elegir y combinar para cada modelo de catering. Se
acompafan numerosas imagenes tanto individuales como de
conjunto de las mismas. Se indica las unidades que propone
por comensal por cada modelo. A destacar notablemente el
servicio de bebidas, que , ademas de ofrecer varias opciones
para cada tipo, ofrece el consumo sin limite de todas ellas
durante el tiempo de realizacion de cada evento.

13

Valoracion presentacion y disposicién del servicio

Puntos

El licitador realiza una detallada descripcidon sobre su forma
de organizar y realizar los servicios de céatering. Enumera el
personal que aporta segun los requisitos de cada evento: con
servicio de barra, buffet, pasado, etc. También enumera y
describe los elementos para la presentacion de los mismos,
desde las mesas, manteleria, bandejas, cuberteria,
decoracién, etc. Acompafia numerosas fotografias de
eventos.

13

PUNTUACION TOTAL:

49

LICITADOR: CATERING LA HACIENDA, SL

Valoracion calidad ingredientes

Puntos

El licitador describe de forma basica las elaboraciones
culinarias que ofrece para cada modelo de catering, pero sin
ser exaustivo en los ingredientes. Aporta varias fotografias de
las mencionadas producciones. Respecta al origen de los
escasos ingredientes que mencionan en su memoria, indica
gue son adquiridos a empresas de prestigio, pero son marcas
comerciales industrializadas, echandose de menos mencién
a pequefios productores locales. Respecto a las
producciones culinarias, segun la memoria, son de
elaboracion artesanal y propia, realizada en cocina central
ubicada en la localidad de El Puig (Valencia).

9

Valoracion variedad elementos y elaboraciones

Puntos

El licitador ofrece dos opciones para cada modelo de
catering, pero propone poca variedad de elementos
integrantes de dichos modelos. Asegura la adaptacion para
intolerancias, veganos, etc. Respecto a las bebidas, su oferta
también es basica, sin ampliar variedades de marcas o

6

=
w
E
-
o
a
o
9]
g
[
T
w
[sel
=
N
P4
Z
¢}
I
o«
X
w
~
[3)
<

c
o
S

®
=
)
>
°
Q
$)

-
(%]
Q
(0]

L
c
o

=1
o

2
[}

e}
Q
@
12]
@
o

=

k]
1)
o

=

=
c

9
[53
@

&2

=
s

>
'

Documento firmado electronicamente desde la plataforma esPublico Gestiona | Pagina 6 de 12




4

‘ Di :
W\ de Castello

-

Expediente Gestiona n° 3814/2024

putacio COMPRAS Y SUMINISTROS

procedencias. Aporta pocas fotografias de las elaboraciones
citadas.

Valoracion presentacion y disposicién del servicio

El licitador describe los elementos tanto personales como de
mobiliario, cuberteria y decoracion que aportard segun la
tipologia de eventos. Aporta algunas fotografias de
presentaciones realizadas, muchas simplemente de las
mesas montadas pero vacias, sin elaboraciones culinarias Se
puede concluir que la presentacién para el servicio es muy
basica y mondtona.

PUNTUACION TOTAL:

23

CUARTO.- Vistas las valoraciones mediante los tres criterios no cuantificables
no cuantificables automaticamente, a continuacion se relaciona en orden
decreciente la puntuacién total obtenida por las empresas licitadoras al LOTE 1

de la presente contratacion:

LICITADOR: PUNTUACION
TOTAL
ESCRICHE ALIMENTACION, S.L 49
ROBERTA CATERING Y EVENTOS, S 49
DUNJA MERX 29
CATERING LA HACIENDA, SL 23
JORGE PEREZ BAYO (LA BAMBINA CATERING) 20

QUINTO.- De acuerdo con lo establecido en el apartado 15 del pliego de
clausulas administrativas, los licitadores que no obtengan una puntuacion de
24,5 puntos en la fase de los criterios no cuantificables automéaticamente no
pasaran a la fase coincidente con los criterios evaluables automaticamente,al
considerarse de calidad técnica inaceptable, de este modo, los siguientes

licitadores no pasan a la siguiente fase de valoracion:

+ JORGE PEREZ BAYO (LA BAMBINA CATERING)
« CATERING LA HACIENDA, SL
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LOTE 2 Modelos catering para eventos especiales

PRIMERO.- Visto el contenido del expediente, se hace constar que han
presentado documentacion para el SOBRE 2 del LOTE 2 las siguientes
empresas:

. CATERING CORELLA, SC
. ESCRICHE ALIMENTACION, S.L
. CATERING LA HACIENDA, SL

SEGUNDO.- Vista la documentacién del SOBRE 2 aportada se debe sefialar
gue la empresa licitadora CATERING CORELLA, SC, ha incluido datos que
corresponden al SOBRE 3, concretamente ha incluido en la MEMORIA
TECNICA precios unitarios de los modelos de catering, detallandose esta
incidencia como sigue:

* Al final de la pagina 5 de la memoria, tras describir las propuestas de
aperitivos y bebidas aparece escrito "Precio por comensal: 68,20 € IVA
no incluido”.

« Al final de la pagina 11 de la memoria, tras describir las propuestas de
buffet aparece escrito "Precio por comensal: 5,50 € IVA no incluido”.

* Al final de la pagina 12 de la memoria, tras describir la propuesta de
buffet navidefio aparece escrito "Precio por comensal: 7,30 € IVA no
incluido”.

Por lo que, conforme a la clausula 9.4 del pliego de clausulas administrativas
gue establece “No incluir en el sobre 2 datos que correspondan al sobre 3
“ y siendo, evidentemente, los precios reflejados informacién econémica que
se solicita para el SOBRE 3, se propone a la Mesa la exclusion de la presente
licitacion.

TERCERO.- Estudiadas las MEMORIAS TECNICAS aportadas en el SOBRE
2, se entran a valorar las mismas aplicando los criterios no cuantificables
autométicamente establecidos en el apartado 15 del pliego de clausulas
administrativas, siendo estos relativos a la VARIEDAD, CALIDAD Y
PRESENTACION DE LAS ELABORACIONES E INGREDIENTES |,
estableciéndose una puntuacion global maxima de 49 puntos, desglosandose
de la siguiente forma:
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Se valorara hasta un maximo de 12,25 puntos: la CALIDAD DE LOS
INGREDIENTES, en base a si los productos son mayoritariamente de
temporada, de proximidad y saludables nutricionalmente; asi como si la
elaboracion es principalmente artesanal e inmediata, y no industrial, sin abuso
del ultraprocesado y la ultracongelacion.

Se valorara hasta un maximo de 12,25 puntos: la VARIEDAD DE PLATOS,
ELABORACIONES Y FORMATOS en el modelo de catering para eventos
especiales.

Se valorara hasta un maximo de 12,25 puntos: la FORMA DE
PRESENTACION Y DISPOSICION DEL SERVICIO.

Se valorara hasta un maximo de 12,25 puntos: el PORCENTAJE OFERTADO
DE PRODUCTOS DE LA MARCA “Castellé6 Ruta de Sabor” que formaran
parte del catering para eventos especiales

En las siguientes tablas se muestran los resultados de la valoracion:

LICITADOR: ESCRICHE ALIMENTACION, S.L
Valoracion calidad ingredientes Puntos

El licitador para todos los modelos de céatering para eventos 12,25
especiales relaciona y describe en qué consisten sus
elaboraciones culinarias y sus ingredientes. Respecto a las
primeras, indica que son todas de produccion artesanal y
propia, realizadas a diario en su cocina central ubicada en el
municipio de Castellon. Para los ingredientes utilizados
recalca que no compran marcas comerciales de grandes
superficies ni de macro granjas . Sus carnes son de granjas
locales y las frutas de huerto propio. El resto de alimentos
mayoritariamente los adquiere en el mercado central y de
abastos de Castellon, siendo otros de origen nacional de
calidad. Por tanto, son en gran medida de proximidad,
frescos y de temporada.

Valoracién variedad platos, elaboraciones y formatos Puntos

El licitador propone una gran variedad de elaboraciones tanto 12,25
frias como calientes (aperitivos, arroces, pastas, quesos,
jamones, etc) para elegir y combinar para cada modelo de
céatering segun la tipologia del evento y formato del servicio.
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COMPRAS Y SUMINISTROS

Para los servicios en mesa ofrece varios ejemplos de
composicion de mend con la descripcion de los diferentes
platos y otros elementos que incluyen. Ofrece gran variedad
de formatos como puede ser buffets, servicio en mesa,
pasado, etc. Se acompafian numerosas imagenes tanto
individuales como de conjunto de las mismas. Se indica las
unidades que propone por comensal por cada modelo. A
destacar notablemente el servicio de bebidas, que , ademas
de ofrecer varias opciones para cada tipo, ofrece el consumo
sin limite de todas ellas durante el tiempo de realizacion de
cada evento.

Valoracion presentacion y disposicién del servicio

Puntos

El licitador realiza una detallada descripcién sobre su forma
de organizar y realizar los servicios de catering. Propone
diferentes formas de presentar y servir los platos segun el
servicio elegido como por ejemplo, un gran buffet central para
un céctel de mediodia, un menu para cena con servicio en
mesa, etc. Detalla el personal que aporta y las funciones que
realizaran segun los requisitos de cada evento: servicio de
barra, servicio en mesas, pasado, etc. A destacar el servicio
de profesional cortador de jamon en vivo. También enumera
y describe los elementos para la presentacion de las distintas
producciones culinarias, diferentes y adecuados segun sean
aperitivos y céctels (en buffet o pasado), servicio de mesa
para comidas y cenas, etc. Estos elementos comprenden
mesas, manteleria, bandejas, cuberteria y vaijilla variada,
decoracién, etc. Aporta numerosas fotografias de diferentes
formatos de servicios realizados.

12,25

Valoracion porcentaje productos Castellé6 Ruta de Sabor

Puntos

El licitador, aunque no indica qué porcentaje de productos de
la marca Castell6 Ruta de Sabor utiliza en sus elaboraciones,
si se sefiala utilizacion en numerosas producciones, ya sean
para aperitivos, coctels o servicios en mesa emplatados, y
ademas de variados productores locales que acreditan la
marca.

12,25

PUNTUACION TOTAL:

49

LICITADOR: CATERING LA HACIENDA, SL
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Valoracion calidad ingredientes

Puntos

El licitador relaciona de forma extremadamente basica las
elaboraciones culinarias que ofrece para cada modelo de
catering, y practicamente sin nombrar los ingredientes
constitutivos. Aporta varias fotografias de las mencionadas
producciones. Respecto al origen de los ingredientes de sus
producciones, entendemos de forma genérica empresarial,
ya que para esta oferta concreta, son escasos los que se
mencionan, indica que son adquiridos a empresas de
prestigio, y las enumera, evidenciando con ello que son
marcas comerciales industrializadas, echandose de menos
mencion a pequefios productores locales. Respecto a las
producciones culinarias, segun la memoria, son de
elaboracion artesanal y propia, realizada en cocina central
ubicada en la localidad del Puig (Valencia).

6

Valoracion variedad platos, elaboraciones y formatos

Puntos

El licitador, tras observar sus propuestas de elaboraciones y
platos para el catering de eventos especiales, se aprecia que
transcribe literalmente el listado orientativo que aparece en el
anexo | del pliego de prescripciones técnicas. No ofrece
ampliar con elementos nuevos 0 proponiendo opciones para
el listado original. Tampoco propone diferentes formatos para
servir las elaboraciones segun modelo de catering y evento.

Valoracion presentacion y disposicién del servicio

Puntos

El licitador se limita a sefalar que proveera todo el material
necesario para los servicios de cétering segun evento.
Realiza una breve descripcion de cada elemento: mesas,
cuberteria, etc, y las acompafia una imagenes en miniatura
de poca calidad. También indica el personal que destinara
para los servicios, consistente en un camarero por cada 25
comensales , un maitre, un jefe de cocina, auxiliares de
cocina y cocineros. Aporta imagenes de los uniformes.
Completa el apartado de prestacion del servicio con
fotografias de presentaciones culinarias en varios eventos.

6

Valoracion porcentaje productos Castellé6 Ruta de Sabor

Puntos

No menciona ningun producto de la marca Castell6 Ruta de
Sabor.
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PUNTUACION TOTAL: 18

CUARTO.- Vistas las valoraciones mediante los cuatro criterios no
cuantificables automaticamente, a continuacién se relaciona en orden
decreciente la puntuacion total obtenida por las empresas licitadoras para el
LOTE 2 de la presente contratacion:

LICITADOR: PUNTUACION TOTAL
ESCRICHE ALIMENTACION, S.L 49
CATERING LAHACIENDA S.L. 18

QUINTO.- De acuerdo con lo establecido en el apartado 15 del pliego de
clausulas administrativas, los licitadores que no obtengan una puntuacién de
24,5 puntos en la fase de los criterios no cuantificables automaticamente no
pasaran a la fase coincidente con los criterios evaluables automaticamente,al
considerarse de calidad técnica inaceptable, de este modo, los siguientes
licitadores no pasan a la siguiente fase de valoracion:

« CATERING LAHACIENDAS.L.

Lo que se comunica a la mesa de contratacion, a los efectos oportunos.

Castell6 de la Plana, a fecha de la firma
(Documento firmado electronicamente al margen)
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