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MEMORIA JUSTIFICATIVA DE LA NECESIDAD DE LA CONTRATACION DEL SUMINISTRO DE VINOS DE LA CARTA
DE BODEGA, CON DESTINO A LOS ESTABLECIMIENTOS DE PARADORES DE TURISMO DE ESPANA, S.M.E., S.A.

OBJETO: El objeto de esta licitacién es la contratacién del suministro de vinos de la Carta de Bodega, con
destino a los establecimientos de Paradores de Turismo de Espafia, S.M.E., 5.A.

El objeto de este contrato esta dividido en cinco (5), lotes. La division por lotes es:

"o LOTE n® 1: VINO TINTO D.O. RIBEIRA SACRA.
e LOTE n? 2: VINO TINTO CRIANZA D.O. Ca RIOJA.
e LOTE n2 3: VINO TINTO CRIANZA D.O. RIBERA DEL DUERO.
e LOTE n2 4: VINO TINTO RESERVA D.O. RIBERA DEL DUERO.
e LOTE n® 5: VINO ESPUMOSO D.O. CAVA.

NECESIDAD DE LA CONTRATACION: Considerando necesaria la Direccién de Restauracién de Paradores la
“Contratacién del suministro de vinos de la Carta de Bodega, con destino a los establecimientos de Paradores
de Turismo de Espafia, S.M.E., S.A.”, para el desarrollo de los distintos servicios y de la actividad de
restauracion de Paradores, con el fin de ofrecer vinos y espumosos de distintas Denominaciones de Origen

_ gue son garantia de calidad, de variedades de uva distintas seg(n los distintos tipos de vinos y sus crianzas, asf
como de varios formatos.

REQUISITOS MINIMOS DE DOCUMENTACION TECNICA: La documentacion técnica a presentar como
requisitos minimos exigibles, es la siguiente (el no cumplimiento de alguno de ellos conlleva la exclusion
automatica del licitador del proceso de adjudicacion):

e Ficha técnica de las caracteristicas de todos y cada uno de los vinos ofertados:
- Marca.

Bodega.

Afiada.

Procedencia.

- D.O.

Formato.

Tapén {de corcho vy sin lacre, como requisito imprescindible).

r

e Certificado de contenido en alérgenos y ausencia de OMG.

o Justificacién del material empleado para el envasado “Apto para uso alimentario” (Declaracion
Responsable de Conformidad de que los materiales de envasado suministrados estan bajo las normas para
poder estar en contacto con alimentos). '

VALOR ESTIMAADO DEL CONTRATO: El valor estimado del contrato asciende a la cantidad de 3.024.310,00
euros (TRES MILLONES VEINTICUATRO MIL TRESCIENTOS DIEZ EUROS, SIN IVA), correspondientes al importe
del contrato mas las posibles prérrogas, las eventuales incorporaciones de Paradores y las posibles
modificaciones de la lista de articulos contratados. '

Se establece como base de licitacidn precios unitarios maximos de articulos por lote.

- CRITERIOS DE VALORACION: Se valorardn y puntuaran los siguientes aspectos, para cada lote, sobre un total
de 100 puntos:

VALORACION TECNICA: 70 puntos.
VALORACION ECONOMICA: 30 puntos.
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JUSTIFICACION DE LA DISTRIBUCION DE PUNTUACION EN LOS CRITERIOS DE VALORACION: El objetivo del
suministro es la obtencién de la mayor calidad de los productos para atender las expectativas y solicitudes de
alta calidad gastronémica gue requieren tradicionalmente los clientes de Paradores y cumplir con la
diversidad cultural y gastronémica. Para ello, se realiza una cata que lleva a cabo el Departamento de
Comedor del Parador designado a tal efecto, subordinado a la Direccién de Restauracion de la sociedad, en un
proceso coordinado por los Técnicos de la citada Direccidn, quienes aportan las pautas a seguir en la cata de
conformidad con los criterios de valoracién establecidos en el Pliego de Condiciones de Contratacion,
pudiéndose invitar, ademas, a expertos y profesionales del sector con el fin de aumentar la capacidad analitica
y aséptica de la prueba. La evaluacién técnica de la citada cata es de 100 puntos, puntuandose de acuerdo a
los criterios de juicio de valor establecidos en el Pliego de Condiciones de Contratacion por los distintos
catadores que intervienen en la misma. '

JUSTIFICACION DE LAS FORMULAS A APLICAR:
Formula econémica:
(1 -[{precio oferta n - precio mejor oferta del lote)/(precio estimado anual de licitacién del lote)]} * 30.

La maxima puntuacion posible la tiene siempre el licitador que presente la oferta econdmica mas baja, ya que
la parte de férmula matematica que determina la proporcidn {(precio oferta n - precio mejor oferta del lote} /
(precio estimado anual de licitacion del lote)) sera 0 para la oferta més baja y por tanto se muiltiplica 1 por la
puntuacién maxima del criterio objetivo del precio (30), y por lo tanto reparte la totalidad de los puntos.

Los siguientes licitadores obtienen una puntuacién menor, perfectamente objetiva por otra parte, en
proporcion a la diferencia con la mejor oferta economica y respecto al precio maximo de licitacion.

Formula técnica:
{1-[(puntuacién mejor oferta del lote - puntuacién oferta n) / {puntuacién méxima del lote)]) * 70

la maxima puntuacién técnica la obtiene la mejor oferta técnica posible. Los siguientes licitadores obtienen
una puntuacién menor, perfectamente objetiva por otra parte, en proporcién a la diferencia con ta puntuacion
de la mejor oferta técnica.

Las dos formulas son similares y las dos reparten la totalidad de los puntos, la oferta econdmica mas baja
tendra la maxima puntuacion econdmica y la mejor oferta técnica tendrd la maxima puntuacion técnica.

DURACION DEL CONTRATO: Un afio y dos posibles prorrogas de 12 meses de duracién cada una de ellas.
Debido a la actual situacién inflacionista provocada por una evolucion al alza e inestabilidad en los precios,
principaimente de la energia y materias primas, no consideramos adecuado, en aras de conseguir una mayor
concurrencia en las contrataciones, que la duracién del contrato y sus prérrogas sea mayor.

Madrid, 17/04/2024. e
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Rosa Mz Dfaz Ferhdndez. / Carlog#Viartinez Martinez.
Directora de Restauracion. ‘ “Director de Negocio.
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