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PREGO DE PRESCRICIONS TECNICAS QUE VAN REXE-LO PROCEDEMENTO ABERTO
SIMPLIFICADO ABREVIADO, CUN UNICO CRITERIO DE ADXUDICACION PARA A
CONTRATACION DO SERVIZO DE CATERING PARA O “XANTAR PARA AS PERSOAS
MAIORES 2024”

1.- OBXECTO

E obxecto do presente prego o estabelecemento das estipulacidns técnicas que rexeran
na contratacion do servizo de catering para realizar o “XANTAR PARA AS PERSOAS
MAIORES 2024”, a 750 comensais como maximo, que tera lugar no polideportivo
municipal, sito na rda Venecia deste concello o dia 25 de outubro de 2024, sendo o
seu o horario de 14:30 a 20:30 horas.

2.- SERVIZOS A CONTRATAR

O servizo obxecto deste contrato comprendera a montaxe, desmontaxe, o subministro
e preparacidon do menu, o servizo de camareiros, a decoracién do recinto espazo da
realizacién do evento, asi como a colocacién de moqueta no chan e toda a
infraestrutura e equipamento necesario para a actividade e a limpeza do local.

Ademais do exposto anteriormente, o contratista colocara sistemas de calefaccidén no
recinto que deberan ser utilizados no caso de que o requira o membro da corporacién
local 6 cargo do evento.

En canto 6 menu, este tratarase dun almorzo servido en mesa que constard, como
minimo e por persoa, de:

1) Boi (500 gramos)

2) Lagostinos (250 gramos)

3) Pescada (350 gramos e comprada en lonxas locais)

4) Carne de tenreira (250 gramos) e guarnicion

5) Sobremesas (torta ou similar)

6) Pan

En canto as bebidas:
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2) Vino D.O. Mencia

3) Auga e refresco
4) Café e licores tipo licor café e crema de augardente

O adxudicatario, tendo en conta o espazo que se facilita por parte do Concello para a
realizacion deste acto, terd que por & disposicion todos aqueles medios técnicos,
infraestrutura (mesas, cadeiras, enxoval, xogos de cubertos, cristalaria, manteis,
moqueta etc.) asi como polo menos 1 camareiro/a por cada 18 comensais.

A limpeza do recinto, a montaxe e a desmontaxe de cadeiras, mesas e calquera outra
infraestrutura necesaria para cumprir efectivamente o obxecto deste contrato, correran
a conta da empresa adxudicataria e levarase a cabo no tempo necesario con
anterioridade, e con posterioridade, a realizacién do evento.

Para iso solicitara do Concello o acceso 6 recinto onde vai ter lugar o evento, cunha
antelacidén que o contratista estime suficiente, sen resultar esta excesiva e que impida o
desenvolvemento das actividades que normalmente se vefien facendo no recinto.

A empresa adxudicataria encargarase de acondicionar e decora-lo recinto para a
realizacién do encontro.

Tamén dispora de persoal suficiente para o control de entrada e acomodacién das
persoas asistentes.

O Concello, a través de persoal desprazado ata o evento, exercerda o labor de
organizacion, supervisidén, control e avaliacién da execucion do contrato, para un
6ptimo desenvolvemento do servizo.

3.- ORZAMENTO DO CONTRATO

O orzamento, na oferta que se presente por comensal, deberd ter en conta o nimero
maximo de persoas a quen se debera presta-lo servizo, que é de 750 comensais.

Para o cdlculo do orzamento tivéronse en conta os datos existentes na contabilidade
municipal relativos & realizacidon do evento en anos anteriores, axustados a prezos de
mercado e o incremento das materias primas e man de obra, e partindo da base do
nimero maximo de asistentes, que foi de 750 persoas, o prezo por asistente/comensal
sera de 47,50 euros, IVE incluido, abodndose o prezo resultante de multiplicar esta
contia polo numero efectivo de asistentes/comensais.

En todo caso, e en prevision dunha posibel baixa afluencia, asegurase que o prezo
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minimo para percibir pola persoa ou entidade licitadora adxudicataria sera o
correspondente a 400 comensais, para os efectos de retribui-la parte do contrato
destinada a organizacién do evento e o persoal asignado a este.

O valor estimado do contrato, artigo 101 LCSP, ascende a contia de 32.385,00 euros
(IVE excluido), o cal se determina segundo o seguinte:

Prezo por asistente/comensal: 43,18 euros.

IVE 10%: 4,32 euros.

Prezo total: 47,50 euros.

NUmero maximo asistentes: 750

Valor estimado: 43,18 euros x 750 asistentes: 32.385,00 euros.

O orzamento maximo de licitacion determinase repercutindo o IVE ao valor estimado
do contrato:

Base (valor estimado) 32.385,00 euros
IVE 10%: 3.238,50 euros.
Orzamento maximo de licitacion: 35.623,50 euros.

Polo tanto o orzamento base de licitacion, art. 100 LCSP, coincidente co orzamento
maximo de execucion por contrata, ascende a contia de 35.623,50 euros.

Esta contia inclie toda a modificacidn, axuste ou adaptacidon que precise a proposta
seleccionada para a sua mellor acomodaciéon és obxectivos perseguidos,sempre que o
Concello da Pobra do Caramifial o manifeste explicitamente.

4.- DIFUSION

Para fomenta-la participacién de maiores no encontro, o Concello da Pobra do
Caramifial dara publicidade & actividade a través de carteis, anuncios na paxina web
institucional e nas redes sociais etc.

A empresa adxudicataria estard obrigada a facer constar, na informacion que elabore
correspondente 6 evento, en calquera caso, que a sla organizacién e financiamento
corresponde 6 Concello da Pobra do Caramiial.
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5.- CARACTERISTICAS DA PRESTACION DO SERVIZO
5.1.- Elaboracién e entrega dos mendus.
Utilizaranse os sistemas de elaboracion que se indican a seguir:

> En quente, mantendo a cadea de calor con sistemas adecuados.

> En frio: tras confecciona-la comida arrefriarase mediante
instalacions axeitadas de abastecemento de calor, transportandose en
frio e antes de consumilas, require instalaciéons para quenta-la comida
adecuadamente.

> Tanto nun coma noutro sistema, complementaranse os pratos
principais do menu con ensaladas, salsas, patacas fritas ou cocidas ou
acompafamentos similares.

> Acreditarase que se dispdn dos medios necesarios para a
elaboracion e distribucién das comidas, describindo os procesos de
elaboracion, almacenamento, transporte e distribucidon que asegure: se o
sistema de producién ofertado tanto en frio coma en quente sexan nas
temperaturas adecuadas de conservacion.

5.2.- Distribucion e entrega das racidns

O menu confeccionado transportarase en vehiculos acondicionados para tal fin e
sera debidamente entregado no horario que se indique polo Concello da Pobra do
Caramifal, no lugar estabelecido.

A disposicién nos pratos e nos carros de distribucién, asi como o seu transporte ata
o recinto onde terd lugar o evento, organizacion do comedor, equipamento,
colocacién e decoracién das mesas etc., realizarase por persoal da empresa
adxudicataria.

6.- OBRIGAS DA OU DO ADXUDICATARIO
6.1.- Cumprimento da normativa vixente en materia de hixiene dos alimentos

A empresa adxudicataria deberd cumpri-la lexislacion vixente en materia de hixiene
dos alimentos, en concreto o Regulamento UE 852/2004; o Real decreto 3484/2000
e o Real decreto 202/2000, ou os que no seu momento os substitdan.
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Asi mesmo, a empresa deberd dispofer da autorizacidén en vigor do rexistro sanitario
na comunidade auténoma que habilite a empresa para presta-lo servizo.

6.2.- Prevencion de riscos laborais

A empresa que desenvolva o servizo deberd axustarse 6 concretado na normativa
vixente en materia de prevencién de riscos laborais sobre as seguintes materias:

> Planificacién da prevencién de riscos e saude laboral, asi como a
avaliacion periddica dela

> Avaliacion dos postos de traballo e planificacion das medidas
preventivas derivadas da avaliacién

>  Ordenacién do conxunto coherente e xeral de medidas preventivas e
control da efectividade destas

>  Formacién e adestramento no uso da maquinaria que se utilice no
desempefio da sua tarefa.

>  Os equipos de traballo e maquinaria axustaranse 4 normativa vixente
nesta materia.

>  Cumprimento nas obrigas dispostas de cara 6 persoal traballador, en
relacion co seu dereito & participaciéon, comunicacién, formacion e
informacion sobre materia de riscos laborais. Deste xeito, o persoal
traballador ha de estar debidamente informado sobre os riscos a que esta
exposto (riscos existentes) e a forma de prevelos (prevencion activa previa
6 dano).

6.3.- Obrigas respecto dos alimentos proporcionados

A empresa adxudicataria responsabilizarase da calidade e bo estado dos alimentos.

6.4.- Obrigas respecto do equipamento e material necesario

O equipamento complementario que a empresa estime necesario introducir para a

adecuada

prestacién do servizo sera 6 seu cargo e debera ser retirado a finalizacién

do contrato.

6.5.- Outras obrigas da ou do adxudicatario:

>

>

Comprometerse a adopta-las medidas necesarias, asi como dispofier dos
medios humanos e materiais adecuados para a 6éptima prestacién do
servizo obxecto do contrato e do seu control de calidade, sendo do seu
exclusivo cargo tédolos gastos que orixine este compromiso.

Tamén correrdn do seu cargo tédolos medios auxiliares de caracteristicas
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especiais que sexan necesarios para o desenvolvemento da tarefa e a
formacion adecuada do persoal para o mellor desenvolvemento do
servizo.

> A planificacién normal do servizo é tarefa da empresa adxudicataria,
sempre que esta non sexa contraditoria respecto a propia actividade
planificada. Esta planificacion sera aprobada previamente a sua
implantacién por parte das ou dos responsdbeis do Concello, os cales
dardn o visto e prace.

> Durante o desenvolvemento das suas actividades sera responsabel dos
danos causados a persoas e bens en xeral, tanto se pertencen a persoa ou
entidade adxudicataria ou a terceiros, derivados da execucion do contrato.

>  O/a adxudicatario/a presentara unha pédliza de responsabilidade civil
xeral en vigor & data da realizaciéon do encontro, onde figure como
actividade asegurada o literal do obxecto de contrato, cun limite minimo
de 600.000,00 euros por sinistro/ano e un sublimite por vitima de
150.000,00 euros, coas garantias minimas de R.C. explotacién, R.C.
patronal e R.C. produtos/subministracion de alimentos. Asi mesmo,
presentara o recibo de pagamento da dita pdliza en curso. Unha copia da
poliza sera entregada 6 Concello, con caracter previo 4 sta adxudicacion.

> A responsabilidade estabelecida nos puntos anteriores non substitie a
responsabilidade civil, penal ou laboral en que poidan incorre-la persoa ou
entidade adxudicataria ou o seu persoal traballador.

7.- DEREITOS DO ADXUDICATARIO
O/a adxudicatario/a ten os seguintes dereitos:

>  Utilizar sen cargo as subministraciéns de auga e enerxia eléctrica existentes
nas diferentes instalacidns e que sexan necesarios para realiza-lo servizo. Se
por causas alleas 6/a adxudicatario/a, non se puidesen efectuar estas
subministraciéns, o adxudicatario quedaria sen responsabilidade polo que se
refire ds imperfeccidns e 8 derivada do servizo na medida en que estes sexan
atribuibeis 6s fallos anteriormente descritos. Non obstante, a ou o
adxudicatario deberd garanti-la prestacién do servizo, polo procedemento que
se considere oportuno.

>  Calquera outro que legalmente lle corresponda.

8. CRITERIOS DE ADXUDICACION

Para a adxudicacion deste contrato teranse en conta unicamente as ofertas
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econdémicas realizadas polas ou polos licitadores presentados e admitidos. En
consecuencia, a adxudicacién realizarase a favor da empresa que presente a oferta
mais vantaxosa, que presente a mellor relacion calidade-prezo.

Na data da sua sinatura dixital

A técnica de turismo

Sara Sanchez Fernandez
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