INFORME SOBRE CRITERIOS TECNICOS EVALUABLES MEDIANTE JUICIO DE VALOR DE LA CONTRATACION
DEL SUMINISTRO DE QUESOS REGIONALES- DE CANARIAS CON DESTINOS A VARIOS LOS
ESTABLECIMIENTOS DE PARADORES DE TURISMO DE ESPANA S.M.E., S.A.

Con fecha 26/03/2024 Paradores saco a licitacion la contratacion del suministro de guesos regionales de
Canarias con destino a varios establecimientos de Paradores de Turismo de Espafia S.M.E., S.A.

. I
El objeto de este contrato esta dividido en 11 lotes, los cuales se adjudicardn de forma independiente. La

division de lotes es:
CANARIAS

e. Lote 1.- Quesos de Valsequillo, Queso curado mezcla, Queso curado rojo, Queso fresco, Queso fresco
ahumado y Queso fresco semi ahumado, para el Parador de Cruz de Tejeda.

e Lote 2.- Quesos de Tejeda, Queso curado gofio, Queso semi blanco, Queso semi rojo, Queso al tuno
Indio, para el Parador de Cruz de Tejeda. ,

e Lote 3.- Queso Majorero de cabra de Fuerteventura, para el Parador de La Gomera.

e Loted.- QLléso semicurado de cabra de La Gomera, para el Parador de La Gomera.

e Lote 5.- Queso fresco de cabra de La Gomera, para el Parador de La Gomera.

e Lote 6.- Queso curado de La Gomera, para el Parador de La Gomera.

e Lote 7.- Quesos de Valsequillo, Queso semicurado de cabra al pimentén, Queso semicurado ahumado
artesano blanco, Queso de cabra Gofio, Queso fresco mezcla ahumado, Queso mezcla curado, Queso
fresco mezcla y queso semicurado mezcla, para el Parador de Cafiadas del Teide.

e Lote 8.- Queso Herrefio, Queso ahumado Herrefo, Queso curado Herrefio, para el Parador de EL Hierro.

e Lote 9.- Queso fresco, Queso fresco mezcla ahumado, Queso semicurado artesano blanco y Queso
mezcla curado, para el Parador de El Hierro.

e Lote 10.- Quesos de Valsequillo, Queso fresco artesano, Queso fresco ahumado artesano, Queso
semicurado artesano blanco y Queso curado artesano, para el Parador de La Palma.

e Lote 11.- Queso palmero artesano y queso palmero de manada, para el Parador de La Palma.

Las empresas que san presentado la documentacidn solicitada y que han sido admitidas:

e Lote 2.- Quesos de Tejeda, Queso curado gofio, Queso semi blanco, Queso semi rojo, Queso al tuno
Indio, para el Parador de Cruz de Tejeda.
' ' » QUESERIA EL TOSCON DE TEJEDA
o Lote 8.- Queso Herrefo, Queso ahumado Herrefio, Queso curado Herrefio, para el Parador de El Hierro.
» SCL GANADEROS DE EL HIERRO

Se solicita a los proveedores el envio de muestras para la evaluacion de los productos requeridos el 26 de junio
de 2024, para la realizacion de la correspondiente cata el dia 9 de julio de 2024 en los Paradores de Cruz de

Tejeday El Hierro
Las muestras solicitadas son:

- Para el lote 2 de Cruz de Tejeda:
o 1 ud de Queso curado en gofio
o 1 ud de Queso semicurado blanco
o 1 udde Queso semicurado rojo
o 1udde Queso semicurado al tuno indio

- Para el lote 8 de El Hierro:
o 1 udde Queso herrefio
o 1 udde Queso ahumado herrefio
o 1 udde Queso curado herrefio




CRITERIOS TECNICOS EVALUABLES MEDIANTE JUICIO DE VALOR (documentacion a incluir tnica y exclusivamente en
sobre niimero 2).

La atribucién de puntuacion de los criterios técnicos evaluables mediante juicio de valor responde a la siguiente
formula:

~ (2-[(puntuacién mejor oferta del lote- puntuacién oferta n) / (puntuacién maxima del lote)]) * 70
Dicha valoracién estd basada en las muestras de los articulos requeridos y podran ser objeto de distintos analisis,
ensayos o pruebas.

Se realizard una prueba, consistente en una cata a ciegas de los productos (a excepcion del envase) y se les requeriran
a los licitadores, por comunicacion escrita, la solicitud de un nimero de muestras de articulos en un plazo establecido.
El licitador que entregue las muestras requeridas fuera del horario establecido a tal efecto o no entregue la totalidad
de las muestras solicitadas, no se procederd a la valoracién de las mismas, quedando excluidas las propuestas del
procedimiento de la licitacion.

Los atributos de.las muestras de productos a evaluar son los siguientes. Se valorardn y puntuaran los siguientes
aspectos, sobre una puntuaciéon maxima de 100 puntos, para cada uno de los lotes:

ATRIBUTOS PARA CATA (

PUNTUACION TOTAL

ATRIBUTOS PUNTUACION

VALORACION DEL

Envase exterior

6,00 puntos

Envasado individual

6,00 puntos

Aislante que ayude a la protecciéon de los

3,00 puntos

| 18,00 puntos

Aspecto natural de la corteza

8,00 puntos

ENVASE articulos
Informacién adicional especifica recibida de
, 3,00 puntos
los articulos
Composicion y presentacion del etiguetado 16,00 puntos
INFORMACION Otra documentacion adicional informativa en - | 23,00 puntos
ETIQUETADO la entrega de la mercancia de los productos | = 7,00 puntos :
solicitados
Forma 15,00 puntos
VISUAL - 23,00 puntos

DEGUSTACION

Sabor 16,00 puntos
Olor 10,00 puntos
Textura 10,00 puntos

36,00 puntos




VALORACION DE LAS EMPRESAS

e Lote 2.- Quesos de Tejeda, Queso curado gofio, Queso semi blanco, Queso semi rojo, Queso al tuno
Indio, para el Parador de Cruz de Tejeda.

La cata se realiza por:

PARADOR CATADOR 1 CATADOR 2 CATADOR 3
CRUZ DE TEJEDA BENJAMIN CALERO FRANCISCO J. RIVERO ACAYMO CARLOS SUAREZ
JEFE COCINA COCINERO - JEFE DE SALA

B

> QUESERIA EL TOSCON DE TEJEDA

Recepcion de la mercancia

Se reciben las muestras en fecha y hora St

NO

ENVASE EXTERIOR

ALBARAN DE ENTREGA

e QUESO CURADO EN GOFIO

PIEZA ENTERA

Valoracion del envase / Hasta 18,00 puntos

FACTURA N 128y

PIEZA PORCIONADA

Atributo Valoracion Obhservaciones

Envase exterior ..................... Hasta 6,00 puntos 3,00 En caja de plastico

Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 3,00 Vienen envueltos en papel de estraza
' agrupados, no de manera individual




Aislante que ayude a la proteccién de los articulos

articulos Hasta 3,00 puntos

2,00 Vienen envueltos en papel de estraza
............. rerrernreneeneree e Hasta 3,00 puntos siendo mejorable
Informacién adicional especifica recibida de los 3,00

Aportan las fichas técnicas

Informacién del etiquetado / Hasta 23,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
.Composicién y  presentacion del etiquetado 16,00 Composicion y  presentacién  del
cerin .. Hasta 16,00 puntos etiquetado 6ptimo
Otra mformacnon admonal informativa en la entrega 7,00 Aportan las fichas técnicas
de la mercancia de los productos solicitados
.. Hasta 7,00 puntos *
Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato homogéneo y correcto propio
vt ..Hasta 15,00 puntos de la pieza
Aspecto natural de Ia COrteza .cvvvivrennan Hasta 8,00 8,00 Aspecto de la corteza optimo
puntos
Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos
Atributo Valoracion Ohservaciones
Sabor Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor 6ptimo, destacar el
.. Hasta 16,00 puntos marcado sabor a gofio
Olor Olor caracterlshco de E] pieza 4,00 Olor éptimo ‘
v eresener s snenesnan e e eenenne. Hasta 4,00 puntos
Persistencia del aroma ............. Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia 6ptima
-Textura Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza vy elasticidad
‘ ‘ Optima
Cremosidad ........cceeervevvnenn.. Hasta 3,00 puntos. 3,00 Cremosidad optima
Fundente .......cceevveverecnnnnn. Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente 6ptimo
e QUESO SEMICURADO BLANCO
PIEZA ENTERA PIEZA PORCIONADA

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

Atributo

Valoracion

Observaciones

Envase exterior ....u.uvvcenen,

... Hasta 6,00 puntos

3,00

En caja de pléstico




Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 3,00 Vienen envueltos en papel de estraza
' agrupados, no de manera individual
Aislante que ayude a la proteccion de los articulos 2,00 Vienen envueltos en papel de estraza,
crverenerens e .. Hasta 3,00 puntos siendo mejorable
Informacuon ad;CIonaI especnﬁca recibida de los 3,00 Aportan las fichas técnicas
articulos . Hasta 3,00 puntos
Informacion del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo ‘ Valoracion Observaciones
Composicién y  presentacion del etiquetado 16,00 Composicién .y presentacion  del
et b et ers sttt Hasta 16,00 puntos etiquetado 6ptimo
Otra informacion adicional informativa en la entrega 7,00 Aportan las fichas técnicas
de la mercancia de los  productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos
Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracién Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 _Formato homogéneo y correcto propio
............................................... Hasta 15,00 puntos de la pieza
Aspecto natural de la corteza ............Hasta 8,00 8,00 Aspecto de la corteza 6ptimo
puntos
Valoracién Degustacion / Hasta 36,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Sabor Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor 6ptimo
.. Hasta 16,00 puntos
Olor Olor caracterlstlco de la pieza 4,00 Olor éptimo
.. Hasta 4,00 puntos
‘ Pers:stencna del aroma ............ Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia éptima
Textura Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza vy elasticidad
Optima
Cremosidad .............cevrvnn.nn.ne. Hasta 3,00 puntos 3,00 | Cremosidad 6ptima
Fundente .......ccorveinenecnnnnenne. Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente 6ptimo

e QUESO SEMICURADO ROIJO

PIEZA ENTERA

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

PIEZA PORCIONADA

Atributo

| Valoracién

Observaciones




Envase exterior ........c.ocevunn..n.. Hasta 6,00 puntos

3,00

En caja de plastico
Envasado individual ......c.oveevn. Hasta 6,00 puntos 3,00 Vienen envueltos en papel de estraza
: agrupados, no de manera individual
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 2,00 Vienen envueltos en papel de estraza,
reeeeeeererere s ensse s s ens e Hasta 3,00 puntos siendo mejorable
Informacion adicional especifica recibida de los 3,00 | Aportan las fichas técnicas
articulos ....vveivienienene .. Hasta 3,00 puntos
Informacién del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracién Observaciones
Composicion y  presentacion del etiquetado 16,00 Composiciéon y  presentacion  del
............................................... Hasta 16,00 puntos etiquetado optimo
Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Aportan las fichas técnicas

de la mercancia de los productos solicitados

weeriveenenns Hasta 7,00 puntos

Valoracidn visual / Hasta 23,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato homogéneo y correcto propio

................................. reveee.Hasta 15,00 puntos de la pieza

Aspecto natural de la corteza ... Hasta 8,00 8,00 Aspecto de la corteza 6ptimo

puntos

Valoracién Degustacion / Hasta 36,00 puntos

Atributo Valoracién Observaciones

Sabor Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor 6ptimo
............................................. Hasta 16,00 puntos

Olor Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor éptimo
................................................. Hasta 4,00 puntos ‘
Persistencia del aroma ............. Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia éptima

Textura Firmeza y elasticidad ......c........ Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza vy elasticidad

' Optima
Cremosidad ... ireeninennns Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad dptima
Fundente .....o.coeeecernnrnnneneo. Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente 6ptimo
e QUESO SEMICURADO AL TUNO INDIO
PIEZA ENTERA PIEZA PORCIONADA

Valoracion del envase / Hasta 18,00 puntos




articulos ....ccoveieeseecerseese e, Hasta 3,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Envase exterior ... Hasta 6,00 puntos 3,00 En caja de plastico

Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 3,00 Vienen envueltos en papel de estraza
: agrupados, no de manera individual

Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 2,00 Vienen envueltos en papel de estraza,

........ i e e Hasta 3,00 puntos siendo mejorable

Informacion adicional especifica recibida de los 3,00 Aportan las fichas técnicas

Informacion del etiquetado / Hasta 23,00 puntos

Valoracion

Atributo Observaciones
Composicién y  presentacion del etiquetado 16,00 Composicion y  presentacion  del
................... e ennenennens Hasta 16,00 puntos etiquetado 6ptimo
Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Aportan las fichas técnicas
de la mercancfa de los productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos
Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato homogéneo y correcto propio
............................................... Hasta 15,00 puntos de la pieza
Aspecto natural de la corteza .......... Hasta 8,00 8,00 Aspecto de la corteza ptimo
puntos
Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos
Atributo Valoracién Observaciones
Sabor Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor éptimo
........................................ ..... Hasta 16,00 puntos
Olor Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor-6ptimo
veenneeener.. Hasta 4,00 puntos
Persistencia del aroma ........ ..... Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia 6ptima
Textura Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza vy elasticidad
Optima
Cremosidad .......c..coevevveeennennn. Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad éptima
FUNDENLE oo erirririses e Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente éptimo
FICHA RESUMEN DE CATA
18 23 23 36
6 5 | 3 | 3 16 7 15 8 6 | w | 1 100,00
CATA
PROVEEDOR:QUESER[AELTOSCONDETEJEDA ENVASE ETIQUETADO - VISUAL DEGUSTACION
. i .., |Documentacién ,
Envase Envasado . Informacié Composmt?ny adicional Aspecto natural TOTALA100
PRODUCTO REGIONAL i \ s Aislante | nadicional | presentacin | , i - Forma Sabor Olor Textura
Exterior | individual " informativa en de lacorteza PUNTOS
especifica | del etiquetado
i laentrega
QUESO CURADO GOFIO 3,00 3000 2,000 300 16,00 7000 1500 8,00 16,00 1000] 10,00 9300
QUESO SEMI BLANCO 3,00 3000 200 300 16,00 7000 1500 8,00 16,00 1000] 10,00 9300
QUESO SEMI ROJO 3,00 3000 2000 300 16,00 7000 1500 8,00 16,00 1000 1000] 9300
QUESO ALTUNO INDIO 3,00 3000 2000 300 16,00 700 1500 8,00 16,00 1000] 10,00 93,00




e Lote 8.- Queso Herrefio, Queso ahumado Herrefio, Queso curado Herrefio, para el Parador de ELHierro.
» SCL GANADEROS DE EL HIERRO

Recepcion de la mercancia

Se reciben las muestras en fecha y hora Sl NO

La empresa no ha presentado las muestras en el Parador de El Hierro, por lo que queda desestimada.
Tras realizar la cata la puntuacion obtenida es la siguiente:
e Lote 2.- Quesos de Tejeda, Queso curado gofio, Queso semi blanco, Queso semi rojo, Queso al tuno
Indio, para el Parador de Cruz de Tejeda.
» QUESERIA EL TOSCON DE TEJEDA 93,00 puntos

e Lote 8.- Queso Herrefio, Queso ahumado Herrefo, Queso curado Herrefio, para el Parador de ELHierro.

» SCL GANADEROS DE EL HIERRO = QUEDA DESESTIMADA

Tras aplicar la formula

(1-[(puntuacién mejor oferta del lote- puntuacién oferta n) / (puntuaciéon maxima del lote}]) * 70

e Lote 2.- Quesos de Tejeda, Queso curado gofio, Queso semi blanco, Queso semi rojo, Queso al tuno
Indio, para el Parador de Cruz de Tejeda. ‘

» QUESERIA ELTOSCON DE TEJEDA = 70,00 puntos

Madrid, 1%de julio de 2024

i

Rosa M@ Djaz Fernandez

Directora de Restauracion




FICHA TECHICA DE CATA LOYE 2 QUESOS OE TEJEDA

IEQU PG CATADOR. BERIAMIN CALERQ, FRANCISCO ), RIVERD RODAIGUETV ACAYMO CARLQS SUAREZ

| G

c/'@/( %&7/ T

|
-

18 ] 23 i 23 | 35 |
s | s | 3 [ 3 | 16 | 7 | s 8 | 16 I 10 [ 10 T 10000
CATA -
JPROVEEDOR: QUESERIA £1 TOSCON DE YEIEDA ENVASE ENQUETADD VisuAL DEGUSTACION
s sas DocuEmentacién
£nvase Envasado . . ] adicionat #specta naturat TOTAL A 100
PRODUCTO REGIONAL Exterior indhidual Aislante atrxu?ml prufnuaan formativa enla Forma deta cortea Saboe olor Textur ulTos
wipacifica | del etiquetads
entrega
QUESO CURALG GOFIC 3,00 3,00 2,00, 3,00 16,00 7,00, 15,00, 8,00 16,00 10,00 16.00] 193,00
QUESO SEMIEBLANCO 3,00 3,00 2,00, 3,00 16,09 7,00] 15,00] 8,00 16,00 10,00 10,00[- - 93,00
QUESQ SEMIROIO 3,00 3,00] 2,00 3,001 16,00 7,00, 15,00 8,00 16,00 10,00 10.00| 9300
QUESO AL TUNG INDID 3,00 3,00 2,00, 3,00 16,00 7.00; 15,60 3,00 16,00 10,00 10.00] 9300
FICHA TECHICA DE CATA LOTE 2 QUESOS DE THIEDA
[cATADOR: Banimin Calero Ferraz
| GETY
18 I 23 1 23 | 36 |
3 e | a2 T 3 1 15 | 7 | 15 ] 8 I 16 I 10 [ 30 | ‘30000
CATA
PROVEEDOR: QUESERIA EL TOSCON DE TEIEDA ENVASE ENQUETADO VISUAL DEGUSTACIGH
" .. | Dotumentasidn
Envase Envasado " N " adicional Aspecto natyral TOTALA 100
PRODUCTO REGIONAL Exterior indiiduat Aistante wmfmx pusfnnoén X el Forma de la coneza Sabor olor Textura ruNTOS
especfics | deletiquetado
entrega
QUESQ CURADO GOFIO 3,00 3,00 200 3,00, 16,00 7,00 15,00 8,00] 16.00 18,00 1000 9300
QUESD SEMI BLANCO 3,00 3,00 2,00 3,00 16,00 7.00 15,00 8,00 16,00 10,00 10,00 9300
QUESO SEMI ROIO 3,00 $,00 2,60 3,00 16,00 7,00 15,00 8,00, 16,00 10,00 10,00] 93,00
QUESD AL TUNO INDIO 3,00 3,00 2,00 3.00 16,00 7,00 15,00 8,001 16,00 10,00 1000) 9300
FICHA TECHICA DE CATA LOYE 2 QUESOS DE TEIEDA
[CATADOR: FRANCIECO 1. RIVERO RODRIGUEZ
[FRMA: -
18 | 23 { 23 16
6 | 6 | 3 [ 3 16 ] 7 |15 1 8 | 16 ] 10 [T 100,00
. CATA
{PROVEEDOR: QUESERIA EL YOSCON DE TEIEDA ENVASE ENQUETADO VIsUAL DEGUSTACION
] o | Decumentacién
Lnvase Ervasado " . by adicional Aspecto patural TOTALA 100
PRODUCTO REGIONAL Exterior individua) Alstante adiu?ml p(uef\tzmn informativa enla Forma dala contera sabot Olor TYextura SOitos
especifica | del atiquetado
entrega
QUESO CURADO GOFIO 3,00 3,00 1,00 3,001 16,00 7,00 15,00 8,00 16,00 10,00 10,00] 92,00
QUESO SEMI BLANCO 3,00, 3,00 1,00 3,00 16,00 7,00] 15,00 8,00 16,00 10,00 10,00] 92,00
QUESO SEMI ROJO 3,00 3,00 1,00 3,00 16,00, 7,00 15.00 8,00 16,060 10,00 10,00] 9200
QUESO AL TUND INDIO 3,00 3,00 1,00] 3,00 16,00, 7,60 15,00 8,00 16,00 10,00 10,060] 92,00




FICHA TECNICA DE CATA LOTE 2 QUESOS DE TEIEDA

lCATADOR: ACSVING CATLOS SUAREZ ROORIGUEZ

frRuaA:

18 I 23 ] 23 | 26 |
6 | 6 | 3| | 7 15 [] { 16 [ 10 16 | 10000
caTA
[PROVEEDOR: QUESERIA EL TOSCON DE TEIEDA ENVASE ENQUETADO VISuAL DEGUSTACION i
o N Documentaciin
Envase Envasado . o ) adicional Aspecto natural : TOTALA 100
PRODUCTO REGIONAL Exteriar individuat Anlante adidonal przsfnuoen iaformativa enfa forma de fa contera Sabar Olor Textuea PuNTOs
espedifica | del etiquetado entrega
QUESD CURADD GOFIY 3,00 3,00 3.00] 3,00 1600, 7.00] 15,00 8,00 16,00 10,00 1000 9400
QUESO SEMI BLANCO 3,00} 3,00] 3,00 3,00} 16,00 7,00 15,00, 8,00 16,00 16,00 10,00{ 94,00
QUESO SEMIROIO 3,00 3,00 3,00 3,00] 16,00/ 7.60] 15,00 8.00 16.00 10,00 10,00; 5300
QUESQ AL TUND INDIO 3,00] 3.00] 3,00 3,00] 16,00 7,00 15,00 8,00 16,09 16,00 10,00] 9400

10




