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1. OBJETO DEL CONTRATO

El presente Pliego de Prescripciones Técnicas tiene por objeto definir el alcance y condiciones
que habran de regir la contratacion del suministro de aguas gelificadas, papillas y purés para la
alimentacion de pacientes con disfagia con destino al Servicio de Cocina del Hospital Royo
Villanova, del Sector Sanitario Zaragoza |, de acuerdo con las caracteristicas que se indican en
el Anexo | - Oferta Técnica, en el que se detallan los productos, prescripciones técnicas y el
consumo estimado para un periodo de un afio, prorrogable por 6 meses. Se recuerda que las
cantidades son meramente orientativas y podran variar, pero siempre respetando los precios
de cada unidad.

El conjunto de productos licitados se distribuye en cuatro lotes. Los conjuntos de productos
licitados se valoraran y adjudicaran por lote, debiendo licitarse a la totalidad de las partidas que
integran el lote, y se podra licitar a uno o varios lotes.
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LOTES | DESCRIPCION

1 AGUAS GELIFICADAS
2 PAPILLAS DE CEREALES
3 PURES CON PROTEINAS

El Hospital Royo Villanova, desde sus instalaciones propias y con personal propio, atiende las
necesidades alimentarias de alrededor de 260 pacientes diarios los 365 dias del afio. Para
poder atender estas necesidades resulta necesario contratar la adquisicion de estos productos
gue integran los menus que se dispensan.

2. CARACTERISTICAS DE LOS ARTICULOS OBJETO DEL CONTRATO.

N CONDICIONES GENERALES. DEFINICIONES Y REQUISITOS.

QL

QUL .

%8 2.1 RELACION DE ARTICULOS OBJETO DEL CONTRATO.

- % Consumo

oz . .

<< . . L Tipo estimado

§5 Lote | Articulos | Material Descripcion unidad UMB
<

s 12 meses

X ©

< >

N )

w2 AGUA GELIFICADA SIN AzZUCAR

x SABOR FRAMBUESA FRESA O .

o o ’

58 1 1 31279 SIMILAR. Envase individual, 100 grs. Unidad 6.900

L

8 aprox.

w o 2

0§ AGUA GELIFICADA SIN AZUCAR LIMON. .

g’g 1 2 24393 Envase individual, 125 grs. aprox. Unidad 10.740

= 2 AGUA GELIFICADA SIN AZUCAR

o "5’ 1 3 993 NARANJA. Envase individual, 125 grs. Unidad 3.840

o9 aproximadamente.

© ‘; PAPILLA CEREALES MULTIFRUTAS

%g 2 4 29296 | ADULTOS. Envase de 600 grs KG 169

E 3 aproximadamente.

5 E PAPILLA CEREALES Y CACAO

§ & 2 > 30982 ADULTOS. Envase de 600 grs aprox. KG 205

=8 PAPILLA CREMA DE ARROZ ADULTOS

O O "

o 2 6 29295 Envase de 600 grs aprox. KG o4

i ‘;‘: PURE JAMON YORK. Deshidratado, de

8 i 3 7 29299 reconstruccion instantanea, textura KG 510

=3 modificada para adultos.

oF PURE PAVO CON CHAMPINONES

Se ADULTOS. Deshidratado, de

8 8 3 8 44895 reconstitucion instantanea, textura KG 163

§§ modificada para adultos. Envase de 800

RS grs. aprox.

&g PURE PESCADO. Deshidratado de

£ N .

s reconstitucion instantanea, de textura

‘gg 3 9 44898 modificada para adultos. Envase de 800 KG 628

) grs. aprox.

]
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PURE POLLO CON ARROZ.
DESHIDRATADO. Reconstitucion
3 10 44899 instantanea, textura modificada para KG 326

adultos. Envase de 800 grs. aprox.

PURE TERNERA JARDINERA.

Reconstituciéon instantanea, textura
3 11 44901 modificada para adultos. Envase de 800
grs. aprox.

KG 273

PURE DE GARBANZOS, Reconstitucién
3 12 30975 instantdnea, textura modificada para KG 163
adultos.

2.2 CONDICIONES GENERALES.

Todos los productos suministrados por la empresa adjudicataria estardn sujetos al
cumplimiento de lo especificado en la normativa Técnico-sanitaria, en el Cédigo Alimentario
Espafiol (CAE) y normativa que lo desarrolla, asi como demas normativa especifica del &mbito
alimentario, tanto de cardcter general como sectorial, y aplicable al suministro o
especificamente respecto a cada producto. En concreto, el adjudicatario es responsable del
cumplimiento de la normativa vigente en materia de produccion, almacenamiento, distribucion
personal, asi como, de los envasados, etiquetados, rotulacidn, comercializacion, presentacion y
publicidad de los productos, transporte e higiene, y demés normas que sean aplicables en la
ejecucioén del presente contrato.

La prestacion del suministro se efectuara con arreglo a los requerimientos y condiciones que se
establecen en este pliego, en el Pliego de Clausulas Administrativas Particulares(PCAP) y toda
la normativa legal de aplicacion relativa a esta contratacion de los que se derivaran los
derechos y las obligaciones de las partes contratantes.

2.3 DEFINICIONES Y REQUISITOS.

-AGUAS GELIFICADAS: Las aguas gelificadas son bebidas saborizadas con textura de gel,
lista para su consumo, elaboradas con una mezcla de agentes espesantes, principalmente
gomas. Entre sus propiedades destaca su estabilidad y textura constante en diferentes rangos
de temperatura, lo que las hace idoneas para la hidratacién de los pacientes con disfagia.

-PAPILLAS DE CEREALES: Producto deshidratado de reconstitucién instantanea, compuesto
de cereales, que posee un alto valor nutricional adaptada a las necesidades y requerimientos
de adultos y personas mayores. Esta elaborada a partir de cereales (trigo, arroz, cebada,
centeno, maiz, avena...) combinados en algunas opciones con fruta o cacao. Reconstituido
posee una textura suave y homogénea que facilita la deglucion en aquellas personas con
problemas de disfagia y/o masticacion.

-PURES CON PROTEINA: Producto deshidratado de reconstitucion instantanea, elaborado
teniendo como base verduras, hortalizas y legumbres con grasas saludables y proteinas
provenientes de carnes o pescado, que adquiere al reconstituirlo una textura blanda, suave y
homogénea. Es rico en proteinas, vitaminas y minerales, destinado a la nutricion completa y
equilibrada de las personas adultas con dificultades de deglucion.
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Especificaciones técnicas de los productos objeto del contrato, detalladas en el Anexo .

-EQUIPAMIENTO EN CESION DE USO: MAQUINA DE DISPENSACION AUTOMATICA PARA
LA ELABORACION DE PAPILLAS Y PURES (criterio valorable)

Para los lotes 2 y 3 se valorara como criterio objetivo de adjudicacién, el poner a disposicion de
la cocina del Hospital desde el inicio del contrato, una maquina de dispensacion automatica
para la elaboracion y dispensacion de papillas y purés deshidratados de reconstitucién
instantanea, en cesion de uso y sin ningun coste adicional.

Esta maquina debe facilitar el trabajo en el Servicio de cocina y garantizar la seguridad
microbiolégica de los alimentos, la composicion nutricional adecuada y la temperatura y textura
correcta del producto elaborado.

Asi mismo, la maquina dispensadora debera cumplir la normativa vigente de cualquier tipo para
estos dispensadores de productos de textura modificada.

El adjudicatario que aporte la maquina, se encargara de su instalacion, mantenimiento y
reparacion a lo largo del periodo del contrato y en el momento de la entrega del equipamiento
adjuntard manual de instrucciones y operaciones, e informara al personal de cocina para su
correcto manejo.

3. DOCUMENTACION A APORTAR PARA CONCURSAR. MEMORIA TECNICA Y
OTROS.

Documentacion aincluir en el sobre tUnico (AC):

- Certificado del registro sanitario obtenido por el licitador.

- Declaracion del licitador indicativa del sistema de limpieza y desinfeccion del vehiculo de
transporte a utilizar en el suministro (productos utilizados y frecuencia de utilizacién).

- Declaraciéon de compromiso de poder suministrar diariamente los productos a los que
concursa. En ella, debe ser explicita la manifestacion que puede proveer todos los dias que se
le requiera (LUNES A SABADO, - los seis dias -).

- Declaracién firmada por la empresa con su Compromiso de Cumplimiento del Servicio y
Entregas en los plazos (en 24-48 horas desde la realizacién del pedido) y términos
establecidos.

- Declaracion de tener implantado un sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control
Critico (APPCC).

- Muestra fisica

Se debe presentar una muestra fisica de todos los alimentos/productos ofertados con sus
fichas técnicas de acuerdo con el Anexo |l
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- El licitador que este prestando el suministro y se presente a esta licitacién con los
mismos articulos, no sera obligatorio que presente muestras, salvo que haya alguna
modificacién en los articulos a suministrar.

Los articulos suministrados durante el periodo previo, tendran la consideracion de
muestras; por lo tanto, el compromiso de mantenimiento de calidades y caracteristicas
de los articulos, se referira a los suministrados previamente.

- Muy importante: Estardn debidamente identificadas mediante etiquetas, en las que
constard la posicion y material del articulo, referencia ofertada del licitador, asi como el
numero de Expediente y nombre de la Empresa ofertante. Toda aquella muestra que no
cumpla estas especificaciones NO sera evaluada.

- Si no se reciben las muestras solicitadas durante el plazo de presentacion de las
ofertas, NO se valorard al licitador, siendo causa de exclusién la falta de cumplimiento
de esta obligacion. Sera también causa de exclusion la falta de correspondencia entre
las muestras y las fichas individuales de los articulos presentadas con la Memoria
Técnica.

-Contactar con el Jefe de Seccion de Cocina: 976466910 ext. 517218, para la entrega
de muestras en el propio Servicio de Cocina del Hospital, durante el plazo de
presentacién de las proposiciones; la cantidad de muestras necesarias se concretara
con dicho servicio.

Las muestras seran enviadas con un albaran a coste cero en el que se detallaran todos
los datos anteriormente indicados.

- Memoria técnica

Con la oferta, los licitadores deberan presentar una memoria técnica relacionada con la
prestacién del presente contrato que incluira los siguientes puntos:

- Certificado firmado por el licitador indicando que cuenta con departamento propio de
calidad, nimero de personas con dedicacion exclusiva en ese departamento y su
formacion.

- Plan de contingencia ante averias y alteraciones del suministro a la cocina del
Hospital.

- Listado de flota de vehiculos a disposicién del contrato.
- Listado de personal que llevara a cabo el reparto en las instalaciones del hospital.

- Compromiso firmado por el licitador de mantenimiento durante todo el contrato de
sistema telefénico y de correo para la recepcion de pedidos y adaptacion a cualquier
cambio en el sistema de envio de pedidos por parte del hospital.
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- Compromiso firmado por el licitador de mantenimiento de las calidades y
caracteristicas presentadas en las muestras de la licitacion durante todo el contrato.

- Documentacion individualizada de la totalidad de articulos incluidos en el lote
correspondiente, en caso de licitacion por lotes, firmada por representante autorizado
del licitador. Dicha documentacién contendra:

« Ficha técnica del articulo. Sélo podré presentarse una Unica ficha técnica por articulo,
que correspondera a la ofertada. Los datos a incluir son los establecidos en Anexo Il.

-Declaracion de variedad comercial, categoria'y envasado.

El adjudicatario esta obligado a mantener en los suministros las caracteristicas y calidades
presentadas en las muestras durante la vigencia del contrato y sus posibles prérrogas, asi
como su correspondencia con las fichas entregadas indicadas en la memoria técnica, y las
caracteristicas técnicas descritas en el apartado 2 de este Pliego de Prescripciones Técnicas.

Cualquier cambio en los productos suministrados debera contar con la aprobacion por escrito
del Servicio de Cocina del Hospital. Para ello, cuando el adjudicatario desee realizar un cambio
en el producto o marca, o se produzca cualquier modificacién en alguno de ellos, debera
notificarlo por escrito tanto al Servicio de Cocina como al Servicio de Suministros del Hospital
Royo Villanova, poniendo a disposicién del Sector una muestra representativa y la Ficha
técnica de dicho producto. Dicho cambio no supondré cargo adicional alguno al Hospital.

4. CONDICIONES EMPRESARIALES, TECNICO SANITARIAS Y DE
COMERCIALIZACION DE LOS ESTABLECIMIENTOS, ACTIVIDADES Y
PRODUCTOS

El licitador deberd contar gbligatoriamente con departamento de calidad propio y se valorara
disponer de certificados de calidad alimentaria (Ver ANEXO X del PCAP):

-Sistema de gestién de seguridad alimentaria vigente segun la norma UNE EN 1SO 22000,
Protocolo BRC (Global Standard for Food Safety), Protocolo IFS (International Food Standard),
Esquema FSSC 22000 u otros equivalentes.

Las empresas licitadoras dispondran de las pertinentes autorizaciones administrativas para el
ejercicio de la actividad que lleven a cabo a efectos del pliego y los articulos ofertados.
Deberan estar inscritas en el Registro Sanitario de Alimentos correspondiente. El adjudicatario
esta obligado a comunicar al Hospital de forma inmediata durante la vigencia del contrato
cualquier modificacién relacionada con las actividades amparadas por el Registro Sanitario de
Alimentos.

Los licitadores deberan de tener implantado un sistema de Analisis de Peligros y Puntos de
Control Critico (APPCC), acorde a la normativa legal en materia de higiene alimentaria y
cumplir toda la legislacion que les sea de aplicacion.
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El adjudicatario estd obligado a poner en conocimiento de forma inmediata del Hospital la
existencia de cualquier incidencia que pueda afectar a la calidad o seguridad alimentaria de los
articulos objeto del presente pliego y, con caracter general, de la existencia de cualquier riesgo
para la salud de los consumidores.

Las empresas dedicadas a la fabricacion o transformacion, elaboraciéon, envasado,
almacenamiento y distribucion de los articulos contemplados en el pliego dispondran de la
documentacién necesaria que acredite el origen de las materias primas, productos intermedios
y productos finales, en funcién de la naturaleza del producto y su participacién en el suministro
al Hospital.

El personal del Servicio de Cocina del Hospital podra realizar auditorias in situ de las
instalaciones del adjudicatario en lo relacionado con la prestacion del presente contrato.

SUMINISTRO DE LOS PRODUCTOS
Pedido de material

La empresa adjudicataria estd obligada durante la vigencia del contrato a suministrar los
articulos que le hayan sido adjudicados. El Servicio de Cocina del Hospital Royo Villanova de
Zaragoza solicitardn, mediante pedidos, las cantidades que necesiten para su normal
funcionamiento.

Las cantidades licitadas son estimativas del consumo del periodo de vigencia del contrato,
supeditando su adquisicion a las necesidades del servicio, pudiendo ser éstas superiores 0
inferiores a las cantidades inicialmente adjudicadas, si el funcionamiento de la actividad lo
requiere.

El Sector comprobara en el momento de recibir el suministro, si las condiciones lo permiten, o a
posteriori: cantidad, calidad, presentacion, condiciones higiénicas del transporte, envasado y
etiguetado. Se procedera a rechazar aquellos productos que presenten alteracion de los
caracteres organolépticos de los alimentos, asi como el incumplimiento de cualquiera de las
condiciones reflejadas en los pliegos que rigen este contrato.

El adjudicatario no podrd modificar las caracteristicas de ninguno de los productos adjudicados
sin autorizacién expresa del Hospital.

Los productos seran entregados en el Servicio de Cocina (Cocina) del Hospital en la primera
mitad de su vida util, consumo preferente o fecha de caducidad. No se admitiran entregas de
articulos con vida util inferior al 50 % del total de su vida util.

La empresa adjudicataria tendrd un namero de teléfono y correo electronico especifico de
contacto para tener asegurado el suministro o resolver cualquier duda, asi como un interlocutor
con el Hospital.

Presentacion del producto.

La presentacion de los productos adjudicados debera ser en envases integros con etiqueta
visible y adherida al envase (de acuerdo a la legislacién vigente) en castellano, debiendo
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contener fechas de envasado, caducidad o consumo preferente, nimero de lote y origen (si
procede).

Uso de envases limpios e higienizados que mantengan la integridad del producto y lo protejan
de cualquier fuente de contaminacion.

La retirada de los envases reutilizables sera obligatoria para el adjudicatario, debiendo
proceder a su retirada en cada servicio.

Los envases y embalajes que vayan a contener los productos se ajustaran a las disposiciones
vigentes relativas a las condiciones generales de los materiales que puedan entrar en contacto
con los alimentos.

El etiquetado del producto debera permitir establecer su trazabilidad en todo momento e
incluira la informacion establecida por la normativa espafiola o comunitaria aplicable.

Las cantidades podran variar, pero siempre respetando los precios de cada unidad.
Plazo y lugar de entrega.

El adjudicatario entregard los productos objeto del contrato en el Servicio de Cocina del
Hospital segiin demanda, y en concreto en la siguiente direccion:

Hospital Royo Villanova, entrada proveedores de cocina, Avda San Gregorio, 30; 50015 -
Zaragoza.

En horario de 8.45 a 10.30 horas de LUNES a SABADO (salvo que en el momento de realizar
el pedido se especifiquen otros términos).

En caso de URGENTE NECESIDAD, se observara la posibilidad de recibir la mercancia el fin
de semana o festivos.

El plazo maximo de entrega de los suministros serd de 24-48 h a contar desde el momento de
la peticion.

En caso de no poder suministrar los productos pedidos se deberd de comunicar de forma
fehaciente al Servicio de Cocina en un plazo maximo de 24 horas a contar desde el momento
de la peticion.

Se exige a los licitadores una declaracion firmada por la empresa con su Compromiso de
Cumplimiento del Servicio y Entregas en los plazos y términos establecidos. Y en caso de
incumplimiento se aplicara la penalizacion reflejada en el Anexo de Penalidades del Pliego de
Clausulas Administrativas, regulador de la presente licitacion.

El adjudicatario deberd incluir en el albaran de entrega: referencia de producto, lote, fecha de
caducidad o consumo preferente, valoraciébn econdmica (precio bruto de cada producto e IVA
aplicado) de todos aquellos productos adjudicados y que suministre al Hospital. El albaran sera
firmado por la persona encargada de recibir el producto en el almacén, que comprobara que los
datos son correctos y la cantidad, calidad, presentacién, condiciones higiénicas y de
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temperatura del transporte, envasado, etiquetado y cualquier otro aspecto que se considere
conveniente a comprobar.

En el caso de que el adjudicatario no entregase los productos en el punto, horario y plazo
establecido, el Sector se reserva el derecho de adquirir en el mercado los productos
requeridos, haciéndose cargo la empresa adjudicataria de la factura del nuevo proveedor,
cargando al Sector de Zaragoza |, como maximo el precio ofertado.

Controles o supervision del suministro

El control y supervision de la ejecucion del contrato se realizara por la Direccion de Gestion y
Servicios Generales, Subdirecciébn de Mantenimiento y Servicios Generales a través del
Servicio de Cocina del Hospital Royo Villanova.

La empresa adjudicataria es responsable de la calidad técnica del suministro y su adecuaciéon a
las prescripciones del presente pliego y a las directrices e instrucciones que al respecto
establezca el Sector de Zaragoza I.

Ademas de la comprobacién que los productos cumplen las condiciones fijadas, mediante las
inspecciones y el andlisis correspondiente, el Sector | fijara los sistemas de control de calidad y
las técnicas de muestreo que considere oportunos para garantizar la perfecta prestacion del
servicio.

El Servicio de Cocina del Hospital podra comprobar e inspeccionar en todo momento que se
cumple la legislacion Técnico-Sanitaria. Podra efectuar la inspeccion de los locales de
almacenamiento y preparacién que posea el proveedor comprobando que se cumplen las
condiciones generales de almacenamiento, conservacién y preparacion que marca la
legislacion vigente.

Si como resultado de la supervision y control se advirtiera un incumplimiento de la adjudicataria
0 una deficiente prestacion del suministro, se tramitaran las siguientes actuaciones:

- El Servicio de Cocina llevara a cabo una Comunicacién de Irregularidades/Incidencias en la
gue se consignaran todos los aspectos y circunstancias que motivan la no conformidad vy el
rechazo del suministro de los articulos, adjuntdndose la documentacién acreditativa de las
incidencias advertidas (informes, fotografias, reclamaciones).

- La adjudicataria dispondra de un plazo de 15 dias, desde la notificacién de la Comunicacion
de Irregularidades, para realizar las alegaciones que estime pertinentes con indicacion expresa
de las acciones emprendidas para corregir las deficiencias.

- A la vista del escrito de alegaciones o transcurrido dicho plazo sin cumplimentar el tramite
conferido, se valorara si el incumplimiento contractual es atribuible a la empresa adjudicataria y
si resulta procedente por el 6rgano de contratacién proceder a, la imposicion de penalidades
previstas en el pliego de clausulas administrativas particulares, penalizacién o el resarcimiento
de los dafios y perjuicios o la resolucion del contrato.
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Roturas de stock.

El adjudicatario se compromete a mantener las existencias suficientes para garantizar una
adecuada continuidad del abastecimiento del Hospital Royo Villanova.

En caso de que por parte de la empresa adjudicataria se produjera un desabastecimiento del
objeto del contrato, las actuaciones son las siguientes:

- Comunicacion del hecho por escrito, al Servicio de Cocina y Servicio de Suministros,
con una antelaciéon minima de 72 horas.

- Propuesta de solucion alternativa de producto aceptada por el Servicio, sin variacion de
precio caso de ser éste superior al adjudicado.

- De no existir alternativa aceptable, el adjudicatario debera compensar econémicamente
el gasto generado por la compra a otras empresas de ese producto, siendo por lo tanto
a cuenta del contratista todos los gastos que ello ocasione, entendiendo por gasto la
diferencia existente entre el precio adjudicado y el precio del proveedor alternativo.
Estos gastos y las penalidades impuestas, se haran efectivas mediante deduccion de
las cantidades que en concepto de pago total o parcial deban abonarse al contratista.

- Caso de no existir alternativa de suministro en el mercado espafiol, la empresa
adjudicataria se encargard de hacer las gestiones pertinentes en otros mercados que
pudieran suministrar ese producto siempre en las condiciones pactadas, procediéndose de
manera similar a lo detallado en el parrafo anterior.

Asimismo, se estara a lo dispuesto en el anexo del Pliego de Clausulas Administrativas
Particulares correspondiente al apartado de penalidades por incumplimiento defectuoso del
contrato.
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5. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

El adjudicatario en todo momento debe asegurarse de que los vehiculos utilizados para el
transporte de productos sean apropiados para su propdsito y se mantengan en buenas
condiciones, sin presentar ningln riesgo de alterar el producto y estando protegidos de toda
contaminacion exterior.

En todo momento dichos transportes deberan de cumplir la legislacion vigente que les sea de
aplicacion. Los articulos contemplados en el pliego, deberan entregarse de tal modo que
durante el transporte permanezcan protegidos de los agentes que puedan contaminarlos o
alterarlos, habida cuenta de la duracién y de las condiciones del transporte, asi como del medio
de transporte utilizado y las condiciones climaticas.

Los vehiculos cumplirdn los requisitos técnicos de equipamiento (cierre, superficies,
dispositivos de proteccién, de registro de temperatura, etc.), de uso (distribucion de la carga,
régimen de incompatibilidades), de mantenimiento (limpieza, desinfeccion, etc.) y de
documentacién (tanto del vehiculo como de la carga) que les sea de aplicacion en el
transporte.

El transporte debe realizarse en vehiculos con indicador de temperatura, de forma que se
asegure el mantenimiento de la temperatura en el interior del vehiculo, cumpliéndose en todo
caso la temperatura de mantenimiento en frio indicada por el fabricante de los productos objeto
del contrato. No se sobrepasaran las temperaturas establecidas para los productos a
transportar.

Deben existir procedimientos que definan la forma de actuar en caso de averia y alteraciones
del servicio, de forma que se asegure la calidad y seguridad del producto, y el cumplimiento de
las entregas establecidas por el Hospital.

En Zaragoza, fecha de firma electrénica
EL DIRECTOR GERENTE DEL SERVICIO ARAGONES DE SALUD
(P.D. Resolucién de 24 de agosto de 2022)
EL GERENTE DE SECTOR DE ZARAGOZA |
Fdo: Aida Martinez Margeli.
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(UNIDAD
MEDIDA

BASE)

Consumo
Estimado
UMB
12 MESES

Lote Pos. Material Presentacién

Descripcion larga del material

Prescripciones técnicas
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AGUA GELIFICADA SIN AZUCAR Textura de gel, suave y homogénea. Sabor | Envase
1 1 31279 |SABOR FRAMBUESA, FRESA O | Unidad 10 |frambuesa, fresa o similar. Color rojo. Lista | individual, 100 6.900
SIMILAR. Envase individual. para su consumo, sin azucar. grs. aprox.
AGUA GELIFICADA SIN AZUCAR Textura de gel, suave y homogénea. Sabor | CnVase
1 2 24393 LIMON. Envase individual. Unidad 10 limoén. Lista para su consumo, sin azlcar. individual, 125 10.740
grs. aprox.
. ) . Envase
1 3 993 | AGUA GELIFICADA SIN AZUCAR | Unidad 10 | Texturade gel, suave y homogenea. Sabor |, . w0’ 155 3.840
NARANJA. Envase individual. naranja. Lista para su consumo, sin azucar. '
grs. aprox.
PAPILLA CEREALES
MULTIFRUTAS ADULTOS. Deshidratado de reconstitucién instantanea, | Multidésis.
2 4 29296 |Deshidratado de reconstitucion | Kilogramo | 10 |textura modificada alimentacion de adultos, |Envase de 600 169
instantanea, textura modificada enriguecida con vitaminas y minerales. grs. aprox.
alimentacién de adultos.
PAPILLA CEREALES Y CACAO
ADULTOS. Deshidratado  de Deshidratado de reconstitucion instantanea, i
2 5 30982 reconstitucion instantanea, textura Kiloaramo 10 textura modificada alimentacién de adultos, '\EA#JA%ZS&Z 600 205
modificada alimentacion de 9 enriquecido con vitaminas y minerales. Bajo
; grs. aprox.
adultos. contenido en sal y grasas.
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< < PAPILLA CREMA DE ARROZ . . .
o) 7 ADULTOS. Deshidratado de Deshldratado de recon;ptumon |nstantan§a, Multidésis.
ol S . . sin gluten, textura modificada, alimentacion
<= 2 6 29295 |reconstitucion instantanea, textura | Kilogramo 10 . . ’ . Envase de 600 54
o o ' o de adultos, enriquecido con vitaminas y
NG modificada alimentacion de . . . grs. aprox.
na dult minerales. Bajo contenido en sal.
LS adultos.
3
5 § ] Deshidratado de reconstitucion instantanea,
® § PURE JAMON YORK. textura modificada para adultos, Multidosis
s | 7| amase |Deuhiaado. de veconsenh | iogramo | 20 | HBrOco con fre evicueciiocon | Emvasemoogrs. | 510
o¢g ' ! o Aprox.
z § para adultos. lactosa y en sal. Aporte nutricional por 100
&g gr de producto: proteinas > 30 gr.
‘2 g PURE PAVO CON Deshidratado de reconstitucion instantanea,
e 3 N textura modificada para adultos L
o Z CHAMPINONES ADULTOS. . . ) o Multidosis.

E
35 3 8 44895 | Deshidratado, de reconstitucion | Kilogramo | 10 h]perprote|co,.con fibra, anquemdo con Envase 800 grs. 163
S h . o vitaminas y minerales, sin gluten, bajo en
S instantanea, textura modificada . Aprox.
SE ara adultos lactosa y en sal. Aporte nutricional por 100
b :§ P ) gr de producto: proteinas > 30 gr.
29 Deshidratado de reconstitucion instantanea,

© ops
g PURE PESCADO. Deshidratado Lei;‘e‘ﬂ)aror?;gg'cfgfff’;;a 222232& tocon | Multiddsis.
o s . . ) ,
32 3 9 44898 |de reconstitucion instantanea, de | Kilogramo 10 vitaminas y minerales, sin gluten, bajo en Envase 800 628
== textura modificada para adultos. . grs.aprox..
s g lactosa y en sal. Aporte nutricional por 100
g i gr de producto: proteinas > 30 gr.
N g ) Deshidratado de reconstitucion instantanea,
£ E PURE POLLO CON ARROZ. textura modificada para adultos, Multidésis
s> DESHIDRATADO. Reconstitucion| . hiperproteico, con fibra, enriquecido con
g < s e 44899 instantanea, textura modificada Kilogramo 10 vitaminas y minerales, sin gluten, bajo en Envase de 800 326
£ S grs. Aprox.
g para adultos. lactosa y en sal. Aporte nutricional por 100
<% gr de producto: proteinas > 30 gr.
il
Elg ] Deshidratado de reconstitucion instantanea, | Multiddsis.
= 3 11 44901 |PURE TERNERA JARDINERA. | Kilogramo | 10 |textura modificada para adultos, Envase de 800 273
g g Reconstitucién instantanea, hiperproteico, con fibra, enriquecido con grs. Aprox.
é 2 Servicio de Suministros 13
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- textura modificada para adultos. vitaminas y minerales, sin gluten, bajo en
=2 lactosa y en sal. Aporte nutricional por 100
S % gr de producto: proteinas > 30 gr.
o<
<2 " . ] 7
e Deshidratado de reconstitucion instantanea,
NG textura modificada para adultos L
8 g PURE DE GARBANZOS, hiperproteico, con fipbra enri ue,cido con Multidosis
x 2 3 12 30975 | Reconstitucion instantanea, | Kilogramo 10 vitpamriJnas m,inerales ’sin I?Jten baio en Envase de 800 163
58 textura modificada para adultos. y ! gluten, bay grs. Aprox.
el lactosa y en sal. Aporte nutricional por 100
% & gr de producto: proteinas > 30 gr.
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ANEXO II

Datos minimos que debera de contener la ficha técnica de cada producto

A Cddigo articulo

A Nombre del producto.

A Marca.

A Composicion cualitativa y cuantitativa de ingredientes.

A Presencia de alergenos (de acuerdo con el Reglamento 1169/2011 y Real Decreto
126/2015)

<
Q_j
o = ;.
S A Otras caracteristicas del producto.
S0
~ O Lus s gr s L.
=z v Andlisis fisico-quimico.
T
=< v Andlisis microbiolégico (para productos listos para el consumo)
N
(@] Ly ., ..
gg v' Composicién/Valoracién nutricional.
X ©
f@ v’ Caracteristicas organolépticas.
L
2§ A Condiciones de conservacion.
(@)
E g A Periodo de caducidad (aproximado)
UJ S o ., .
g% A Modo de utilizacion (si procede)
o
< E
o9 A Formato/Envase.
Z <
w2 ;s
x g A Caracteristicas del envase
O o . . .z
= A Normativa de aplicacion.
Nz . . .
%é A Certificaciones de calidad.
3
5 E
85
] g
2o
2
[l
o ©
O
— >
38
g £
T ©
S e
Qo
Bk
o E
© =
Sw
Lo
o ©
29
W g
z g Servicio de Suministros 15
g € Seccioén de Contratacion
< © C/ Eugenio Lucas 31, 22 planta
o S 50018-ZARAGOZA
% o Telef.: 876-767129 / 876-767127
€ § SAS_71 2024 PAS30
Qs
[
g
OE
oo
< E
[Figa]



