PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA INSTALACION Y GESTION DE UN LOCAL CON USO DE
BAR -CAFETERIA, EMPLAZADO EN PASEO PABLO PICASSO ANEXO AL CAMPO DE FUTBOL
MUNICIPAL DE VELILLA DE SAN ANTONIO.

1. Objeto del servicio.

El presente pliego tiene por objeto la gestion del uso privativo del local, con uso de BAR-CAFETERIA,
emplazado Paseo Pablo Picasso anexo al Campo de Futbol del Polideportivo de Velilla de San Antonio,
cuyas instalaciones seran cedidas por el Ayuntamiento a cambio de un canon, con derecho a que el
contratista perciba directamente el importe de los servicios que presta al ciudadano.
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Generalidades:
e La actividad se dedicardA a BAR - CAFETERIA, conforme al epigrafe correspondiente del
impuesto de Actividades Econdémicas y de la Clasificacion del Régimen de Empresas Hosteleras.

e Conforme al Decreto 184/1998, sobre Catalogo de Espectaculos Publicos, Actividades
Recreativas, Establecimientos, Locales e instalaciones, la actividad corresponde a:

e Grupo V.- Otros establecimientos abiertos al publico. Subgrupo 10.- De hosteleria y
restauracion.
Epigrafe 10.2.- Cafeterias, Bares y Café-Bares.

2. Caracteristicas basicas.

La instalacién esta situada junto al campo de fatbol "Vicente Garcia del Campo", perteneciente
a las instalaciones deportivas municipales. Estd compuesta por una construccién en planta
baja, pudiendo instalarse una terraza contigua al edificio.

Los licitadores, durante el plazo de presentacién de ofertas, podran visitar los locales previa
peticion, con objeto de conocer la dotacién y caracteristicas de los mismos.

3. Local e instalaciones.

El Ayuntamiento pone a disposicion del adjudicatario el local, dependencias auxiliares y
terraza, para la explotaciéon del servicio.

Sera por cuenta del adjudicatario todo el material de hosteleria preciso para llevar a cabo el
buen funcionamiento de la explotacién de bar/cafeteria: menaje de cocina, vajilla, cuberteria,
cristaleria, enseres y aparatos que sean necesarios para el perfecto funcionamiento de los
servicios contratados.
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Este material debera reunir las condiciones de calidad, prestancia y pulcritud adecuadas al
servicio que ha de prestarse.

El adjudicatario no podra instalar mesas, veladores, sillas, maquinas expendedoras, kioscos o
cualquier otro mobiliario en otros lugares de las instalaciones deportivas diferentes a los
establecidos en este pliego, sin su aprobacion por el Area de Deportes.

Si el adjudicatario estimase conveniente realizar reformas en las instalaciones de la cafeteria
existentes, debera solicitar autorizacién al Area de Deportes, acompaiada de memoria y
planos con detalles de las obras a realizar, debiendo proveerse de los permisos y licencias
oficiales necesarias. En cualquier caso, a la finalizacién del periodo de vigencia del contrato, el
Ayuntamiento de Velilla de San Antonio, sera propietario de estas actuaciones realizadas, sin
que la empresa adjudicataria tenga derecho a ningln tipo de indemnizacién o compensacion
por las mejoras realizadas.

Sera por cuenta del adjudicatario la reparacién de todas las averias que se pudieran producir
en las instalaciones eléctricas, red de agua, saneamientos, cerrajeria, carpinteria, cristaleras y
equipamiento.

El adjudicatario no podra almacenar o apilar productos, materiales y/o residuos fuera del
recinto de la cafeteria o el almacén, debiendo disponer de los elementos necesarios de
recogida y almacenamiento de residuos, cumpliendo las normas de recogida de los servicios
municipales.

En la temporada de verano, durante la apertura de la piscina, el adjudicatario podra instalar un
kiosco-caseta de helados, bebidas, comida, snacks, equipandolo y adaptandolo a la normativa
vigente para este tipo de actividades, no pudiendo superar los 15 m2 de superficie.

Una vez concluido el contrato para la explotacion del bar, el adjudicatario tiene derecho a
retirar del mismo todo el material e instalaciones hosteleras que haya aportado por su cuenta.

4. Proceso de explotacion.

Elementos que dispone la instalacién.
- Barra

- Aire acondicionado

- Almacén

- Paredes lisas con pintura blanca.

e Personal.

El personal estard sujeto al Régimen General de la Seguridad Social y demas
condiciones que exija la Legislacién Laboral.

En todo caso, el adjudicatario quedard obligado a atender el servicio con el
suficiente nimero de personal, debiendo ampliar el nimero de este si se considera
insuficiente por parte del Ayuntamiento. Se podrad considerar insuficiente el
numero de personas que atiendan el servicio cuando se produzcan grandes colas o,
el tiempo en las mismas sea anormalmente prolongado, siempre que ello no ocurra
Unicamente de forma esporadica.
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En casos de ausencia por enfermedad, sanciones impuestas por la empresa, baja
del personal, vacaciones reglamentarias y otras causas analogas, las plazas deberan
ser cubiertas inmediatamente a costa del adjudicatario, de forma que se mantenga
permanentemente el servicio ofertado, salvo en circunstancias especiales en que
previa autorizacién por el Ayuntamiento, no sea necesaria el cien por cien de la
plantilla.

El personal deberd tener la capacidad y conocimientos requeridos para la
prestacion del servicio, debiendo estar en posesion de documentacién que
justifique su formacién como Manipulador de alimentos.

El personal debera vestir con ropa de uso exclusivo para la actividad, y siempre con
el decoro y funcionalidad necesaria para el uso al que se destina las instalaciones
Medidas Técnico-Sanitarias.

Se establece que se debera cumplir con toda la normativa COVID de aplicacién a la
actividad, vigente en cada momento. Si por circunstancias sanitarias derivadas del
COVID la Consejeria de Sanidad decretara el cierre de este tipo de
establecimientos, durante ese periodo no se tendrd que abonar el canon
establecido.

Solo se utilizara agua potable debidamente clorada, proveniente de la red municipal.
La zona de uso publico estara diferenciada del resto de los usos.

Dispondra de locales de almacenamiento e instalaciones frigorificas, para los productos
que requieran conservacion por el frio, con capacidad acorde al volumen de consumo
previsto.

Dispondra de recipiente de basuras en cubeto aislado, resistente de color claro y apertura
a pedal, capaz de almacenar los residuos producidos en una jornada. Este contenedor
estara dentro de un espacio exclusivo y ventilado para este fin.

Los parametros verticales, tendran superficies lisas, no absorbentes, de color claro y
revestidos de material o pintura que permita ser lavado sin deterioro.

El sistema de iluminacion estard debidamente protegido de manera que en caso de rotura
no contamine los alimentos.

Sera por cuenta del adjudicatario la desinfeccion, desinsectacién y desratizacion de los
locales asignados y debera disponer del certificado que lo acredite. La empresa que realice
dichas tareas debera tener las autorizaciones exigidas por la legislacion vigente, asi como
emplear productos autorizados.

Dispondra de agua potable corriente, fria y caliente, en cantidad suficiente para cubrir
las necesidades de la actividad. Se realizaran planes de limpieza diarios, semanales y
mensuales, quedando recogido el nombre de la persona que los realiza si como hora,
fecha y caracteristicas de cada intervencion.

Se realizara al menos 2 limpiezas al ano que incluyan decapado, pulido y abrillantado
de suelo.
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Los lavabos colocados para la limpieza de los operarios seran accionados a pedal y/u otro
sistema no manual, y el secado de las manos se realizard con toallas de un solo uso o
secadores automaticos. Dispondra de jabon o detergente y cepillos de unas.

En el Centro existird un Botiquin Sanitario de Urgencia con medios suficientes para prestar los
primeros auxilios. Dicho botiquin estard ubicado en zona exclusiva y accesible, debiendo
contener los elementos reglamentarios, revisdndose mensualmente para su reposicion

¢ Horario y funcionamiento de la actividad.

Los servicios de cafeteria se prestaran el horario de apertura y cierre que sera fijado
por el Ayuntamiento, de acuerdo con el interesado.

Debiendo estar regulado en la Orden del 21 de abril de 2022, fue publicada en el BOCM del 29
de abril, del Consejero de Presidencia, Justicia e Interior, por la que se establece el régimen
relativo a los horarios de los locales de espectaculos publicos y actividades recreativas, asi
como de otros establecimientos abiertos al publico, fijado para esto locales desde las 10:00
horas hasta las 2:00 horas. Los viernes y sdbados se amplia media hora el cierre.

En cuanto a las terrazas el horario en invierno, abren a la misma hora del local y cierran a las 1:00.

En verano abren igual y cierran a la 1:30.

El periodo de funcionamiento del local, serd anual, prestando el servicio con la
continuidad convenida, garantizando a los particulares el derecho a utilizarlo en las
condiciones establecidas, mediante abono, de la contraprestacion correspondiente.

El adjudicatario estara obligado a:

Conservar la instalacién en perfecto estado de seguridad y salubridad, para cumplir la
normativa en vigor durante el periodo del contrato y por tanto conservar en perfectas
condiciones de uso todos los aparatos y utillaje de que dispone la Cafeteria, efectuando las
reparaciones y reposiciones que fuesen necesarias para el servicio a prestar.

Llevar a cabo el mantenimiento de la parte del inmueble ocupado por la cafeteria, asi
como la que se ocupe como terraza.

Conservar en perfecto estado de funcionamiento, salubridad, higiene y pulcritud
todos los bienes e instalaciones, destinandolas exclusivamente al uso pactado.

Realizar por su cuenta todas las reparaciones necesarias, respondiendo incluso de los
deterioros producidos por los usuarios, y a devolverlas, al terminar el contrato, en el
mismo estado en que las recibieron.

Se debera dar de alta y contratar al personal preciso para atender el servicio normal
de bar, y aquel otro que necesite emplear en casos excepcionales. Estos servicios y
personal dependeran exclusivamente del adjudicatario y éste tendrad todos los
derechos y deberes inherentes a su calidad de empresario a tenor de la Legislacion
Laboral y Social vigente en cada momento, sin que en ninglin caso pueda alegarse
derecho alguno por dicho personal en relacién con este Ayuntamiento, ni exigirse a
éste responsabilidad de cualquier clase como consecuencia de las obligaciones
existentes entre el adjudicatario y sus operarios.
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El personal que preste sus servicios en este contrato, serd contratado por el
adjudicatario, quién esta obligado al pago de toda clase de retribuciones, incentivos y
cargas sociales, cumpliendo con la legislacion vigente.

El adjudicatario tendra todos los derechos y deberes inherentes a su calidad de
empresario sobre el personal que dependen de él, y debera cumplir las disposiciones
vigentes en materia laboral, de Seguridad Social, y de Prevencién de Riesgos Laborales
referidas al personal a su cargo.

El personal deberd cumplir las medidas de Seguridad e Higiene, establecidas en el
ordenamiento, cumpliendo los requisitos establecidos por la Conserjeria de Sanidad
de la Comunidad de Madrid, y debera estar en posesién del carnet de manipulador de
alimentos, debiendo cumplir con todas las normas vigentes en materia de
restauracion e higiene alimentaria. Asi mismo debera ir siempre uniformado y ofrecer
un trato cortés a los usuarios/as.

Todo el personal del servicio deberd cumplir con el requisito previsto en el articulo
13.5 de la Ley Organica 1/1996, 15 de Enero, de Proteccién Juridica del Menor, de
modificacién parcial del Cédigo Civil y de la Ley de Enjuiciamiento Civil, introducido
por la Ley 26/2015, de 28 de Julio, de modificacién del sistema de proteccién a la
infancia y a la adolescencia, relativo a no haber sido condenado por sentencia firme
por algun delito contra la libertad e indemnidad sexual, que incluye la agresién y el
abuso sexual, acoso sexual, exhibicionismo y provocacién sexual, prostitucion y
explotacion sexual y corrupcion de menores, asi como por trata de seres humanos.

A tal efecto, el citado personal deberd acreditar esta circunstancia mediante la
aportacion de una certificacion negativa del Registro Central de Delincuentes
Sexuales, regulado por el Real Decreto 1110/2015, de 11 de diciembre.

La prestacion del servicio no crea ningun vinculo laboral de este personal con el
Ayuntamiento de Velilla de San Antonio.

El adjudicatario ejercerd por si la prestacién del servicio, quedando prohibida la
cesion, subarriendo o traspaso de la explotaciéon del servicio.

El adjudicatario podra utilizar la zona limitada para terraza, no debiendo ocupar en
ningln momento la zona de campo de futbol siendo responsable de los dafos que
pudieran originarse en dicha zona como consecuencia de su ocupacion.

El adjudicatario llevara a cabo por su cuenta, todo lo referente a ornato y limpieza en
la zona que ocupe el bar, terraza, aseos y sus alrededores. Asimismo, deberé realizar
limpieza de zonas al aire libre que utilicen, especialmente de los residuos ocasionados
como consecuencia del servicio que explotan, debiendo quedar recogidas todas las
noches al finalizar la actividad.

El adjudicatario tendra a disposicion de los usuarios, las preceptivas hojas de
reclamaciones, en las que podra dejar constancia de aquello que consideren
oportuno, tomando el Ayuntamiento de Velilla de San Antonio las medidas que
procedan, segun el contenido de las reclamaciones que se produzcan.
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El adjudicatario dispondra de una persona responsable para llevar a buen término el
servicio y recibir instrucciones o sugerencias del Responsable Técnico del Area de
Deportes, estando obligado a facilitar toda la informacién requerida sobre cualquier
aspecto relacionado con el servicio de la cafeteria.

Condiciones y caracteristicas técnicas.
¢ |Instalaciones eléctricas.

Cumplirdn las determinaciones establecidas en el Reglamento electrotécnico para
baja tensién e instrucciones Técnicas Complementarias, aprobadas por el Real
Decreto 842/2002, de 2 de agosto. En especial cumpliran la ITC- BT-28 de
instalaciones en locales de publica concurrencia, en su condicion de locales de
reunion.

Contara con un adecuado alumbrado de emergencia, de evacuaciéon y ambiente o antipanico,
seran del tipo autébnomo y cumpliran lo establecido en las Normas UNE-EN-60598- 2, UNE-
20392 y UNE-20062 para equipos fluorescentes e incandescentes.

e Climatizacion y ventilacién.

Las instalaciones térmicas deberan disenarse, calcularse, ejecutarse, mantenerse y
utilizarse de forma que se cumplan las exigencias técnicas de bienestar e higiene,
eficiencia energética y seguridad que establece a Reglamento de instalaciones
Térmicas en los edificios e Instrucciones Técnicas.

Las aberturas y ventanas o huecos practicables para ventilaciéon de los locales estaran
dotados de rejillas de malla adecuadas para evitar el paso de insectos.

La chimenea de humos sera realizada por Empresas Instaladoras autorizadas en la
materia con el carnet correspondiente.

Todos los equipos y materiales utilizados en la instalacion deberan contar con su
correspondiente marcado "CE".

¢ Instalaciones de proteccién contra incendios.
Cumpliran las determinaciones establecidas en el Cédigo Técnico de la Edificacién.

Todos los elementos de proteccién contra incendios de la actividad deberan cumplir
con lo recogido en el reglamento de instalaciones de proteccién contra incendios.

e |nstalaciones frigorificas

Se cumplirdn las prescripciones de su reglamentacion especifica en lo que
concierne a:

0 Materiales y diseno.

0 Maquinaria frigorifica accesorios.

0 Tuberias y conexiones.
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e Emisiones acusticas.

En cuanto a la limitaciéon del nivel de ruido generado por la actividad, deberan
cumplirse los valores limite de ruidos para cada area de sensibilidad acustica,
debiendo cumplir con lo dispuesto en el Real Decreto 1367/2007, de 19 de
octubre, por el que se desarrolla la Ley 37/2003, de 17 de noviembre, del
Ruido, en lo referente a zonificacién acustica, objetivos de calidad y emisiones
acusticas.

Debido a sus caracteristicas, la actividad puede calificarse como MOLESTA, en
atencién a la PRODUCCION DE RUIDOS Y VIBRACIONES y a la EMISION DE HUMOS Y
OLORES. La actividad se deberd dotar de las oportunas medidas correctoras para
minimizar los impactos derivados de su ejercicio.

e Residuos.

Se gestionaran adecuadamente los residuos, realizando separaciéon de los mismos en las
fracciones para su posterior reciclado y valorizacion. Se respetaran los horarios y dias de
recogida de residuos establecidos en el municipio, debiendo depositarlos en la isla
ecolégica mas préxima.

Los restos de aceite vegetal usado, se trataran separadamente a través de un gestor
autorizado, con el que el adjudicatario formalizarda un contrato para su recogida vy
transporte.

6. Productos y servicios.

Todos los articulos deberan estar debidamente dispuestos para el consumo, tener una calidad
adecuada y la correspondiente autorizacién higiénico-sanitaria seglin normativa sectorial
vigente.

Todos los articulos que se vendan deberan estar expuestos en la lista de precios, que sera
previamente aprobada por el Ayuntamiento.

La empresa indicara en su oferta los productos que pondran a la venta, entre los que deben
figurar los que quedan recogidos en el Anexo IV. En caso de que se pretenda incluir algun
producto mas, el aspirante lo dejara reflejado en la lista de precios.

En cualquier caso, la lista de precios debera realizarse segiin modelo recogido en Anexo 1V,
haciendo constar marca, peso y precio de venta al publico.

La persona adjudicataria sera la responsable tanto de las condiciones higiénicas y sanitarias de
los articulos y productos que ponga a la venta como de los que utilice para su preparacion.

No se podran expedir aquellos alimentos manipulados fuera de las instalaciones que no lleven
registro sanitario.

El interesado estd obligado a prestar el servicio de bar/cafeteria expendiendo Unica y
exclusivamente alimentos y bebidas que no sean nocivos para la salud y que se ajusten a las
disposiciones que, en materia de salubridad, se encuentran vigentes en el Estado.
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7. Precios.

El adjudicatario percibird como retribucién el importe de las consumiciones del bar/cafeteria,
teniéndose como precios tipo los recogidos en el Anexo IV.

El licitador podra proponer otras consumiciones no contempladas en el Anexo IV, con su
precio, acorde al resto de los productos, con previa autorizacion.

Los precios ofertados para el servicio de bar-cafeteria se consideran precios netos, estan
incluidos en ellos los impuestos de toda indole que graven los diversos conceptos.
8. Informacion.

Debera informarse a los usuarios, mediante letrero informativo ubicado en lugar
visible, de lo siguiente:

- Existencia de Hojas de reclamaciones.
- Prohibicion de venta de bebidas alcohélicas a menores de edad.
- Lista de precios de todos los productos.

- Se debera disponer de la documentacién que justifique la formacion de
manipuladores de alimentos.

- Estard a disposicién de los inspectores los albaranes de compra de los productos
utilizados en la actividad, asi como las facturas de las mismas.

- El consumidor debera quedar debidamente informado sobre la presencia de alguno de
los 14 alérgenos de declaracién obligatoria en la composicién de los alimentos.

9. Documentacion a aportar por parte del interesado.

A fin de valorar la oferta del interesado, se debera aportar propuesta econémica de canon
anual en base al presente pliego y precios de articulos consumibles teniendo en cuenta los
anexos adjuntos.

10. Medidas especiales.

Segun lo establecido en el Decreto 73/2009 de 30 de julio por el que se aprueba el Reglamento
de maquinas recreativas y de juego de la Comunidad de Madrid art. 43.4.b), queda prohibida
expresamente la instalacion de cualquier tipo de maquina recreativa o de azar.

Segln lo establecido en el articulo 5.a) de la Ley 28/2005, de medidas sanitarias frente al
tabaquismo y reguladora de la venta y el suministro, el consumo y la publicidad de los
productos del tabaco, queda prohibida la venta y suministro de productos del tabaco en los
centros y dependencias de Administraciones Publicas y entidades de Derecho Publico.
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11. Normativa de aplicacién

® Plan General de Ordenacion Urbana de Velilla de San Antonio y Anexos Normativos.

® Ordenanza Reguladora de las Condiciones Higiénico-Sanitarias en establecimientos
donde se elaboran y consumen comidas y bebidas de Velilla de San Antonio.

® Ordenanza Municipal de Gestién de Residuos.

® Ley 31/1995, sobre Prevencién de riesgos laborales.

® Real Decreto 486/1997 sobre disposiciones minimas de Seguridad y Salud en los
lugares de trabajo.

® Real Decreto 1942/ 1993, de 5 de noviembre, por el que se aprueba el Reglamento
de instalaciones de Protecciéon contra incendios.

® Real Decreto 2484/1977, de 21 de septiembre, por el que se aprueba el texto del Cédigo
Alimentario Espanol.

® Real Decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, por el que se establecen las Normas de
higiene para la elaboracién, distribucién y comercio de comidas preparadas.

® Normas para la autorizacion y clasificacion de los establecimientos de hosteleria de la
Comunidad de Madrid.

® Ley 17/1997, de 4 de julio, de Espectaculos Publicos y Actividades Recreativas de la
Comunidad de Madrid.

® Decreto 184/1998, de 22 de octubre, por el que se aprueba el catalogo de
Espectaculos Pubicos, Actividades Recreativas, Establecimientos, Locales e instalaciones
de la Comunidad de Madrid.

® ley 22/2011, de 28 de julio, de residuos y suelos contaminados.

® Ley5/2003, de 20 de marzo, de Residuos de la Comunidad de Madrid.

® Real Decreto 782/ 1998, de 30 de abril, por el que se aprueba el Reglamento para el
desarrollo y ejecuciéon de la Ley 11/ 1997, de 24 de abril, de Envases y Residuos de Envases.

® ley 10/1993, de 26 de octubre, sobre Vertidos Liquidos industriales al Sistema

Integral de Saneamiento.

® lLey 37/2007, de 15 de noviembre, de calidad del aire y Proteccién de la Atmadsfera.

® ley 2/2002 de 19 de junio, de Evaluacién Ambiental de la Comunidad de Madrid.

® Real Decreto 865/2003, de 4 de julio, por el que se establecen los criterios higiénico-
sanitarios para la prevencion y control de la legionelosis.

® Restante Normativa y Reglamentacion vigente que le sea de aplicaciéon.
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ANEXO |

CRITERIOS DE VALORACION

El procedimiento de adjudicacion referenciado en el pliego adjunto, estara sujeto a las
siguientes valoraciones, con una obtencién maxima de 100 puntos.

1°.- CANON.

Diferencial (euros/afio), con respecto al canon anual base, més favorable al Ayuntamiento de
Velilla de San Antonio.

Hasta 49 puntos.

Para el calculo de la puntuacién, se aplicara la siguiente formula aritmética

siguiente formula aritmética:  49(x/y) 49 = maxima puntuacion

X = canon a valorar

y =canon maximo ofertado

2°.- OFERTA.
Precios de los articulos consumibles del bar/ cafeteria.

Esta lista (Anexo IV) debe incluirse en la oferta econémica, con una obtencién de hasta 51 puntos que se
valoraran mediante la siguiente formula aritmética sobre el total: 51 (y/x)

Siendo

51 = maxima puntuacion

y = oferta minima presentada

X = oferta a valorar

La maxima puntuacion la obtendra la oferta de precios mas bajo, y la minima puntuacion la
obtendra la oferta mas alta, por regla de tres inversa y el resto de forma proporcional.
Teniendo en cuenta la suma total del importe de todos los productos.

Los articulos descritos en el Anexo IV son de obligado ofrecimiento con los precios maximos
autorizados una vez resuelta la licitaciéon, de forma que el licitador oferte rebaja sobre los mismos.
(El precio de los articulos que no esté contenidos en el Anexo IV, serd a criterio del licitador y no se
deberan incluirse en la oferta).
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ANEXO I

PRESUPUESTO BASE DE LICITACION.

1. Por la especialidad del contrato de concesién de servicios, el presupuesto base de licitaciéon no sera el
limite maximo del gasto, incluido el impuesto sobre el valor afiadido, pues la concesién es un ingreso para
la entidad. De esta forma, el presupuesto base de licitacion en el presente contrato sera del total del
canon correspondiente al contrato.

El importe anual del canon corresponde a 10.200 € al ano, siendo el contrato de tres afios mas uno de
posible prorroga.

Periodo de 36 meses, 30.600€ + 12 meses de prérroga, lo que hace un precio de licitacion maximo de
40.800¢€

VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO

2. En virtud del articulo 101.1.b), se ha tomado el importe neto de la cifra de negocios, sin incluir el
Impuesto sobre el Valor Ahadido, que, segln sus estimaciones, generara la empresa concesionaria durante
la ejecucién del mismo El valor estimado del contrato asciende a un importe de Sesenta y siete mil cien
euros al afo (67.100 €/afio).

Tabla del estudio de viabilidad econémica:

INGRESOS POTENCIALES

148.800 €/ano

Prevision 29.760 usuarios en fines
semana/verano x 5€/persona

148.800 €/afio

ESTIMACION DE COSTES 80.900 €/ano
Cuota auténomo 1 persona 3.700 €/afo

Sueldos trabajadores: 1 persona jornada 30.000 €/afo
completa, 1 persona media jornada)

Seguridad Social trabajadores cuenta ajena 7.000 €/aho

Adquisicion equipamiento (30.000 €/3 afnos) 10.000 €/aino

Canon propuesto por Ayto. 850€/mes

10.200 €/ano

Consumo de mercaderia

15.000 €/ano

Imprevistos

5.000 €/afo

BENEFICIO PREVISTO

67.100 €/afo
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ANEXO IV

MODELO LISTA DE PRECIOS ARTICULOS Y BEBIDAS

(Adjuntar al modelo de oferta econémica)

BOCADILLOS FRIOS:

JAMON SEITANO. ettt eereaes

4,9 €

JAMON IDEIICO. ...ttt

59¢€

ChOTiZO IDEIICO.. ettt e

49¢€

SalchichON IDETICO.....uoeeeeecetieceeeee et

49¢€

QUESO MaNChEZO.....coeceeceeeeeceetrrreere e e

4,9 €

AtUn con tomate y pimientos..........ueevveereeneneeneene.

49¢€

[of. = L3RS

coverennn. 1,30 €

Café para lleVar....... e

coveenennn 1,50 €

BOLLERIA ...ttt eeeen e e ee e

erieeennn 1,90 €

El precio quedara reflejado con IVA incluido.

MENU DIARIO ..o ces e es e seesene e e eeeeee e

12 €

ENSALADAS:

ENSalada CESar........uiviciieceeeeceeiieeee et

7,5€

Ensalada de piquillos con atun y tomatitos................ 6,5¢€

Ensalada CampPera........cce e e e ennes

6,5¢€

Ensalada mMiXta.......e i

6,5¢€

Ensaladilla rusa.......e vt

55¢€
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BOCADILLOS CALIENTES:

B ] 1 1< = T

49¢€

LOMNIO.caiuiiieeie ettt sttt et srae s e e e e s srar s e s e e sees

4,9

BaCON CON QUESO......cuuiiirieenerieeneecrvieesreieeseesseesraaessvanea s

4,9

PanCeLA. .. et

4,9

Chorizo parrilla....... e

4,9

(08| =110 F= L3RR

ay [dh [ [ dh |

4,9

Tortilla de patatas........oveveeeeeee v

4,9 €

Montados frios 0 calientes.......cveeveeeveevevvvireseeneeeenns

29¢€

Ingrediente eXtra........ v e e

0,50 €

PLATOS COMBINADOS:

Filete con patatas fritas y pimientos ......cccceeeeeeeeene.

7,9 €

Cinta de lomo con huevos y patatas........cuueeenn...

7,9€

Filete de pollo con croquetas y guarnicion.................

7,9€

% Pollo asado con patatas fritas.......ccccevemeecererneennnnn.

7,9€

Calamares a la andaluza con Bienmesabe y

ENSAIAAA. et

7.9€

Parrillada de chorizo, morcilla, chistorra 'y

panceta con ensalada..........ccvvmveeeeeeeeeeeeee e

7.9€

RACIONES

QUESO MANCNEEO.....ceveeeieeeee ettt ere e e

7€

Tabla mixta ibéricos y qUESO.........cceeeeeeveeverirrirennenn

12 €

P o0 (<X o(=] o o) | F= OSSR

5€

N L 2= SRR

7€

Croquetas de pollo 0 jamoOn.........ceeeeeeecececercvireeee.

7€

NUEEEES. .ottt cre st sre et e s e sre e e seesre s ne e

5¢€

Sepia plancha.... e e e

12 €

Calamares a la Romana..........uuueueeeveeveeneeneeeeeeeeeeeeneens

7€

Bienmesabe-Pescado adobo.............vevrvviveenenen

7€

CERVEZAS:

CaNa / BotelliN.... et e

1,60 €

TErCio / TUDO.....ceveeeceeee ettt e

2,20€

Especiales import. 1/3...... et eee e

2,60 €

BOte A€ COIVEZA. ...ttt

1,80 €

Jarra especial 500 CC ..uuvveeveeneeneineeeeeereneeereereeeresee e aens

3,9€

Jarra sin alcohol /200 ...

2,9¢€
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VINOS DE MESA:

(DI = T o= 1= [T TN

2.20€

RIOJA. ittt s s e

2.20€

(3] o T<] = VTR

2.20€

AGUA MINERAL:

BOtella 500 CC..vvvveeeceeievieeeeeeeet et se e v e seesr e

1.10€

[ 10] <] | = R SRR

1,90 €

REFRESCOS Y ZUMOS:

Coca-cola, naranja, limén, sprite, nestea, etc............

2,30 €

Trinaranjus Y AQUArIUS........ccueuuevuvvmrenresesseseeseesesseenenns

2,60 €

OTROS

Perrito NOIMAL . .ooceeeeeeeeee ettt ettt st e cas e se s sr e sas s

PEITITO SUPET ..ottt e se e er e v v saesaesasan s sn s anasens

Racion de pizza.........coceeveiiiiiiiiiiiiniiiinenne.
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