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INFORME DE VALORACIÓN DE LOS CRITERIOS CUANTIFICABLES 
MEDIANTE JUICIO DE VALOR 

1. OFERTAS PRESENTADAS. 

2. SOLUCIÓN PROPUESTA. 

VALORACIÓN DEL PLAN DE TRABAJO. 

Planificación del trabajo a desarrollar para la prestación del servicio. Se tendrá en cuenta la distribució

n del personal en los diferentes puestos en los tres servicios tanto de días laborales como de festivos 

y fines de semana. 

Descripción. 

La planificación del trabajo a desarrollar para la prestación del servicio de comedor será evaluada en 

este ítem. Se valorará la distribución del personal en los diferentes puestos durante los tres servicios 

(desayuno, almuerzo y cena) tanto en días laborales como en festivos y fines de semana. La organizaci

ón eficiente y efectiva del personal es crucial para mantener altos estándares de calidad y satisfacción 

del servicio. 

Metodología de evaluación. 

Se llevará a cabo un análisis exhaustivo de la documentación aportada por el licitador en donde detalle 

el plan de trabajo. 

  

Centro de contratación: FUNDACIÓN GENERAL DE LA UNIVERSIDAD DE LEÓN Y DE LA EMPRESA 

Órgano de contratación: DIRECCIÓN 

Denominación del Expediente: SERVICIO DE COCINA COMEDOR DEL COLEGIO MAYOR -LA TEBAIDA- 

Referencia expediente: CM24001 CPV: 55322000-3 Contrato armonizado: Sí 

Tipo  
de contrato: 

Servicios  Tramitación: Ordinaria 

Tipo de procedimiento: ABIERTO 

Importe licitación: 503.808,94 € Plazo de ejecución: 25.0 Meses 

LICITADOR CIF  

DE FLORIANA EVENTOS SOCIEDAD LIMITADA B24593279  
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Resultados. 

La empresa De Floriana Eventos, candidato único en esta licitación, mediante la documentación 

aportada muestra que, la planificación detallada del trabajo, la clara distribución del personal y la 

minuciosa descripción de responsabilidades cumplen con los requisitos establecidos, demostrando un 

enfoque organizado y profesional en la prestación del servicio de comedor. Por lo tanto, se otorga la 

máxima puntuación de 3 puntos en este ítem. 

Puntuación 

De Floriana Eventos - 3 puntos 

VALORACIÓN PROPUESTA DE MENÚS. 

Adecuación al tipo de cliente (personas universitarias), variedad, valor nutricional, cantidades, etc. Se 

tendrán en cuenta la presentación de al menos los menús basales, vegetarianos, veganos y hálales de 

tres semanas. 

Descripción. 

Este ítem de evaluación se centra en la adecuación de los menús propuestos al tipo de cliente, en este 

caso, personas universitarias. Se valorará la variedad, el valor nutricional, las cantidades, y la adaptaci

ón a diferentes tipos de dietas, incluyendo menús basales, vegetarianos, veganos y hálales. Los menú

s deben presentarse para un periodo de tres semanas, asegurando que cumplan con los estándares 

de calidad y las necesidades nutricionales especificadas en el pliego de condiciones. 

Metodología de evaluación. 

Se llevará a cabo un análisis exhaustivo de la documentación aportada por el licitador en donde detalle 

la propuesta de menús. 

Resultados. 

Tras una exhaustiva revisión de la documentación De Floriana Eventos ha presentado una propuesta 

de menús que se adecua perfectamente al tipo de cliente universitario, asegurando variedad, valor 

nutricional y adecuación a diferentes dietas (basales, vegetarianos, veganos y hálales). Los menús est

án diseñados para cubrir un periodo de tres semanas, manteniendo la calidad y el equilibrio nutricional 

en cada comida. Por lo tanto, se otorga la máxima puntuación de 2 puntos en este ítem. 

Puntuación 

De Floriana Eventos - 2 puntos 
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VALORACIÓN MEDIDAS DE CONTROL DECALIDAD E HIGIENE DE LOS ALIMENTOS 

Las licitadoras deberán detallar las medidas de control de calidad e higiene de los alimentos que 

pretende implantar (se valorarán su número, eficiencia, protocolos). 

Descripción. 

Las licitadoras deberán detallar las medidas de control de calidad e higiene de los alimentos que 

pretenden implantar. Se valorarán aspectos como el número y eficiencia de las medidas propuestas, 

así como los protocolos de calidad e higiene que se implementarán en el servicio de comedor 

Metodología de evaluación. 

Se llevará a cabo un análisis exhaustivo de la documentación aportada por el licitador en donde detalle 

las medidas de control de calidad e higiene de los alimentos. 

Resultados. 

De Floriana Eventos ha presentado una propuesta exhaustiva y detallada de medidas de control de 

calidad e higiene que cubre múltiples aspectos de la gestión de alimentos en el servicio de comedor. 

Las medidas incluyen formación del personal, prácticas de higiene personal, control de recepción y 

almacenamiento, y mantenimiento de condiciones óptimas en cocina. Se otorga la máxima puntuació

n de 1 punto en este ítem debido a la eficacia y amplitud de los protocolos descritos. 

Puntuación 

De Floriana Eventos - 1 punto 

VALORACIÓN CONTROL DE PLAGAS 

Se valorará la planificación para los controles de plagas (calendario/ plan de trabajos, procedimientos). 

Descripción. 

Se valorará la planificación para los controles de plagas en el servicio de comedor, incluyendo un 

calendario de actividades, procedimientos específicos para la gestión de plagas, y medidas preventivas 

y correctivas que se implementarán para mantener las instalaciones en un estado higiénico óptimo y 

prevenir la entrada de plagas. 

Metodología de evaluación. 

Se llevará a cabo un análisis exhaustivo de la documentación aportada por el licitador en donde detalle 

las medidas relativas al control de plagas. 
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Resultados. 

La propuesta de De Floriana Eventos demuestra un enfoque sistemático para el control de plagas, 

cumpliendo con los requisitos establecidos en el pliego de condiciones. Se otorgan 0,5 puntos en este 

ítem. 

Puntuación 

De Floriana Eventos – 0,5 puntos 

VALORACIÓN RECICLADO 

Se valorará la planificación y el compromiso para que el reciclado de los residuos (orgánicos, papel y 

envases) se realice adecuadamente. Tambi én se valorará  la presentación de un plan para la 

contabilización del porcentaje de reciclado que se realice en el servicio de comedor. 

Descripción. 

Se valorará la planificación y el compromiso para asegurar que el reciclaje de residuos (orgánicos, 

papel y envases) se realice de manera adecuada. Se debe presentar un plan que detalle los 

procedimientos para la separación de residuos reciclables y no reciclables, el manejo de los residuos 

en el servicio de comedor, y una metodología para la contabilización del porcentaje de reciclaje 

realizado. 

Metodología de evaluación. 

Se llevará a cabo un análisis exhaustivo de la documentación aportada por el licitador en donde detalle 

las medidas relativas al reciclado. 

Resultados. 

La propuesta de De Floriana Eventos muestra un compromiso sólido con la gestión ambiental y 

cumple con los estándares establecidos en el pliego. Se otorgan 0,5 puntos en este ítem. 

Puntuación 

De Floriana Eventos – 0,5 puntos 
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VALORACIÓN FINAL  

Tras la evaluación de los criterios de adjudicación basados en juicio de valor, el proveedor De Floriana 

eventos, ha obtenido un puntaje total de 7 puntos. 

Después de la evaluación exhaustiva de la documentación entregada por el licitador se plantean una 

serie de puntos de mejora, que se detallan a continuación, motivo por el cual el licitador no ha 

alcanzado el máximo de puntuación. 

Detección y Respuesta a Incidentes 

Aunque se mencionan medidas correctivas para las incidencias producidas por incumplimientos por 

parte de proveedores, sería adecuado incluir un protocolo más detallado para la detección temprana 

y respuesta a cualquier tipo de contaminación o brote dentro de las instalaciones. 

Seguimiento y Auditorías Externas 

Si bien se indica que los responsables de cocina y gerencia realizarán comprobaciones visuales, sería 

útil implementar auditorías externas periódicas para garantizar la objetividad y el cumplimiento 

continuo de las normas establecidas. 

Actualización Continua de Procedimientos 

Aconsejamos una adecuada revisión y actualización regular de las medidas y protocolos que incluyan 

las últimas tendencias, normativas o protocolos en materia de seguridad alimentaria, control de plagas 

y reciclaje, principalmente. 

Basándonos en esta evaluación, se recomienda la adjudicación del contrato a dicho proveedor debido 

a su sólida experiencia y su enfoque y plan de trabajo más convincentes, siendo necesario que aplique 

las medidas de mejora indicadas en este informe. 

3. PUNTUACIÓN POR CRITERIOS 

 

 

 
  

DE FLORIANA EVENTOS SOCIEDAD LIMITADA 

Plan de Trabajo 3 PUNTOS 

Propuesta de Menús 2 PUNTOS 

Medidas de control de calidad e higiene de los alimentos 1 PUNTO 

Control de plagas 0,5 PUNTOS 

Reciclado 0,5 PUNTOS 
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4. PUNTUACIÓN FINAL 

 

 

 

LICITADOR PUNTUACIÓN 

DE FLORIANA EVENTOS SOCIEDAD LIMITADA 7 PUNTOS 
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