INFORME DE CATA DE LA CONTRATACION DEL SUMINISTRO DE QUESOS REGIONALES DE ANDALUCIA ORIENTAL,
ANDALUCIA OCCIDENTAL Y MURCIA CON DESTINO A VARIOS ESTABLECIMIENTOS DE PARADORES DE TURISMO DE
ESPANA, S.M.E., S.A.

Con fecha 08/01/2024 Paradores sacé a licitacion la contrataciéon del suministro de quesos regionales de Andalucia
Oriental, Andalucia Occidental y Murcia, con destino a varios establecimientos de Paradores de Turismo de Espafna
S.M.E., S.A.

El objeto de este contrato estd dividido en 29 lotes, los cuales se adjudicaran de forma independiente. La divisidn de
lotes es:

ANDALUCIA ORIENTAL

e Lote 1 - Queso de cabra de Casabermeja, para el parador de Antequera.

e Lote 2-Quesos de cabra especialidades, para los paradores de Antequera, Malaga Gibralfaro, Mdlaga Golf y Nerja.

e Lote 3 - Quesos de los montes de malaga, para los paradores de Antequera, Malaga Gibralfaro, Malaga Golf y
Nerja.

e Lote 4 - Quesos de Alhaurin el grande de raza autdéctona 100% cabra malaguefia, para los paradores de
Antequera, Mdlaga Gibralfaro y Mdlaga golf.

e Lote 5 - Quesos de campillos raza autéctona 100% cabra malaguefia, para los paradores de Antequera, Mdlaga
Gibralfaro, Malaga golf, Nerja, Ronda, Cadiz y Granada.

e Lote 6 - Queso de oveja viejo leche cruda y queso azul de cabra, para el parador de Malaga Golf.

e Lote 7 - Queso de cabra malaguefia semicurado y queso de oveja curado leche cruda, para los paradores de
Malaga Golf y Malaga Gibralfaro.

e Lote 8 - Queso azul de cabra payoya, para el parador de Mdlaga Golf.

e Lote 9 - Queso de cabra fermentado, para el parador de Malaga Golf.

e Lote 10 - Quesos de la Serrania de Ronda, para el parador de Ronda.

e Lote 11 - Queso de Jaén Sierra Sur, para el parador de Jaén.

e Lote 12 - Quesos de Aldea Ermita Nueva, para el parador de jaén.

e Lote 13 - Quesos de la Cuenca del Guadalquivir, para los paradores de Ubeda y Cazorla.

e Lote 14 - Quesos de Serdn, para el parador de Mojacar.

e Lote 15 - Quesos de Monte frio, para el parador de Granada.

e Lote 16 - Quesos de la Calahorra, para el parador de Granada.

e Lote 17 - Quesos de Granada Metropolitana, para el parador de Granada.

Andalucia occidental

e Lote 18 - Quesos de oveja grazalemefiia y cabra payoya de grazalema, para los paradores de Cadiz y Arcos de la
Frontera.

e Lote 19 - Queso de cabra payoya de Grazalema al romero, para los paradores de Cadiz y Arcos de la Frontera.

e Lote 20 - Queso de oveja leche cruda y fresco de cabra de Grazalema, para los paradores de Cadiz y Arcos de la
Frontera.

e Lote 21 - Queso de oveja merina grazalemefia raza autéctona 100%, para los paradores de Cadiz y Arcos de la
Frontera.

e Lote 22 - Queso de Bonares, para los paradores de Ayamonte y Mazagon.

e Lote 23 - Quesos de cabra de Sierra Norte de Sevilla, para el parador de Carmona.

e Lote 24 - Quesos de vaca de Fuentes de Andalucia, para el parador de Carmona.

e Lote 25 - Queso fresco de Castilleja del campo, para el parador de Carmona.

e Lote 26 - Quesos de la sierra Subbética, para el parador de Cérdoba.

Murcia



e Lote 27 - Queso azul y queso fresco de cabra de Murcia, para el parador de Lorca.
e Lote 28 - Queso azul de cabra de Lorca, para el parador de Lorca.
e Lote 29 - Queso de cabra de Purias, para el parador de Lorca.

Las empresas que san presentado la documentacidn solicitada y que han sido admitidas:
Para el lote 17 Quesos de Granada Metropolitana, Para el Parador de Granada
» QUESERIA LAS RRR S.L.U.
Para el lote 22 Quesos de Bonares para los Paradores de Ayamonte y Mazagon
» QUESOS DONANAS.L.
Para el lote 23 Quesos de cabra de Sierra Norte de Sevilla Para el Parador de Carmona

> CORSEVILLA SOCIEDAD COOPERATIVA ANDALUZA

El resto de lotes queda desierto debido a que no ha habido concurrencia de proveedores

Se solicita a los proveedores el envio de muestras para la evaluacién de los productos requeridos el 29 de febrero de
2024, para la realizacién de la correspondiente cata el dia 8 de marzo de 2024 en los siguientes Paradores Granada,
Mazagdén y Carmona.

Las muestras solicitadas a las empresas seleccionadas son:

Para el lote 17 Quesos de Granada Metropolitana, Para el Parador de Granada

MUESTRAS SOLICITADAS
e Queso de cabra de leche cruda curado en manteca ibérica
e Queso de cabra cremoso de corteza enmohecida
e Queso mezcla de vaca y cabra con corteza natural

Para el lote 22 Quesos de Bonares para los Paradores de Ayamonte y Mazagon

MUESTRAS SOLICITADAS

e Queso curado de pimenton

e Queso madurado de cabra en AOVE
e Delicias de cabra

e Queso azul

e Queso Mostrenco

Para el lote 23 Quesos de cabra de Sierra Norte de Sevilla Para el Parador de Carmona

MUESTRAS SOLICITADAS
e Queso de cabra curado
e Queso de cabra con hierbas rollito
e Queso de cabra al pimentén




Las catas se realizan por el personal de Paradores de Turismo:

PARADOR CATADOR 1 CATADOR 2 CATADOR 3
GRANADA JUAN FRANCISCO CASTRO | ALFONSO MARTIN CARLOS JAVIER RODRIGUEZ
MAZAGON FRANCISCO JAVIER | FRANCISCO JAVIER | JESUS VELEZ
GOMEZ MORENO
CARMONA FELIX LOBO ANTONIO MARTINEZ ALBERTO AVILA

CRITERIOS TECNICOS EVALUABLES MEDIANTE JUICIO DE VALOR (documentacién a incluir tGnica y exclusivamente en
sobre nimero 2).

La atribucion de puntuacidn de los criterios técnicos evaluables mediante juicio de valor responde a la siguiente
férmula:

(1-[(puntuacion mejor oferta del lote- puntuacion oferta n) / (puntuacién maxima del lote)]) * 70
Dicha valoracidn estd basada en las muestras de los articulos requeridos y podrdn ser objeto de distintos andlisis,
ensayos o pruebas.

Se realizara una prueba, consistente en una cata a ciegas de los productos (a excepcidn del envase) y se les requeriran
a los licitadores, por comunicacion escrita, la solicitud de un nimero de muestras de articulos en un plazo establecido.
El licitador que entregue las muestras requeridas fuera del horario establecido a tal efecto o no entregue la totalidad
de las muestras solicitadas, no se procederd a la valoracién de las mismas, quedando excluidas las propuestas del
procedimiento de la licitacion.

Los atributos de las muestras de productos a evaluar son los siguientes. Se valoraran y puntuaran los siguientes
aspectos, sobre una puntuacion maxima de 100 puntos, para cada uno de los lotes:

ATRIBUTOS PARA CATA

ATRIBUTOS PUNTUACION | PUNTUACION TOTAL
Envase exterior 6,00 puntos
Envasado individual 6,00 puntos
VALORACION DEL - Ajg|ante que ayude a la protecciéon de los 300 puntos | 18,00 puntos
ENVASE articulos PUP
Informacién adicional especifica recibida de
i 3,00 puntos
los articulos
Composicidn y presentacion del etiquetado 16,00 puntos
INFORMACION Otra documentacion adicional informativa en 23,00 puntos
ETIQUETADO la entrega de la mercancia de los productos 7,00 puntos
solicitados
Forma 15,00 puntos
VISUAL 23,00 puntos
Aspecto natural de la corteza 8,00 puntos




Sabor

16,00 puntos

DEGUSTACION Olor

10,00 puntos 36,00 puntos

Textura

10,00 puntos

Con fecha 8 de marzo de 2024 se realiza la cata

VALORACION DE LAS EMPRESAS

Para el lote 17 Quesos de Granada Metropolitana, para el Parador de Granada

> QUESERIA LAS RRR S.L.U.

Recepcién de la mercancia

Se reciben las muestras en fecha y hora S|

NO

e QUESO DE CABRA DE LECHE CRUDA CURADO EN MANTECA IBERICA

PIEZA ENTERA

PIEZA PORCIONADA

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Envase exterior .......coceeveeveeneens Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo
Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante  adecuado para la
................................................. Hasta 3,00 puntos proteccion

Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta

articulos ..occeeeeeeve s Hasta 3,00 puntos

Informacidn del etiquetado / Hasta 23,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Composicidn y presentacion del etiquetado 16,00 Composicidon y  presentacion
............................................... Hasta 16,00 puntos adecuada

Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada

de la mercancia de los productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos




Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado
............................................... Hasta 15,00 puntos
Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00 8,00 Aspecto adecuado
puntos

Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor optimo
............................................. Hasta 16,00 puntos
Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor optimo
................................................. Hasta 4,00 puntos
Persistencia del aroma.............. Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia del aroma adecuada
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza y elasticidad optima
Cremosidad ............................. Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad optima
Fundente ......ccoecvvvvvveeevieinen. Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente optimo

e QUESO DE CABRA CREMOSO DE CORTEZA ENMOHECIDA

PIEZA ENTERA

PIEZA PORCIONADA

% QUESO DE CABRA CREMOSO DE CORTEZA
H ANMOHECIDA

Q
oy

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

Atributo Valoracién Observaciones
Envase exterior ......ccccevvveennennn. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo
Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante  adecuado para Ia
................................................. Hasta 3,00 puntos proteccion
Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta
articulos ..occeeeeeeve s Hasta 3,00 puntos

Informacidn del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Composicion y presentacion del etiquetado 16,00 Composicion y  presentacion
............................................... Hasta 16,00 puntos adecuada
Otra informacidén adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada

de la mercancia de los productos solicitados

Hasta 7,00 puntos




Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado
............................................... Hasta 15,00 puntos

Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00 8,00 Aspecto adecuado
puntos

Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor optimo
............................................. Hasta 16,00 puntos

Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor optimo
................................................. Hasta 4,00 puntos

Persistencia del aroma.............. Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia del aroma adecuada
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza y elasticidad optima
Cremosidad ............................. Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad optima

Fundente ......ccoecvvvvvveeevieinen. Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente optimo

e QUESO MEZCLA DE VACA Y CABRA CON CORTEZA NATURAL

PIEZA ENTERA

PIEZA PORCIONADA

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

Atributo Valoracién Observaciones
Envase exterior ......................... Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo
Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante  adecuado para Ia
................................................. Hasta 3,00 puntos proteccion
Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta
articulos ..occeeeeeeve s Hasta 3,00 puntos

Informacidn del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Composicion y presentacion del etiquetado 16,00 Composicion y  presentacion
............................................... Hasta 16,00 puntos adecuada
Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada

de la mercancia de los productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos




Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado
............................................... Hasta 15,00 puntos

Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00 8,00 Aspecto adecuado
puntos

Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor optimo
............................................. Hasta 16,00 puntos

Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor optimo
................................................. Hasta 4,00 puntos

Persistencia del aroma.............. Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia del aroma adecuada
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza y elasticidad optima
Cremosidad ............................. Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad optima

Fundente ......ccoecvvvvvveeevieinen. Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente optimo
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Para el lote 22 Quesos de Bonares para los Paradores de Ayamonte y Mazagon

> QUESOS DONANAS.L.

Recepcién de la mercancia

Se reciben las muestras en fecha y hora SI

NO

e QUESO CURADO DE PIMENTON

PIEZA ENTERA

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
Envase exterior ......................... Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo
Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante  adecuado para |Ia
................................................. Hasta 3,00 puntos proteccion
Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta
articulos .ooveeeeeceeve e Hasta 3,00 puntos
Informacién del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Composicion y presentacion del etiquetado 16,00 Composicidbn y  presentacion
............................................... Hasta 16,00 puntos adecuada
Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada
de la mercancia de los productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos
Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado
............................................... Hasta 15,00 puntos
Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00 8,00 Aspecto adecuado

puntos




Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor optimo
............................................. Hasta 16,00 puntos
Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor optimo
................................................. Hasta 4,00 puntos
Persistencia del aroma.............. Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia del aroma adecuada
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza y elasticidad optima
Cremosidad .....ccccoceeveveeeenes Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad optima
Fundente ......ccovevvveevcicnennen, Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente optimo

e QUESO MADURADO DE CABRA EN AOVE

PIEZA ENTERA

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
Envase exterior ......................... Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo
Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante  adecuado para |Ia
................................................. Hasta 3,00 puntos proteccion
Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta
articulos .ooveeeeeceeve e Hasta 3,00 puntos
Informacién del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Composicion y presentacion del etiquetado 16,00 Composicion y  presentacion
............................................... Hasta 16,00 puntos adecuada
Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada
de la mercancia de los productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos
Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado

............................................... Hasta 15,00 puntos




Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00 8,00 Aspecto adecuado
puntos
Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor optimo
............................................. Hasta 16,00 puntos
Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor optimo
................................................. Hasta 4,00 puntos
Persistencia del aroma.............. Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia del aroma adecuada
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza y elasticidad optima
Cremosidad ............................. Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad optima
Fundente ......ccovvvvveveienennen, Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente optimo
e DELICIAS DE CABRA
PIEZA ENTERA

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

Atributo Valoracién Observaciones
Envase exterior ......................... Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo
Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante  adecuado para |Ia
................................................. Hasta 3,00 puntos proteccion
Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta
articulos .ooveeeeeceeve e Hasta 3,00 puntos
Informacidn del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Composicidn y presentacion del etiquetado 16,00 Composicidon y  presentacion
............................................... Hasta 16,00 puntos adecuada
Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada
de la mercancia de los productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos
Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado

............................................... Hasta 15,00 puntos




puntos

Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00

8,00

Aspecto adecuado

Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor optimo
............................................. Hasta 16,00 puntos

Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor optimo
................................................. Hasta 4,00 puntos

Persistencia del aroma.............. Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia del aroma adecuada
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza y elasticidad optima
Cremosidad .....cccoeeveevvvvevenennes Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad optima

Fundente ......ccoecvvevvveeecennnnee Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente optimo

e QUESO AZUL

PIEZA ENTERA

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

Atributo Valoracién Observaciones
Envase exterior ......................... Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo
Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante  adecuado para Ia
................................................. Hasta 3,00 puntos proteccion
Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta
articulos ..eceveee e, Hasta 3,00 puntos

Informacidn del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Composicion y presentacion del etiquetado 16,00 Composicion y  presentacion
............................................... Hasta 16,00 puntos adecuada
Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada

de la mercancia de los productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos




Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado
............................................... Hasta 15,00 puntos
Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00 8,00 Aspecto adecuado
puntos

Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor optimo
............................................. Hasta 16,00 puntos
Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor optimo
................................................. Hasta 4,00 puntos
Persistencia del aroma.............. Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia del aroma adecuada
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza y elasticidad optima
Cremosidad ............................. Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad optima
Fundente ......ccoecvvvvvveeevieinen. Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente optimo

e QUESO MOSTRENCO

PIEZA ENTERA

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
Envase exterior ......................... Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo
Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante  adecuado para Ia
................................................. Hasta 3,00 puntos proteccion
Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta
articulos ..occeeeeeeve s Hasta 3,00 puntos

Informacidn del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Composicion y presentacion del etiquetado 16,00 Composicion y  presentacion
............................................... Hasta 16,00 puntos adecuada




Otra informacion adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada
de la mercancia de los productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos
Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado
............................................... Hasta 15,00 puntos
Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00 8,00 Aspecto adecuado
puntos
Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Sabor agradable y propio de la pieza 16,00 Sabor optimo
............................................. Hasta 16,00 puntos
Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor optimo
................................................. Hasta 4,00 puntos
Persistencia del aroma.............. Hasta 6,00 puntos 6,00 Persistencia del aroma adecuada
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza y elasticidad optima
Cremosidad Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad optima
Fundente ......ccoecvvvevveeviennen. Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente optimo
FICHA RESUMEN CATA
18 [ 23 23 [ 36 [
6 6 3 3 | 16 15 8 | 16 10 10 | 100,00
CATA
PROVEEDOR: QUESOS DONANAS.L. ENVASE ETIQUETADO VISUAL DEGUSTACION
f o L Documentacion
Envase Envasado . In or.rr.lauo Composu:u??y adicional Aspecto natural TOTALA 100
PRODUCTO REGIONAL ) o Aislante | n adicional | presentacion | . 3 Forma Sabor Olor Textura
Exterior individual . . informativa en de la corteza PUNTOS
especifica |del etiquetado la entrega
Queso curado pimentén 6,00 6,00 3,00 3,00 16,00 7,00 15,00 8,00 16,00 10,00 10,00 100,00
Queso madurado de cabra en AOVE 6,00 6,00 3,00 3,00 16,00 7,00 15,00 8,00 16,00 10,00 10,00{ 100,00
Delicias de cabra 6,00 6,00 3,00 3,00 16,00 7,00 15,00 8,00 16,00 10,00 10,00 100,00
Queso azul 6,00 6,00 3,00 3,00 16,00 7,00 15,00 8,00 16,00 10,00 10,00 100,00
Queso mezcla de vaca y cabra con corteza natural 6,00 6,00 3,00 3,00 16,00 7,00 15,00 8,00 16,00 10,00 10,00 100,00
100,00
FICHA TECHICA DE CATA LOTE 22 QUESD DE BOMNARES
[ECiiP 0 CaTADCR: FRAMDSCOWIER GOAEZ, FARCISED IWVIER MOREND Y JESIE VELED
[FiRma: .
& = i
[ ik F | FE] ] 16
3 & ] 1 16 [ | 15| i [ 16 i 10 100,00
caTh
FEOVEEDOR: QUESDS DORANAS.L ERIVESE — ETIGAETARGD WiSlaL DESLSTACIEN
E I wasadp \ebarmacidn | Compenicidn y Dﬁ:’:“::‘im Amgecto natural | TOTAL & 100
Cuess cursds prantin 3 6,00 Eo0 a0 3,00 16,00 7,00 15,00 8,00 16,00 10,00 10,00 w0m
{Quwese masrado de cabra en ACVE £,00] 500 3,00 3,00 1600 _ 7,00 15,00 8,00) 16,00 10,00 10,00 100,00
Dadicias de cabra i B,00| 6,00/ 3,00 8 00 15,00 7,00 15,00 B, 00} 16,00 10,00 16,00) 366,00 o
Cueso sz &,00] 600 3,00 3,00 16,00 700 1500 8,00 16,00 000 ipod 10000
mw:s-uma:h e VW y Cara Don Coriezs netural 600 500 3,00 200 16,00 100 15,00 8,00 16,00 40,00 1000 10000 |




FICHA TECNICA DE CATA LOTE 22 QUESD DE BONARES

CATADDR: FRAKCED0 LAER S0MIEL
FIRM AL

] I 3 I ] I 3 —
[ | [ | 5] F | 14 | 7 | 15 | E l 16 10 | | 10000 |
CATA
ENVASE EFIQUETALG [ VISUAL ] CEGUSTATOH
e
. Documentaciin |
Infzrreaciin | Compouicién v |
Envasz Emvasado . iy N agigonal | Aspentn nasral TOTAL A 200
FRABLLT RIRGRAL Ewperior ndivkual Aty "&"."d p'"f"h“" informativa en la) deka coneza fakar o Textura FUNTOE
wpadficn | del atiguitadn |
Entrega
|Queso turadn pimentin 6,00 6,00 5,00 3,00 15,00 1000 15001 B 10,00 144,00
Suess macursds de Gabra en ACYE E,0O) E,00) 3,00 3,00/ 1500 7.0 15,00 B.OC 10,00 13,00/
Dalicias da eala E.00) £,00 3,00 3,00 15,00 7,00 15,00 B.ODY 10,00 140,001
Dueso zaul 6,00 6,00 3,00 3,00 15,00 o0 15,00) B0 10,00, 14,00/
Gweso mezda devaa v cabr con core bl 5,00 5,00 2,00 3,00 16,00 AL 13,001 B 10,00 1000 a
FICHA TECNICA DE CATA LOTE 22 QUESD DE BOMARES
It!.‘.‘ﬂBDI.-FllﬁhESCﬂ LEVER MOAEND
If.?Mk
18 £ Fr] I
s [ ¢ [ s [ 3 ] 2@ [ [ 3 [ =
FROVEEDIDR: OUESDS DORANA 5L ENVRSE 1 ETIGUETARO WISUAL
| . Dacumaracién
| isforainsion | Compagitany
Erese Emamds - { —— adidanal Aspecta natural . TOTAL & 190
PROCLCTO REGIONAL il Alanme eficensl’ | preseriadie N on un | Forma claln carezs Saber Oler Textura = 3
| epesificn | dal siguetado
wntrags
(Cumsn curada gimentin 6,00 B, 50 3,00 3,00 1,00 - 700 18,00 500 16,00 185,60 10,66 - 10000
(Queso madurado oe rabra en AOVE 6,00 6,00 5,00 X 16,00 700 15,00/ 00 16,001 00| 1000 o000 |
Oebcizs de cabrs 5.0 6.0 3,00 3,00 1E.00 ) 15,00 500 1500 13,00 10,00 10000
Casmsn szul 6,00 6,00 3,00 3,00 16,00 700 15,00 £00 16,00 14,00 10,00 10000
[Quasn mazeln da s v cabra con comaa narsl 600 [ A1) 2,001 Aoy - 1600 T 15,00/ 200 115 0 14,00/ 1000 10000
FICHA TECNICA DE CATA LOTE 22 QUESD DE DONARES
fcaTancn: Jesis veLez
| G
1 I = I EE TN I
3 3 3 3 | T | n ] 16 W[ i 160,00
— CATA
PROVEEDOR: QUESOS DORANA 3.1 Lt ] | ETISLIETARD WISUAL DESUSTACKIN [
1 T
1 N Cacum pasachin |
farmiita] Compasidsay |
rreouero azmiosaL e | e | el | sigeml | presmaiin [ S| gy | MR g ciar Tean  |TARSE
piifics | Sl ctiguenado
anirags
(Quesa curada pimenin 5.0 5,20 3,00 300, 1,00 .00 15,00 200 16,00 10,60/ 10,88 100,80
(Quass madurads de caiora en AOVE 5,00 5,00 2,00 2,000 15,00 7. 15,00 £00 16,00 w00 10,00, 10000
Delidas de cabra 500 6,00 3,00 3,00 16,00 T 15,00 00 16,00 100 1000 10000
Cuesn azul 5,00 .00 3,00 5,00 16,00 T 15,00 507 16,000 13,00 10,00 10000
o il i i el y  BFa S5 DTS Ratural 6.00/ 6,00 3,00 5,00 1E,00 7,00 15,00 200 1E,00) 14,00 10,000 10020




Para el lote 23 Quesos de cabra de Sierra Norte de Sevilla Para el Parador de Carmona

> CORSEVILLA SOCIEDAD COOPERATIVA ANDALUZA

Recepcion de la mercancia

Se reciben las muestras en fecha y hora S| NO
X
e QUESO DE CABRA CURADO
PIEZA ENTERA PIEZA PORCIONADA
Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Envase exterior ......................... Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo
Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante adecuado para la proteccion
................................................. Hasta 3,00 puntos
Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta
articulos .ooveeeeeceeve e Hasta 3,00 puntos
Informacién del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Composicion y presentacion del etiquetado 16,00 Composicidn y presentacion adecuada,
............................................... Hasta 16,00 puntos optima curacion.
Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada
de la mercancia de los productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos
Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado, ideal para racionar y de
............................................... Hasta 15,00 puntos tamafio adecuado para conservacidn
Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00 8,00 Aspecto adecuado

puntos




Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
Sabor agradable y propio de la pieza 14,00 Sabor muy agradable pero no muy intenso
............................................. Hasta 16,00 puntos
Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor caracteristico y 6ptimo
................................................. Hasta 4,00 puntos
Persistencia del aroma.............. Hasta 6,00 puntos 3,67 Poco persistencia, corto en nariz
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Bien, textura homogénea
Cremosidad ............................. Hasta 3,00 puntos 3,00 Cremosidad optima
FUNDENEE ..o Hasta 3,00 puntos 3,00 Optima
e QUESO DE CABRA CON HIERBAS ROLLITO
PIEZA ENTERA PIEZA PORCIONADA
L
Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos
Atributo Valoracién Observaciones
Envase exterior ......................... Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo
Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo
Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante adecuado para la proteccion
................................................. Hasta 3,00 puntos
Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta
articulos ..ocevveeeeee e Hasta 3,00 puntos
Informacidn del etiquetado / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracién Observaciones
Composicidn y presentacion del etiquetado 16,00 Composicidn y presentacién adecuada
............................................... Hasta 16,00 puntos
Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada
de la mercancia de los productos solicitados
............................... Hasta 7,00 puntos
Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos
Atributo Valoracion Observaciones
Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado, ideal para racionar y de
............................................... Hasta 15,00 puntos tamafio adecuado para conservacidn
Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00 8,00 Aspecto adecuado, natural con hierbas

puntos




Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Sabor agradable y propio de la pieza 15,00 Sabor muy agradable y de gran
............................................. Hasta 16,00 puntos intensidad.

Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor y caracteristico
................................................. Hasta 4,00 puntos

Persistencia del aroma ............. Hasta 6,00 puntos 4,67 Persistencia correcta del aroma
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza en boca muy adecuada
Cremosidad ............................. Hasta 3,00 puntos 3,00 Muy cremoso

Fundente ......ccoeceevveveveeeecnnnneen. Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente correcto en boca

e QUESO DE CABRA AL PIMENTON

PIEZA ENTERA PIEZA PORCIONADA

LY

Valoracién del envase / Hasta 18,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Envase exterior ......................... Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado exterior optimo

Envasado individual ................. Hasta 6,00 puntos 6,00 Envasado individual optimo

Aislante que ayude a la proteccién de los articulos 3,00 Aislante adecuado para la proteccion
................................................. Hasta 3,00 puntos

Informacién adicional especifica recibida de los 3,00 Informacién correcta

articulos ..ocevveeeeee e Hasta 3,00 puntos

Informacidn del etiquetado / Hasta 23,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Composicidn y presentacion del etiquetado 16,00 Composicidn y presentacién adecuada
............................................... Hasta 16,00 puntos

Otra informacién adicional informativa en la entrega 7,00 Informacién adecuada

de la mercancia de los productos solicitados

............................... Hasta 7,00 puntos

Valoracién visual / Hasta 23,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones

Formato homogénea y correcta, propia de la pieza 15,00 Formato adecuado, ideal para racionar y
............................................... Hasta 15,00 puntos de tamafio adecuado para conservacidn
Aspecto natural de la corteza ............... Hasta 8,00 8,00 Aspecto adecuado

puntos




Valoracién Degustacién / Hasta 36,00 puntos

Atributo Valoracion Observaciones
Sabor agradable y propio de la pieza 10,67 Le falta intensidad, sabor muy suave a
............................................. Hasta 16,00 puntos pimentdn y no ha traspasado ese sabor al
queso
Olor caracteristico de la pieza 4,00 Olor caracteristico
................................................. Hasta 4,00 puntos
Persistencia del aroma ............. Hasta 6,00 puntos 3,33 Aroma a pimentdn muy suave y poco
persistente
Firmeza y elasticidad ............... Hasta 4,00 puntos 4,00 Firmeza y elasticidad optima
Cremosidad .. .... Hasta 3,00 puntos 3,00 Muy cremoso
Fundente ......ccoecvvevveeeinennnnen Hasta 3,00 puntos 3,00 Fundente optimo
FICHA RESUMEN CATA
18 3 3 36
6 | s | 3 | 3 16 7 15 8 16 10 10 100,00
PROVEEDOR: CORSERVILLA SOCIEDAD COOPERATIVA CATA
ANDALUZA ENVASE ETIQUETADO VISUAL DEGUSTACION
Inf 6le .., |Documentacion
Envase Envasado i nor:n?aclo omposm(.Jt\y adicional Aspecto natural TOTALA 100
PRODUCTO REGIONAL K o Aislante | nadicional | presentacion | . Forma Sabor Olor Textura
Exterior | individual N i informativa en de la corteza PUNTOS
especifica |del etiquetado
la entrega
Queso cabra curado 6,00 6,00 3,00 3,00 16,00 7,00 15,00 8,00 14,00 1,67 10,00[ 95,67
Queso cabra con hierbas rollito 6,00 6,00 3,00 3,00 16,00 7,00 15,00 8,00 15,00 8,67 10,00 97,67
Queso cabra al pimenton 6,00 6,00 3,00 3,00 16,00 7,00 15,00 8,00 10,67 733 10,00 92,00
95,11
FICHA TECNICA DF CATA LOTE 23 QUESDS DE CABRA SIERRA MOETE DE SEVILLA
|EQUIPC CATADCR: Fuiis Lok gisias, Antoric martines Bach y alberts Aula Barits
|GECES \ I
%ﬂd{cbﬂ ' ,‘:/ - /? .
I
i FE] | B %
& ] 5 iE 7 =] E 1 10 W | o000
PROVEEDDR: CORSERVILLA SOCIEDAD OODPERATIVA CATY ~ 1
AMDALULA ENVASE . Fnﬂl-l:_-ﬂﬂi: VISASL OEGLISTACION
| Docsmantagidn
i ' Ervariady Aslarne ln:n:m‘:':ih “re-ﬁ:;i:imnr adizasl Farmi Aspecta natrsl r @lar Tastura ECLL A
PROGUCTO REGIOHAL Betirise | inSwidian : H":ﬁ; “:_IH‘“:“ i-hl:.::allrﬂla | p—— Fatal - PuNTES
|Croean et cursdo 8,00 5,00 3,00 3,00 16,00] 7.00 15,00 2,00 14,001 7.67 1000|567
Cautse caora con hierbes il 0 600 300 300 16.00] —7m 15,00 200 15,00] 567 oo sar |
Quess catrs al pimenin 5,00 6,00] 3,00 3,00 16,00] 7.00 15,00 800 10,67] 7.3 w00 oo |

25,11




FICHS TECNICA, DE CATA LOTE 23 QUESOS DE CAERA SIERRA NORTE DE SEVILLA

[eciumn eamanin: Fadt Leaka iglesias

Sl

] I 3 I - |
& & ER | E | 14 | 7 | 15 E | 1 100,00
PROWEEDD®: CORSERVILLA S0CEDAD COOFERATIVA, — = L]
AMDALIIES ENVASE ETQUETADD |
|
" . Domumentaddn
Infermacidn | Cormpasciin y
Envasi it - . sdiciznal Fnpacto natural TOTAL & 100
PEROOUCTO RESIDMAL Exariar P— Aislants adigonal PRGN [ T———— Foamra il Sabar Do Tewtura FUNTES
espacfin | del etiquetads et
—tr g
Quass cabra furads 500 500 3,00 300 1a.00 2,0 15,00 8,00 w00 | 900
Queso cabra con herbas olko 6,00 00 2,00 300 16,00 7,00 15,00 8,00 16,00 38,00
(Cuesa cabra 8 pirentdn 500 600 3.00 3,00 15,00 7.00 1500 8,00/ i 30,09 I
FICHA TECNICA DE CATA LOTE 23 QUESOS DE CABRA SIERRA NORTE DE SEVILLA
[EQLIPD CaTADDH: Armonis martine: Sadia
[#immas §
3 [ ] = ] 36 [
| & 1 B 3 N 7 3] ] | 16 [ ] W | 1w
FROWEEDDIR: CORSERVILLA SOCIEDAD CODPERETIVA, . CATa
|AMpaLUZS o ENVASE TOETAD G VISLAL DEGLSTALON
Dozumentasidn
Infarmacién | Comgasicita y 3 |
PROCUCTD ABSIONAL ;::: .E"\:t.’;a:l Algtanie adidgral | premeatackin el Forma "‘:Plll'h""ﬂ'l-' Salar dlar Taxtura el T
e mpecfiea | del piguekade = n eartma | s
fueso eabra curadn [ £ 3,00 3,00 1600 70 1500 8,00 120 500 ol snm
Qs cabira con b rolits 500 5,00 3,00/ 3,00/ 15,00 7,00 15,00 [ T 2,00 10,00] 86,00
Queso cabra @ pimentdn 00 5,00 3,00 2300 16,00 7,00 15,00/ 8,00 20,00 500 10,00]  sa00
FICHA TECMICA DE CATA LOTE 23 QUESOS DE CABRA SIERRA MORTE DE SEVILLA
[Fruara cataiin: alzans Sl Sari
[FRza:
,_7-?,/
18 I 5 FT] [ 36
. 3 [ [ 8 FI 16 7 a__ | 16 | 10 W0 | o
[FROVEEDOR: CORSERVILLA SOCIEDAD COOPERATIVA
L ANBALUEA, ERNVASE ETHIETABG MEAL DEGUSTACKN
| Dotummtaciin 2
farmaits Compastiny Ny
Erase Emvards - aduional ASpECTS AatUD] TOTAL & 108
[PRODUCTO REEIONAL | iy | ASlante | adivonal | pressvaacién | S| Farme Hr— Sabse olar Testira paety
empecificn | el stiquenadn i
enrags |
Quese £aba ourade 5,00 5,00 3,00] 3,008 16,00 7.00) 15,00 2,00 8,00 10,00 s600
(Cumsi caites con hierbas il 6,00 6,00 3,000 3,00 16,00 7,03 15.I1D| 00 15,00 10,60 10,00 L
| Ciuess caben al pimasadn 6,00 6,00 3.00] 3.00] 1600 7,00 IS.ED| 200 ~ 12,00 7,00 20,00




Se adjunta puntuacion de valoracidn de la cata de cada uno de los participantes
Para el lote 17 Quesos de Granada Metropolitana, para el Parador de Granada
» QUESERIA LAS RRR S.L.U. = 100,00 puntos
Para el lote 22 Quesos de Bonares para los Paradores de Ayamonte y Mazagon
> QUESOS DONANA S.L. = 100,00 puntos
Para el lote 23 Quesos de cabra de Sierra Norte de Sevilla Para el Parador de Carmona

> CORSEVILLA SOCIEDAD COOPERATIVA ANDALUZA -> 95,11 puntos

Aplicando la férmula:

(1-[(puntuacién mejor oferta - puntuacion oferta n) / (puntuacién maxima)])*70

Para el lote 17 Quesos de Granada Metropolitana, Para el Parador de Granada
> QUESERIA LAS RRR S.L.U. = 70,00 puntos
Para el lote 22 Quesos de Bonares para los Paradores de Ayamonte y Mazagon
> QUESOS DONANA S.L. = 70,00 puntos
Para el lote 23 Quesos de cabra de Sierra Norte de Sevilla Para el Parador de Carmona

» CORSEVILLA SOCIEDAD COOPERATIVA ANDALUZA -> 70,00 puntos
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