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CORRECCION DE ERRORES EN EL EXPEDIENTE: 2020014762 (PA 029/2024/3003): SUMINISTRO
DE LACTEOS, HUEVOS Y CARNE FRESCA CON DESTINO A LAS COCINAS DEL HOSPITAL DE
LEON Y DEL HOSPITAL SANTA ISABEL, PERTENECIENTES AMBAS AL COMPLEJO ASISTENCIAL

UNIVERSITARIO DE LEON.

Se han advertido los siguientes errores en las Fichas Técnicas del expediente 2020014762 (PA

029/2024/3003): SUMINISTRO DE LACTEOS, HUEVOS Y CARNE FRESCA CON DESTINO A LAS
COCINAS DEL HOSPITAL DE LEON Y DEL HOSPITAL SANTA ISABEL, PERTENECIENTES AMBAS
AL COMPLEJO ASISTENCIAL UNIVERSITARIO DE LEON.

FICHAS TECNICAS LOTE 1: LACTEOS

Donde dice:
Los envases
iran
perfectamente
. etiquetados. En . .
Producto_ pbtenldo por Consistencia: Sélida y El envase el etiquetado, Se haraen cond_mones
molturacion y/o 2 ) i tales que garantice la
-2 homogénea. Tanto los podra ser de debera figurar, -
mezcla, fusiény &k . . . . > L recepcion correcta del
- Color: Amarillo uniforme ingredientes cualquier como minimo, lo -
emulsién con mas o menos intenso como los - siguiente: - producto. Los recipientes
tratamiento térmico de > ' . material guiente: - no podran estar en
. . Sabor y olor: aditivos autorizado y el Denominacion
QUESO una o mas vanede}des Caracteristicos, utilizados = del producto. - contacto con el suelo o .
4 3584 | de queso, con o sin y T —l tamario de 1 Barra ) . sobre los mostradores. Kilo
BARRA L Materia grasa: Minimo 80% | cumpliran las Lista de
adicién de agentes k N . Desde el momento de su
m/m (leche de normas g. ingredientes. - AN
emulgentes, de leche . L . fabricacion hasta su
- procedencia). exigidas por la | con una Cantidad neta. - - .
y productos lacteos y . h - ducidad y recepcion se mantendra
" Extracto seco magro: legislacion caducida Instrucciones de
de otros aditivos A - fnima de 15 - a temperaturas
. Méaximo 2% m/m (leche de vigente minima de la conservacion. N
autorizados para este f di I, comprendidas entre 2 y
uso procedencia). 1as. - Identificacion 6°C
’ de la empresa. -
Identificacion del
lote de
fabricacion.
Los envases iran
perfectamente Se hara en condiciones
etiquetados. En el | tales que garantice la
etiquetado, debera | recepcion correcta del
Tanto los figurar, como roducto. Los
Producto obtenido de la ingredientes Bot n?inimc; o ?ecipientés no podran
i i6 i otes L
Sguerte. | esar n contatiocon
H?Jevb deghuevo vinagre y agiga' utilizados Envasado en de . Denominacién del | el suelo o sobre los
10 | MAHONESA | 7913 Pasteurizada, con la adicion facultativa de cumplirén las Sgsejcge plgstllc Ereoidrgfe%iérl;tlztsa ggssctilzi(l)rr:wezﬁmento de kilo
: ° ] : - o de ( .- el mo
\S/:lagre, Azdcar, Ig: I?e?r;iﬂf:é%i Ctgigi?;n la ggir T[?ass or la Cantidad neta. - su fabricacion hasta su
. sangitaria aplicable e ?slacié% kg Instrucciones de la | recepcion se
p ) >0 conservacion. - mantendra a
vigente o
Identificacion de la | temperaturas
empresa. - comprendidas entre 2 y
Identificacion del 6°C
lote de fabricacion.
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S Los envases iran
m perfectamente Se hara en condiciones
< etiquetados. En el | tales que garantice la
0 etiquetado, debera | recepcion correcta del
5 Tanto los figurar, como producto. Los
(04 Aceit tal Prodlup,to gbtenlq;) de la |ngredl|entes Bolsita minim(’), lo recipientés no podran
o ceite vegetal, emulsién de aceites como los - -
g agua, Yema de vegetales comestibles, yema | aditivos Envasado en S ¥H ggﬁfrmﬁécién del :IS;alJreT: c(): (;gtbarg(ljocson
[ 1 MAHONESA 18607 Huevo de huevo, vinagre y agua; utilizados bolsitas individ roducto. - Lista mostradores unidad
© EN SOBRE Pasteurizada, con la adicion facultativa de | cumpliran las S uales prof " )
- N . . N - individuales de ingredientes. - Desde el momento de
=) Vinagre, Azlcar, los ingredientes citados en la | normas : o
&> LAt e de +/- 5 | Cantidad neta. - su fabricacion hasta su
o Sal. Reglamentacion técnico- exigidas por la : i
(=} - N S i A Instrucciones de la | recepcion se
I sanitaria aplicable. legislacion gr. o A
) vigente conservacion. - mantendra a
s Identificacion de la | temperaturas
o empresa. - comprendidas entre 2 y
§ Identificacion del 6°C
o lote de fabricacion.
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S Debe decir:
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L>) g’ Losf envases iran
i perfectamente . -
o 2 Producto obtenido por | qicrencia: Solida y El envase etiquetados. En el Se haré en condiciones
o > molturacion y/o tales que garantice la
L ® 'y homogénea. Tanto los podra ser de etiquetado, debera que g
n = mezcla, fusién y Color: Amarillo uniforme ingredientes cualquier figurar, como recepcion correcta del
T emulsién con P ! material A - . | producto. Los recipientes
T ®© tratamiento térmico de | MaS © menos intenso. como los autorizado y el minimo, lo siguiente: no podrén estar en
($] - . : iti - i i6
x s una o mas variedades Sabor yplqr ad_|_t|vos tamafio de Denomlnac!on del contacto con el suelo o
D S QUESO N Caracteristicos. utilizados producto. - Lista de .
= 4 3584 | de queso, con o sin . e - t 1k Barra ! - sobre los mostradores. Kilo
0 © BARRA adicion de agentes Materia grasa: Minimo 80% | cumpliran las entre g. ingredientes. - Desde el momento de su
(<I() g emulgentes gde leche | M/m (leche de normas y 4 kg, Cantidad neta. - fabricacion hasta su
'5 ‘0 y productos lacteos y pErotced;anma). i ;a><|_g|lda§,por 12 | con una Instrucmor)e;s dela recepcion se mantendra
o L de otros aditivos XIracto Seco magro: egisiacion caducidad conservacion. - a temperaturas
= . Méaximo 2% m/m (leche de vigente inima de 15 Identificacion de la .
E)‘ %) autorizados para este procedencia) minima de empresa comprendidas entre 2 y
=3 : dias. - o
"f E uso. Identificacion del 6°cC
= lote de fabricacion.
—
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g g Los envases iran
o o perfectamente
N S etiquetados. En
o o el etiquetado, Se hara en condiciones
= ol -
] debera figurar, tales que garantice la
5) o Producto obtenido de la ;arr]te%ilgﬁtes como minimo, lo | recepcién correcta del
O .g Aceite vegetal emulsién de aceites cogmo los Botes de siguiente: - producto. Los recipientes
c geta, vegetales comestibles, e o Denominacion no podran estar en
s 8 agua, Yema de . aditivos plastico de
O © Huevo yema de huevo, vinagre y utilizados Envasado en del producto. - contacto con el suelo o
% g 10 | MAHONESA | 7913 Pasteurizada. agua; con la adicion cumpliran las botes de de entre Lista de sobre los mostradores. kilo
o = : P facultativa de los P plastico 1 k 4 | ingredientes. - Desde el momento de su
Vinagre, Azlcar normas gy
= % sal are, ! ingredientes citados en la exigidas por la kg Cantidad neta. - | fabricacion hasta su
g 5 . Reglamentacion técnico- e ?slacié% Instrucciones de | recepcién se mantendra a
© @ sanitaria aplicable. vigente la conservacién. | temperaturas
- © 9 - Identificacion comprendidas entre 2 y 6°
o5 de laempresa.- | C
5 o Identificacion del
8 £ lote de
n g fabricacion.
o
3] -
2 5 Los envases iran
:8 g perfectamente
[S N etiquetados. En
el etiquetado, Se hara en condiciones
=} ) Tanto los debera figyrar, tales que garantice la
Ak Producto obtenido de la ingredientes como minimo, lo | recepcién correcta del
Aceite vegetal emulsién de aceites cogmo los siguiente: - producto. Los recipientes
agua Yergr]]a dé vegetales comestibles, aditivos Bolsitas Denominaciéon no podran estar en
MAHONESA H%ev’o yema de hluevg, vinagre y utilizados Enlvasado en individuales | del prgducto. - colr;taclto conel S(I.j,le|0 o sad
11 18607 " agua; con la adicion ‘4 olsitas Lista de sobre los mostradores. unida
DOStE del10gr |: )
EN SOBRE \F;ﬁ]?e:'glzzggéar facultativa de los ﬁgwﬁg?n las individuales g ingredientes. - Desde el momento de su
sal are, ! ingredientes citados en la exigidas por la +-3 gr. | cantidad neta. - | fabricacion hasta su
’ Reglamentacién técnico- e ?slacié’; Instrucciones de | recepcién se mantendra a
sanitaria aplicable. vigente la conservacion. | temperaturas
9 - Identificacion comprendidas entre 2 y 6°
de laempresa.- | C
Identificacion del
lote de
fabricacion.
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FICHAS TECNICAS LOTE 2: YOGURES

En el apartado Caracteristicas de los articulos 1, 2, 3, 4y 5 del lote 2, Debe poner:

Materia grasa: Debera cumplir lo dispuesto en el Real Decreto 271/2014, de 11 de abril, por el
que se aprueba la Norma de Calidad para el yogur.

P24PVCAOOUL6T6Z0Q9TSABURHH5FDOVC964N

En virtud de lo establecido en el articulo 109 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento
Administrativo Comun de las Administraciones Publicas, el 6rgano de contratacion, en el ejercicio de
sus funciones.

Se amplia el plazo de presentacion de ofertas hasta el dia 4 de septiembre de 2024, a las 23:59
horas.

El Director Gerente del Complejo Asistencial Universitario de Le6n
(Decreto 19/2018, de 21 de junio, desconcentracion de competencias en materia de contratacion y
gestion econémica en el ambito de la Gerencia Regional de Salud, “BOCYL n° 123 de 27 de junio de
2018")

P.A. El Director Médico del Complejo Asistencial Universitario de Ledn
(Real Decreto 521/1987, de 15 de abril, por el que se aprueba el reglamento sobre estructura,
organizacion y funcionamiento de los hospitales gestionados por el Instituto Nacional de la Salud)

Firmado por: ELENA BOLLO DE MIGUEL

En nombre de ALFONSO RODRIGUEZ- HEVIA GONZALEZ
Firmado como colaborador por ausencia

En lafecha 16.08.2024 12:06:02 CEST

Cargo: DIRECTOR/A MEDICO
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