
ACTA DE LA SESIÓN DE LA MESA DE CONTRATACIÓN RELATIVA A LA APERTURA DEL
ARCHIVO ELECTRÓNICO NÚMERO 2 (CRITERIOS DE ADJUDICACIÓN EVALUABLES
MEDIANTE  CIFRAS  O  PORCENTAJES),  ASÍ  COMO  TOMA DE  CONOCIMIENTO  DEL
INFORME  RELATIVO  AL  ARCHIVO  ELECTRÓNICO  NÚMERO  1  (CRITERIOS  DE
ADJUDICACIÓN EVALUABLES MEDIANTE JUICIO DE VALOR) PARA ADJUDICAR EL
CONTRATO DE SERVICIO DE HOMENAJE A LA PAELLA, MEDIANTE PROCEDIMIENTO
DE ADJUDICACIÓN ABIERTO SIMPLIFICADO Y TRAMITACIÓN ORDINARIA

En Almussafes, a 21 de mayo de 2024, siendo las nueve horas, se reúnen en el Salón
de Plenos del Ayuntamiento de Almussafes los componentes de la Mesa de Contratación para
la adjudicación por procedimiento abierto simplificado del contrato de servicio de Homenaje a
la Paella, formada por:

• Sra. Davinia Calatayud Sebastià, como presidenta.
• Sra. Araceli Gil Rodríguez, como secretaria.
• Sr. José Luis Aira Carrión, como vocal interventor.
• Sr. Jose Vicente Ibor Ridaura, como vocal servicios jurídicos.
• Sra. Begoña Calleja Ferrà, como vocal.
• Sra. Silvia Vidal Romero, como gestora órgano asistencia de secretaría.

La Mesa de Contratación se reúne al  objeto de proceder, a la apertura del  archivo
electrónico  número 3  en  el  que  se  contiene la  documentación  relativa  a  los  criterios  de
adjudicación evaluables mediante cifras y porcentajes, para adjudicar el contrato mencionado
anteriormente.

Previamente a la apertura del archivo electrónico número 2, se da conocimiento a la
Mesa  del  informe  de  valoración  emitido  por  el  director  del  área  de  deportes,  cultura,
educación y juventud, de fecha 20 de mayo de 2024, relativo a las proposiciones contenidas
en el archivo electrónico número 1 presentadas por las empresas licitadoras en el proceso, y
que a continuación se transcribe:

“En  relación  al  expediente  de  contratación  SEC/cma/008-2024  relativo  al  servicio  de
Homenaje  a  la  Paella  en  las  fiestas  locales,  constan  presentados  en  la  Plataforma  de
contratación  del  estado,  cuyo  plazo  para  licitar  finalizaba  el  7  de  mayo  de  2024,  las
siguientes empresas y por los lotes que se relacionan:

1.  CATERING  LA  HACIENDA S.L.,  con  CIF  B97254403.  Fecha  de  presentación  en  la
Plataforma de Contratación del Estado el día 07/05/2024 a las 12:32:00

Lote 3: Servicio de montaje de infraestructura
Lote 4: Servicio de camareros/as para servir y prestación de servicio de catering para

el personal invitado y sector de la tercera edad 
Lote 5: Suministro de bebida 

2. DISVACE, SLU,  con CIF B46661112. Fecha de presentación el  día 07/05/2024 a las
11:34:19

Lote 5: Suministro de bebida

3. ESTABLECIMIENTOS SL, con CIF B46361838. Fecha de presentación el 06/05/2024 a las
12:37:31

Lote 1: Elaboración de 4 paellas gigantes

4. RIBERANET GESTIÓN INTEGRAL, SL, con CIF B98824402. Fecha de presentación el
07/05/2024 a las 11:38:18

Lote 3: Servicio de montaje de infraestructura

5. RUANO ORGANIZACIÓN, SL, con CIF B96162490. Presentado el día 06/05/2024 a las
16:54:21 h.

Lote 2: Alquiler de sillas y mesas
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6. RECURSOS Y APOYO TÉCNICO, SL, con CIF B96413034. Fecha de presentación en la
Plataforma de contratación del Estado el día 07/05/2024 a las 12:06:57.

Lote 3: Servicio de Montaje de infraestructura

7. SULKATA EVENTS, SL, con CIF B98967466. Fecha de presentación en la Plataforma de
contratación del Estado el día 07/05/2024 a las 10:53:01

Lote 4: Servicio de camareros/as para servir y presentación de servicio de catering para
el personal invitado y sector de la tercera edad.

Según establece el Pliego administrativo los criterios no valorables en cifras o porcentajes
para cada lote son los siguientes:

LOTE 1.- ELABORACIÓN DE 4 PAELLAS GIGANTES

1. Criterios no valorables en cifras o porcentajes (hasta 25 puntos)

a. Programa detallado hasta 15 puntos
b. Perfiles profesionales y equipo adscrito a la ejecución del contrato, hasta 5 puntos.
c. Características de los utensilios y características y calidad de los ingredientes -
hasta 5 puntos.

Se hace constar que el licitador adjunta datos cualitativos valorables como criterios
objetivos relativos a la presente licitación.

Programa detallado, hasta 15 puntos
Para planificar el trabajo y las fases del servicio van a contar con personal necesario para el
cocinado  y  reparto,  perfectamente  cualificado,  ya  que  ofrecen  25/32  personas  para  la
ejecución del contrato. Planifican el servicio elaborando las siguientes paellas:
- Una paella de 800 raciones en la Plaza Mayor, y suministrará al sector IPM 
comprendido entre La Plaza Mayor y la Calle San Roque. 
- Una paella de 1000 raciones en calles Vicente Gay y San Roque, que suministrará a 
los sectores 1 y 2. 
- Una paella para 800 raciones entre las Calle Cano y Calle Cervantes, que 
suministrará a los comensales del sector 3. 
- Una paella de 2000 raciones situada en el cruce de la Calle Mayor con la Calle Foia,
que suministrará al sector 4 y 5, de la calle Cano hasta la Calle Valencia.

El tiempo de distribución, preparación y cocinado de las 4.600 raciones de paellas, todas ellas
con  ingredientes  de  primera  calidad,  será  de  aproximadamente  4  horas:  Empezarán  el
servicio sobre las 18:00 horas, con la descarga, limpieza y preparación del material. A las
20:00 horas se encenderá el fuego y se procederá al cocinado de las paellas. Se servirán
sobre las 22:00 horas aprox.  Y sobre las 23:00 horas retiraran el material y finalizarán el
servicio. 

Demuestra un conocimiento exhaustivo y completo de la ejecución del contrato,
dado que se  trata  de  una empresa  especializada  en  este  tipo  de eventos  y  ha
realizado  este  servicio  en  este  municipio  desde  el  inicio  de  esta  actividad,
demostrando una experiencia contrastada.

En cada una de las paellas, se reforzará el personal para que el reparto sea lo más rápido y
fluido posible. Planifican el traslado hasta el lugar del evento, incluyendo desplazamiento en
camiones específicos. También trasladan el agua para la limpieza de los materiales antes y
después de la elaboración de las paellas y el agua para el cocinado de las paellas. 

Además del seguro de responsabilidad civil, establecen una política de cancelación en la cual
el cliente podrá desistir del servicio contratado, sin gastos siempre que la cancelación del

Contractació

Expediente 1782778FNIF: P4603500B

Acta valoración juicios valor y apertura oferta económica contrato servicio homenaje paella - SEFYCU
5142368

La comprobación de la autenticidad de este documento y otra información está disponible en https://almussafes.sede.dival.es/

Código Seguro de Verificación: LDAA ACX9 M2CX 7CFC NKXEAJUNTAMENT D'ALMUSSAFES

FIRMADO POR

AR
AC

EL
I G

IL
 R

OD
RÍ

GU
EZ

Tè
cn

ic 
d'

ad
m

in
ist

ra
ció

 g
en

er
al

22
/0

5/
20

24
 1

4:
46

FIRMADO POR

DA
VI

NI
A 

CA
LA

TA
YU

D 
SE

BA
ST

IÀ
Re

gi
do

ra
 d

el
eg

ad
a 

d'
Ur

ba
ni

sm
e,

 M
ed

i a
m

bi
en

t, 
Pe

rs
on

al
 i 

Hi
se

nd
a

23
/0

5/
20

24
 1

1:
04

Pág. 2 de 14

https://almussafes.sede.dival.es/firma/infocsv.aspx?csv=LDAAACX9M2CX7CFCNKXE
https://almussafes.sede.dival.es/firma/infofirmante.aspx?idFirmante=23247847&csv=LDAAACX9M2CX7CFCNKXE
https://almussafes.sede.dival.es/firma/infofirmante.aspx?idFirmante=23265355&csv=LDAAACX9M2CX7CFCNKXE


servicio se realice con una antelación de 5 días hábiles y en caso de anulaciones por causas
meteorológicas, el servicio podrá ser aplazado a otra fecha, sin coste adicional, siempre y
cuando la cancelación se produzca antes de que el personal inicie el traslado hacia el lugar
del evento, mínimo 24 horas antes.
Puntuación: 10

Relación detallada de perfiles profesionales y equipo  hasta 5 puntos.
Para la  elaboración y reparto de las raciones de paellas se estima la cantidad de 25/32
personas  contratadas,  entre  cocineros  y  ayudantes,  con una  experiencia  demostrable  de
varias años, entendiéndose que el mismo está perfectamente cualificado, pero sin detallar
perfiles concretos. En este apartado, la empresa aplican un incremento en cuanto al personal
necesario  para el  cocinado y el  reparto de entre 5 y 12 trabajadores  respecto a los  20
especificados en el pliego,  siendo este también un dato cualitativo valorable como criterio
objetivo. 
Puntuación: 3

Características y calidad de los ingredientes  hasta 5 puntos. 
Suministran: 
Arroz La Fallera, 
Pollo y conejo troceado, pelotas de carne, de Pollos Planes 
Judías blancas, judías verdes, garrofón de Findus. 
Tomate triturado 
Pimentón rojo dulce (Sabater) 
Azafrán (Sabater) 
Aceite de oliva virgen extra (Aceite de las Heras) 
Caracoles (Peribañez) 
Cada ración de paella contiene un gramaje aproximado entre 350 – 400 gramos.
Se trata de calidad contrastada y procedencia adecuada, aunque no se indica la trazabilidad
de los productos.
Sí que indican que ninguno de los ingredientes contiene Gluten, por lo que todos ellos son
aptos para celíacos. 
Incluyen leña de naranjo para el fuego y agua para a limpieza de los materiales antes y
después de la elaboración de las paellas. 
Incluyen  además  plato  de  22  cm  y  cuchara  y  servilleta  embolsado,  de  un  sólo  uso  y
compostable y carpa para cubrir el guiso en caso de lluvia (sólo en la zona de la cocina). 
Puntuación: 4

Por tanto, el resumen de la puntuación del lote es el siguiente:

Lote 1 ESTABLECIMIENTOS, SL

PROGRAMA DETALLADO 10

PERFILES PROFESIONALES 3

CARACTERÍSTICAS UTENSILIOS E INGREDIENTES 4

total 17

LOTE 2.- ALQUILER DE SILLAS Y MESAS 

1. Criterios no valorables en cifras o porcentajes (hasta 25 puntos)

a. Programa detallado  - hasta 15 puntos. 
a 1. Planificación del trabajo y coordinación - Hasta 10 puntos.  
a.2 Disposición de medios materiales, transporte y maquinaria - hasta 5 puntos.

b. Disponibilidad horaria y capacidad de respuesta ante demandas sobrevenidas - hasta 5
puntos.
c. Características técnicas y estéticas de los elementos suministrados - hasta 5 puntos.
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RUANO GROUP , SL

Programa detallado – hasta 15 puntos, distribuido en dos apartados:

Planificación del trabajo y coordinación con el departamento de fiestas municipal.
Hasta 10 puntos. 
Aunque el acto se celebra el 20/07/24 prevén el servicio desde el 17/07/24 hasta 18/07/24 y
la retirada: entre lunes 22/07/24 y martes 23/07/24.
Como  procedimiento  y  proceso  para  determinar  la  coordinación  con  el  departamento
municipal, indican que una vez adjudicado el pliego definitivamente, desde el departamento
de ventas, concretamente el  comercial  que lleva esta venta, se pone en contacto con el
departamento  de  Fiestas  del  Ayuntamiento  de  Almussafes  para  localizar  el  teléfono  del
responsable de este evento.
Desde el departamento de ventas de Ruano, se ponen en  contacto con el responsable del
departamento del Ayuntamiento y reconfirman días y horarios de servicio y retirada.
Esta información la trasladan a su departamento de logística y al equipo responsable de ese
servicio. Unos días antes de la realización del trabajo, el encargado de logística llama de
nuevo al responsable del departamento del Ayuntamiento para reconfirmar horarios, por si
hubiera algún cambio de última hora.
Puntuación: 10

Disposición de medios materiales, transporte y maquinaria hasta 5 puntos.
Disponen de una gran flota de vehículos con rampa y chóferes y operarios para la realización
de los servicios, así como aportan fotografías de las jaulas para guardar las sillas, que se
trata de un material adecuado y necesario
Puntuación: 5

Disponibilidad  horaria  y  capacidad  de  respuesta  ante  demandas  sobrevenidas  -
hasta 5 puntos.
Pueden  adaptar  sus  servicios  a  cualquier  petición  del  cliente,  ante  cualquier  cambio  de
horario, fecha o lugar. Tienen servicio de guardia 24 horas y poseen gran stock de sillas y
mesas (sin necesidad de alquilar a ninguna empresa del sector) para solucionar cualquier
imprevisto con un margen de tiempo muy pequeño. En menos de 3 horas pueden realizar el
servicio de ampliación de material, por lo que constatan una capacidad de respuesta menor a
las 12 horas.
Puntuación: 5

Características técnicas y estéticas de los elementos suministrados en cada lote -
hasta 5 puntos.
Presentan detalles concretos y características del material a suministrar (silla de metal, silla
de plástico, mesa de poliéster plegable y mesa rectangular de resina plegable), así como las
jaulas en las que se colocará el mismo con carácter previo y posterior al evento. Por ello, las
características técnicas y estéticas de los elementos aportados y visibilizados a través de
fotografías, son  muy adecuados y oportunos.
Puntuación: 5

El resumen de la puntuación del lote es el siguiente:

Lote 2 RUANO GROUP, SL

PROGRAMA DETALLADO 15

DISPONIBILIDAD HORARIA Y CAPACIDAD DE RESPUESTA 5

CARACTERÍSTICAS SUMINISTRO 5

total 25

LOTE 3.- SERVICIO DE MONTAJE DE INFRAESTRUCTURA 

Contractació

Expediente 1782778FNIF: P4603500B

Acta valoración juicios valor y apertura oferta económica contrato servicio homenaje paella - SEFYCU
5142368

La comprobación de la autenticidad de este documento y otra información está disponible en https://almussafes.sede.dival.es/

Código Seguro de Verificación: LDAA ACX9 M2CX 7CFC NKXEAJUNTAMENT D'ALMUSSAFES

FIRMADO POR

AR
AC

EL
I G

IL
 R

OD
RÍ

GU
EZ

Tè
cn

ic 
d'

ad
m

in
ist

ra
ció

 g
en

er
al

22
/0

5/
20

24
 1

4:
46

FIRMADO POR

DA
VI

NI
A 

CA
LA

TA
YU

D 
SE

BA
ST

IÀ
Re

gi
do

ra
 d

el
eg

ad
a 

d'
Ur

ba
ni

sm
e,

 M
ed

i a
m

bi
en

t, 
Pe

rs
on

al
 i 

Hi
se

nd
a

23
/0

5/
20

24
 1

1:
04

Pág. 4 de 14

https://almussafes.sede.dival.es/firma/infocsv.aspx?csv=LDAAACX9M2CX7CFCNKXE
https://almussafes.sede.dival.es/firma/infofirmante.aspx?idFirmante=23247847&csv=LDAAACX9M2CX7CFCNKXE
https://almussafes.sede.dival.es/firma/infofirmante.aspx?idFirmante=23265355&csv=LDAAACX9M2CX7CFCNKXE


1. Criterios no valorables en cifras o porcentajes (hasta 25 puntos)

 Programa detallado  Hasta 25 puntos. 
 1. Planificación del trabajo y coordinación Hasta 15 puntos. 
2. Disposición de medios materiales, transporte y uniformidad hasta 10 puntos.

CATERING LA HACIENDA S.L.

Planificación del trabajo y coordinación con el departamento de fiestas municipal. Hasta
15 puntos.

En la descripción del trabajo reproducen las condiciones establecidas en el PPT y enuncian las
tareas a realizar, desde el día 17, con el inicio del traslado de los tableros de propiedad
municipal a las instalaciones de la Cooperativa, hasta el día 21, con la finalización del servicio
tras el barrido y limpieza de la calle Mayor,  con indicación del número de personas asignadas
a cada tarea, el horario para su ejecución y el uso de transporte, en los casos en que sea
necesario.

Disponen de un sistema de gestión de calidad y planifican los servicios según lo establecido
en el PPT. Presentan una organización de personal adecuada, pero que se limita a reproducir
el PPT. 

Para sistemas de comunicación, tan solo indica que cuenta con móviles y walkies con alcance
de 10 km.
Presentan  un  modelo  de  coordinación  muy  básico,  en  el  que  tan  sólo  especifican  que
asignarán a un responsable del evento (coordinador/supervisor) para estar en contacto con el
Ayuntamiento a través del móvil, correo electrónico o cualquier otro medio, quien asistirá a
las reuniones que se requieran des del Ayuntamiento. 
Puntuación: 5

Disposición de medios materiales, transporte y uniformidad  hasta 10 puntos.
Como medios  de  transporte  disponen  de  un  total  de  ocho  camiones  adecuados,  carros,
carretillas y transpaletas suficientes, así como otros elementos que se puedan solicitar, y una
uniformidad del personal con polo de manga corta color rojo y pantalón negro y los EPI’s
necesarios, tales como calzado de protección y guantes.
Puntuación: 4

El  licitador  adjunta  en  este  apartado  la  disponibilidad  horaria  y  capacidad  de
respuesta, que son datos cualitativos valorables como criterios objetivos relativos a
la presente licitación.

CATERING LA HACIENDA PUNTUACIÓN

Planificación del trabajo, hasta 15 puntos 5

Disposición de medios materiales, transporte y uniformidad, hasta
5 puntos.

6

11

RECURSOS Y APOYO TÉCNICO S.L.

Planificación del trabajo y coordinación con el departamento de fiestas municipal. Hasta
15 puntos.
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Presentan  detalles  para  la  organización  del  servicio  en  sus  diferentes  fases,  incluyendo
controles de calidad y un cronograma de la planificación del trabajo (con un análisis previo de
la situación, los trabajos previos de montaje de  las cajas, el  control  de descarga de la
infraestructura,  el  reparto  de  cajas,  el  montaje  y  desmontaje  de  la  infraestructura  y  la
retirada de residuos) y un plan de trabajo con indicación horaria. Asimismo, incluyen una fase
de evaluación final por consecución de objetivos de las distintas fases del proceso.

Establecen un sistema adecuado de comunicación entre empresa y Ayuntamiento, indicando
que será las 24 horas, con reuniones personales, emails, teléfonos y WhatsApp personales y
de grupos. 

También  hacen  constar  el  personal  que  se  asignará  al  servicio  (coordinador/a  general,
responsable de equipo, responsable de servicio, 20 peones, 4 peones de refuerzo, chóferes y
recurso preventivo) y el plan de selección y posterior contratación de los mismos. 
Puntuación: 11

Disposición de medios materiales, transporte y uniformidad hasta 10 puntos.
Los medios materiales que la empresa designará a la ejecución del servicio son, por lo que se
refiere a herramientas son:
4 sopladoras gasolinas y a batería, dos fregadoras de suelos mecánicas, escobas, cepillos
grandes,  recogedores,  mochos,  cubos,  bolsas  de  basura  tamaño  comunidad,  cinta  de
carretero,  4  cubos  de  basura  de  comunidad,  alargadores,  una  barredora  manual  y  otra
eléctrica, 4 carretillas pala fija, transpaletas (no se indica cuántas), 3 cajas de herramientas
completas,  2  escaleras  metálicas  y  de  madera  y  2  carretillas,  indicando  asimismo  que
disponen 2 botiquines, hidrogel, crema protectora contra el sol y agua.

En cuanto a los vehículos, cuentan una  furgoneta transporte Peugeot Bóxer (3300 Kg de
carga),  Matrícula  5155DXS y  otra furgoneta  Renault  Master  2.5 DCI (3300kg de carga),
matrícula  2430FYX, además de un coche Chevrolet  matrícula 3439GJL y de un Mazda 2
matrícula 6632LMY.

También indican el uniforme corporativo, consistente en camiseta dry roja transpirable con
identificación corporativa y pantalón azul corto, gorra, zapatos de seguridad y guantes anti
cortes nivel 5 de seguridad y chaleco de alta visibilidad.

Cuentan con los vehículos, material y herramientas suficientes para el correcto desarrollo del
servicio.
Puntuación: 10

RECURSOS Y APOYO TÉCNICO PUNTUACIÓN

Planificación del trabajo, hasta 15 puntos 11

Disposición de medios materiales, transporte y uniformidad,
hasta 5 puntos.

10

21

RIBERANET GESTIÓN INTEGRAL S.L.

Planificación del trabajo y coordinación con el departamento de fiestas municipal. Hasta
15 puntos.
Señala, antes de la planificación una metodología adecuada con el establecimiento de valores
fundamentales  como  la  profesionalidad,  la  comunicación,  la  igualdad,  la  calidad  y  la
organización, los pilares básicos sobre los que se fundamentan los servicios relacionados con
el  montaje de infraestructuras,  así  como los  objetivos  de la  empresa,  del  servicio  y del
personal empleado.
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En cuanto a la metodología y capacidad organizativa del servicio, detallan aspectos esenciales
para la organización del trabajo, con un análisis previo y controles para disminuir los tiempos
ante imprevistos, con partes diarios de servicio de los trabajadores con todos los datos, dado
que  cada  trabajador  dispondrá  de  un  libro  de  registro  de  partes  de  incidencia  (adjunta
formulario de registro), con su correspondiente categorización, y las posibles soluciones, y
con indicadores de evaluación y control de calidad.

Presenta  un  cronograma  muy  adecuados  y  acorde  con  el  PPT.  La  planificación  es  muy
detallada, con fichas y diagramas específicos y concretos de cada uno de los servicios a
completar y de los trabajos a realizar cada día, con sus correspondientes horarios, métodos
de  ejecución  y  personas  responsables  de  los  mismos.  Adjunta,  asimismo,  un  plano  con
estimación de la distribución de los distintos sectores en la calle Mayor, zonas de paellas y
puntos de recogida.

Indica,  asimismo,  el  equipo  técnico  de  la  empresa  (equipo  directivo,  operativo  y
coordinador), así como el protocolo de contratación para el que se valorarán, en el proceso
de selección, aspectos como la aptitud para el trabajo en grupo, la resolución de conflictos y
la rapidez, entre otros.

El  plan de comunicación con la  empresa presentado es  muy completo e  incluye vias de
comunicación específicas para las reuniones , para el aporte puntual de información y para la
resolución de conflictos y problemas. 

Todo ello avala una excelente planificación y visualización del trabajo, profundo conocimiento
de la realidad a ejecutar, profesionalidad y actitud resolutiva ante posibles imprevistos que
puedan surgir. 
Puntuación: 15

Disposición de medios materiales, transporte y uniformidad hasta 10 puntos.
Se detalla una relación de los medios materiales y maquinaria que la empresa dispondrá para
la ejecución de los servicios, indicando:
Soplador de mochila: Marca: Stihlo Modelo: BR 200 
Fregadora suelos Marca: Overlimo Modelo: Fymap MY50 - 
Escobas y recogedoras para la limpieza 
Barredora manual Marca: Hako Modelo: Flypper 
Carretilla pala fija - 3 unidades Marca: Ayerbe 
Traspaleta porta palets - 3 unidades Marca: Benza BZ 
Escalera Industrial madera-3 unidades Marca: esc. Climent 
Escalera Industrial Aluminio- 3 unidades Marca: Profer Top 

En cuanto al transporte, disponen de: 
1 Furgoneta transporte personal y material 
Marca: Mercedes . Modelo: Sprinter 
1 Furgoneta transporte personal y material 
Marca: Ford. Modelo: Courier Kombi 
con indicaciòn de sus dimensiones, peso y capacidades

La plantilla de trabajadores y trabajadores a cargo de la empresa Riberanet se mantendrán
perfectamente  identificados/as  en  la  duración  de  los  servicios  a  prestar,  detallando  la
uniformidad de la  plantilla consistente en una  una camiseta de manga corta azul  con el
logotipo de la empresa en el reverso (en la parte superior) y un pantalon azul reforzado y
botas de protección "Sparco" (en la parte inferior).

Por  todo  lo  expuesto,  la  empresa  cuenta  con  los  vehículos,  material  y  herramientas
suficientes para el correcto desarrollo del servicio.
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Puntuación: 10

RIBERANET PUNTUACIÓN

Planificación del trabajo, hasta 15 puntos 15

Disposición de medios materiales, hasta 5 puntos. 10

25

Puntuación total de las ofertas presentadas en el lote 3  

EMPRESA PUNTUACIÓN

CATERING LA HACIENDA S.L. 11

RECURSOS Y APOYO TÉCNICO S.L. 21

RIBERANET GESTIÓN INTEGRAL S.L. 25

LOTE 4.- SERVICIO DE CAMAREROS Y CAMARERAS Y SERVICIO DE CATERING PARA
EL PERSONAL INVITADO Y SECTOR DE LA TERCERA EDAD

Criterios no valorables en cifras o porcentajes (hasta 25 puntos)

a. Programa detallado Hasta 25 puntos. Se valorará de la siguiente manera:
a 1. Planificación del trabajo y coordinación  Hasta 15 puntos. 
a.2  Disposición de medios materiales y transporte, hasta 5 puntos

b. Características y calidad de los ingredientes o elementos suministrados, hasta 5
puntos.

CATERING LA HACIENDA S.L.

Planificación del trabajo y coordinación Hasta 15 puntos
Establecen,  en  primer  término,  una  planificación  y  organigrama  genérico  del  grupo
empresarial,  detallando  la  experiencia  y  capacitación  de  la  empresa  y  del  personal,
debidamente uniformado y en posesión de la  formación necesaria  para la  prestación del
servicio. Además del coordinador o Interlocutor, con experiencia en hostelería y restauración
colectiva, la empresa definirá, asimismo a un Comité de Inocuidad Alimentaria para cubrir las
necesidades  técnicas,  operacionales  y  asistenciales,  y  todos  los  trabajadores  para  la
ejecución del servicio, con las correspondientes categorías profesionales detalladas (jefe de
cocina, cocinero, ayudante de cocina, auxiliar de limpieza, maitre, camarero, personal de
montaje, desmontaje y recogida...), se seleccionarán de su propia plantilla y de personal
local,  en caso  necesario,  atendiendo a  criterios  sociales,  considerando un número de 80
personas, quienes estarán provistos del carnet de manipulador de alimentos.

En la planificación del servicio siguen las coordenadas marcadas en el PPT. Presentan una
planificación adecuada y exhaustiva, detallando las fases en cuanto a montaje de las mesas,
distribución de las cajas, reparto y distribución de las raciones, almacenamiento y custodia de
los víveres, presentación y limpieza de la vajilla y el resto de los elementos del servicio,
además de informar de su propio Sistema de Gestión Integrado de Calidad y Medio Ambiente.

Para  la  comunicación  entre  el  coordinador  y  el  Ayuntamiento  disponen  de  móviles  de
empresa y walkiese con alcance de 10 km. Además de disponer de correo electrónico y
cualquier otro medio de comunicación que resulte viable. 

Establece el reparto de ingredientes previos contenidos en las cajas, reparto de los platos de
paellas,  elaboración del catering exigido y manera de realización. Detallan la colocación de
manteles previamente al servicio y desarrollan toda la planificación tal como establece el PPT,
detallada y exhaustiva, e incluso con la correspondiente planificación horaria de cada una de
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las fases, tanto para el servicio de camareros y camareras genérico, como para el servicio de
catering del sector de personal invitado y tercera edad.

Disponen de propio aprovisionamiento e instalaciones de almacenes y cocina central,  un
hecho  qu  le  proporciona  agilidad,  calidad  y  flexibilidad  y  que  asegura  su  capacidad  de
reacción ante cualquier imprevisto.
Puntuación: 15

Disposición de medios materiales y transporte hasta 5 puntos

Elementos a utilizar: vajillas, cafeteras, cuberterías, vajillas.
Disponen de vehículos de transporte adecuados, 8 camiones frigoríficos.
Disponen de cafeteras expreso,  mesas de resina rectangulares y redondas,  contenedores
isotérmicos para el transporte del género, contenedores de líquidos para la evacuación de los
residuos y armarios fríos.
Puntuación: 5
 
Características y calidad de los ingredientes hasta 5 puntos 
Trabajan  con  materias  primas  de  marcas  comerciales  de  reconocida  calidad  y  prestigio,
basadas  en  la  dieta  mediterránea.  Además,  indican  el  origen  de  las  materias  primas  y
productos alimenticios a suministrar, la trazabilidad de los ingredientes, procedencia de los
productos. Se comprometen a proteger eficazmente los alimentos desde su recepción hasta
cada uno de los puntos de consumo, contra todo riesgo de deterioro o contaminación. 

Los  ingredientes  a  suministrar  para  la  elaboración  de la  ensalada son:  lechuga,  tomate,
cebolla, aceitunas, aceite, vinagre y sal. Para el servicio de café, ofrecen cafés Candelas,
leche Feiraco e infusiones Azaconsa. Adjuntan las fichas técnicas de los productos utilizados
Puntuación: 5

CATERING LA HACIENDA PUNTUACIÓN

Planificación del trabajo, hasta 15 puntos 15

Disposición de medios materiales y transporte, hasta 5 puntos. 5

Características y calidad de los ingredientes, hasta 5 puntos. 5

25

SULKATA EVENTS S.L.

Planificación del trabajo y coordinación Hasta 15 puntos.
Con el  fin  de asegurar  un servicio  eficiente  y  de  calidad,  proponen un número total  de
personas trabajadoras de 80 que es lo que establece el PPT, dentro de este grupo se contará
con 75 camareros y 5 jefes de equipo. Cada jefe de equipo será responsable de supervisar un
grupo de 15 camareros, de manera que se establecerá un encargado por cada equipo, para
una adecuada coordinación y control del reparto en cada punto de la calle Mayor. Aportant,
asimismo, información concreta de la planificación del servicio

En cuanto a la dirección y coordinación general del evento, designan al equipo directivo de
Sulkata  Events,  S.L.  -  compuesto  por  Marcos  Sánchez  Martínez,  Adrián  Pardo  Ortiz  y
Francisco Galarza Galarza - como los máximos responsables y coordinadores de los jefes de
equipo. Servirán de enlace entre el Ayuntamiento y los jefes de equipo. El equipo directivo
estará presente durante la prestación del servicio, brindando apoyo y soluciones inmediatas
ante cualquier imprevisto que pudiera surgir para asegurar una respuesta rápida y eficaz,
manteniendo la excelencia en el desarrollo del evento.

Aportan organigrama del equipo.
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Una vez   informado el  al  equipo de camareros sobre las tareas a realizar  durante y los
detalles pertinentes, se distribuye entre el personal seleccionado una breve presentación en
la que se indica lugar, hora de inicio,
equipos, sector de actuación, cronología de las tareas a realizar y otros puntos reseñables.
Para facilitar la comunicación y la coordinación entre los diferentes equipos durante el evento,
cada jefe de equipo dispondrá de dispositivos móviles para su eficiente comunicación (walkie
talkie).
Puntuación: 11

Disposición de medios  hasta 5 puntos:
En relación al servicio de catering del personal invitado, utilizarán bandejas con el fin repartir
con  celeridad  los  productos  y  designarán  10  camareros  adicionales  para  encargarse  del
reparto de las ensaladas y los cafés. 
Proponen suministrar las ensaladas previamente emplatadas. Cada ensalada se servirá en
tarrina de cartón Kraft  (material  principalmente indicado para transporte de ensaladas y
alimentos fríos) de una capacidad de 1140 ml. El transporte de las mismas se realizará en un
furgón frigorífico de -20º.

Para la preparación de los cafés e infusiones, se instalaran 3 cafeteras tipo bar debidamente
equipadas, para asegurarse de que los invitados disfruten de una taza de café caliente y de
alta  calidad  durante  el  evento.,  en  vaso  transparente  de  240  ml,  que  junto  a  su  tapa
garantiza un reparto cómodo, higiénico y evitando derramamientos. Se incluyen agitadores
enfundados. Además, se suministrará un set de cubiertos ECO, que incluye: tenedor, cuchillo,
cuchara y servilleta. Cómodo, higiénico y sostenible.

Disponen  de  un  furgón  carrozado  frigorífico  -20º  para  el  transporte  y  almacenamiento
adecuado de las ensaladas y de una furgoneta carrozada con plataforma para el transporte
de otros suministros y equipamiento necesario para el evento.
Se montarán mesas auxiliares plegables (de fácil transporte y colocación), estratégicamente
ubicadas para brindar soporte adicional al servicio de ensaladas y cafés/infusiones.

El  personal estará debidamente uniformado, lo que permitirá su correcta y clara distinción. El
uniforme se compone de: pantalón largo, calzado cerrado, camiseta de manga corta de color
blanco
Puntuación: 5

Características y calidad de los ingredientes hasta 5 puntos
Las  ensaladas  contendrán los  siguientes  ingredientes:  lechuga,  tomate,  cebolla,  aceitunas,
aceite,  vinagre  y  sal.  Estos  ingredientes  serán  adquiridos  a  productores  locales,  con  el
objetivo de promover los productos de proximidad y fomentar la sostenibilidad. Garantizan la
frescura y calidad de los ingredientes utilizados. 
En el caso del café y las infusiones, se diferencia entre  el Café molido natural y el Café
molido descafeinado,  y las infusiones Menta poleo, manzanilla, té negro, té rojo y té verde,
Aportarán azúcar blanco y edulcorante.
Puntuación: 5

SULKATA EVENTS PUNTUACIÓN

Planificación del trabajo, hasta 15 puntos 11

Disposición de medios materiales y transporte, hasta 5 puntos. 5

Características y calidad de los ingredientes, hasta 5 puntos. 5

21

Puntuación total de las empresas presentadas en el Lote 4
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Lote 4 CATERING  LA
HACIENDA, SL

SULKATA EVENTS, SL

PROGRAMA DETALLADO 15 11

DISPOSICIÓN DE MEDIOS 
MATERIALES Y TRANSPORTE

5 5

CARACTERÍSTICAS Y CALIDAD 
INGREDIENTES

5 5

total 25 21

LOTE 5- SUMINISTRO DE BEBIDAS 

1. Criterios no valorables en cifras o porcentajes (hasta 25 puntos)

a. Programa detallado  hasta 15 puntos. 
a.1. Planificación del trabajo y coordinación Hasta 10 puntos. 
a.2  Disposición de medios materiales hasta 5 puntos. 

b. Características y calidad de los elementos suministrados – hasta 10 puntos.

DISVACE SLU
 
Planificación del trabajo y coordinación Hasta 10 puntos. 
No  presenta  información  respecto  a  la  planificación  del  trabajo  y  la  correspondiente
coordinación. 
Puntuación: 0

Disposición de medios materiales hasta 5 puntos.
La  empresa  se  compromete  a  la  adscripción  a  la  ejecución  del  contrato  de  los  medios
personales y materiales necesarios para su ejecución y, en este sentido, detalla los nombres
y la cualificación profesional del personal responsable de ejecutar la prestación objecto del
contrato, siendo el jefe de almacén el responsable del control de calidad de los productos
suministrados y de la preparación de la carga, y dos chóferes repartidores, los encargados
del transporte de los productos objeto del contrato.

En  cuanto  a  los  medios  materiales,  no  presenta  información  de  la  flota  de  vehículos
existentes para el transporte, ni tampoco de la planificación del servicio, dado que no aporta
un programa detallado en el que se especifiquen las fases para la preparación, transporte y
descarga del producto, es decir, la planificación del trabajo.
Puntuación: 1

Características y calidad de los productos hasta 10 puntos. 
Los productos presentados son de calidad, marcas conocidas y reconocidas en el mundo de la
hostelería y la alimentación: AMSTEL, PEPSI, SCHWEPPES, AQUADEUS, LA CASERA, VEGA
DORADA (Vino de Bodegas Ayuso, con tapón de rosca, ideal para esta clase de eventos, lo
cual se valora positivamente).
Las  características  de  estos  productos  pueden  consultarse  en  las  fichas  técnicas  que
adjuntan. En cuanto a la trazabilidad señalan que las fechas de los distintos productos, tanto
de envasado como de consumo preferente, se especificarán en el momento de la entrega
siguiendo los estándares de calidad exigidos por la normativa sanitaria y de consumo.
Ofrece fichas  específicas de los productos y sistema de elaboración.
Puntuación: 10
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DISVACE PUNTUACIÓN

Planificación del trabajo, hasta 10 puntos 0

Disposición de medios materiales, hasta 5 puntos 1

Características y calidad de los productos, hasta 10 puntos 10

11

CATERING LA HACIENDA S.L.

Planificación del trabajo y coordinación Hasta 10 puntos. 
Presenta un programa en el que se especifica la planificación del trabajo en sus diferentes
fases  de  transporte,  logística,  distribución  y  descarga,  así  como  el  establecimiento  de
sistemas de autocontrol.
Dispone de un amplio personal para la presentación del servicio que irá en todo momento
uniformado y observará las normas de higiene, además de asegurar la formación necesaria
del  citado equipo para el  desarrollo  correcto de  las  funciones y  responsabilidades  de su
puesto de trabajo y contar con el carnet de manipulador de alimentos. 

Un  supervisor/coordinador  actuará  de  interlocutor  con  el  Ayuntamiento  de  Almussafes,
canalizando la comunicación a través de teléfono móvil correo electrónico o cualquier otro
medio, y supervisando el correcto desempeño del servicio por parte del personal integrante
del  equipo  de  trabajo  y  el  personal  responsable  de  la  carga,  transporte,  distribución  y
descarga de la bebida, es decir, los cuatro conductores, estarán bajo su supervisión. 

Además de las citadas categorías profesionales, Catering La Hacienda ofrece un responsable
de compras, un director de restauración, un director técnico de calidad, un coordinador de
calidad y medio ambiente, un director de personal y un responsable de contratación.

Detalla que el suministro de la bebida, que se entregará en la Cooperativa durante la mañana
del día 17 de julio, aunque dicho horario puede ser variable en función de las necesidades del
Ayuntamiento, llegará en recipientes fáciles de transportar en palets estándares y flejados o
retractilados y que se evitarán embalajes que dificulten su manejo.
Puntuación: 7

Disposición de medios materiales hasta 5 puntos.
Para  la  ejecución  del  servicio,  la  empresa  pondrá  a  disposición  del  Ayuntamiento  ocho
camiones  frigoríficos,  todos  ellos  dotados  de  plataforma  trasera,  así  como  utensilios,
materiales y herramientas tales como carretillas y traspaletas para la descarga de los palets
con el objeto de agilizar la prestación del servicio.

Además, los conductores irán perfectamente uniformados con polo de manga corta de color
negro y pantalón gris,  así  como de los EPI’s necesarios,  según la Ley de Prevención de
Riesgos Laborales
Puntuación: 5

Características y calidad de los ingredientes hasta 10 puntos. 
Los productos presentados son de calidad, marcas conocidas y reconocidas en el mundo de la
hostelería y la alimentación: MAHOU, COCA-COLA, FANTA LIMÓN Y NARANJA, AGUA MINERAL
NATURAL DE 1.5 L, GASEOSA SAN BENEDETTO Y VINO TINTO DE LAS BODEGAS LÓPEZ
MORENAS.
Las características de estos productos pueden consultarse en las fichas técnicas que adjuntan.
En  cuanto  a  las  características  se  señalan  en  las  fichas,  su  fabricación,  componentes,
presentación y análisis del producto, vida útil, condiciones de conservación y transporte.
Puntuación: 10
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CATERING LA HACIENDA PUNTUACIÓN

Planificación del trabajo, hasta 10 puntos 7

Disposición de medios materiales, hasta 5 puntos. 5

Características y calidad de los ingredientes  hasta 10 puntos. 10

22

Puntuación total de las ofertas presentadas en el lote 5 

EMPRESA PUNTUACIÓN

DISVACE SL 11

CATERING LA HACIENDA S.L. 22

Por todo ello, se informa que el resultado de la puntuación de los criterios no evaluables
mediante cifras o porcentajes es el siguiente:

EMPRESA LOTE 1 LOTE 2 LOTE 3 LOTE 4 LOTE 5

ESTABLECIMIENTOS SL 17 ------ ------ ------ ------

RUANO ORGANIZACIÓN S.L. ---- 25 ------ ------ -----

RECURSOS Y APOYO TÉCNICO
S.L.

------ ------- 21 ------ -------

CATERING LA HACIENDA S.L. ------ -------- 11 25 22

RIBERANET  GESTIÓN
INTEGRAL S.L

------ ------- 25 --------- -------

SULKATA EVENTS S.L. ----- ----- -------- 21 --------

DISVACE SLU ---- ----- ------- ------- 11
”

En base a los motivos indicados en el  informe emitido por  el  director del  área de
deportes,  cultura,  educación  y  juventud,  la  Mesa  acuerda  EXCLUIR  de  la  licitación  a  la
empresa ESTABLECIMIENTOS S.L. quedando el  Lote 1: Elaboración de 4 paellas gigantes
DESIERTO; así como a la empresa CATERING LA HACIENDA S.L. del Lote 3: Servicios de
montaje de infraestructuras. 

A  continuación  se  procede  a  la  apertura  del  archivo  electrónico  número  2  de  los
licitadores  presentados  dando  lectura  de  las  ofertas  económicas  y  la  relación  de  los
documentos aportados, siendo las ofertas presentadas, las que se detallan a continuación:

LOTE 2: Alquiler de sillas y mesas

LICITADORES IMPORTE 1ª
ANUALIDAD 

IMPORTE 2ª
ANUALIDAD

CRITERIOS DE
CALIDAD

MEDIOAMBIENTAL

MEJORAS

RUANO ORGANIZACIÓN 
S.L.

7.150,00 € sin IVA
8.651,50 € con IVA

7.150,00 € sin IVA
8.651,50 € con IVA

Presenta Presenta

• Coste unidad silla (sin IVA): 0,98 € para las dos anualidades.
• Coste unidad tablero (sin IVA): 3,00 € para las dos anualidades.

LOTE 3: Servicio de montaje de infraestructura
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LICITADORES IMPORTE 1ª
ANUALIDAD

IMPORTE 2ª
ANUALIDAD 

CAPACIDAD
RESPUESTA

CRITERIOS
SOCIALES

DISPONI-
BILIDAD
LOCAL

RECURSOS Y 
APOYO TÉCNICO, 
S.L.

14.360,00 € sin IVA
17.376,20 € con IVA

14.360,00 € sin IVA
17.376,20 € con IVA

1 hora Si presenta 1,5 km

RIBERANET 
GESTIÓN 
INTEGRAL, S.L.

15.785,00 € sin IVA
19.099,85 € con IVA

16.100,70 € sin IVA
19.481,85 € con IVA

1 hora Si presenta 1,8 km

• Recursos y Apoyo Técnico SL: importe precio/hora (sin IVA): 18,68 €  para las dos
anualidades.

• Riberanet  Gestión  Integral  SL:  importe  precio/hora  (sin  IVA):  20,50  €  primera
anualidad; 20,91 € segunda anualidad.

LOTE 4:  Servicio  de camareros y  camareras y  servicio  de catering para el
personal invitado y sector de la tercera edad

LICITADORES IMPORTE 1ª
ANUALIDAD

IMPORTE 2ª
ANUALIDAD

CRITERIOS
SOCIALES

MEJORAS

CATERING LA HACIENDA, S.L. 12.600,00 € sin IVA
14.938,00 € con IVA

13.100,00 € sin IVA
15.521,00 € con IVA

Si Presenta Si presenta

SULKATA EVENTS, S.L. 14.300,00 € sin IVA
17.303,00 € con IVA

14.300,00 € sin IVA
17.303,00 € con IVA

Si Presenta Si presenta

• Catering la Hacienda SL:  importe precio/hora (sin IVA): 20,42 € para la primera
anualidad; 21,04 € para la segunda anualidad.

• Sulkata Events, SL: importe precio/hora (sin IVA): 21,46 € para las dos anualidades

LOTE 5: Suministro de bebidas

LICITADORES IMPORTE 1ª
ANUALIDAD

IMPORTE 2ª
ANUALIDAD

MEJORAS

CATERING LA HACIENDA, S.L. 5.086,80 € sin IVA
6.155,03 € con IVA

5.370,00 € sin IVA
6.497,70 € con IVA

Si presenta

DISVACE, S.L.U. 5.309,45 € sin IVA
6.374,72 € con IVA

5.309,45 € sin IVA
6.374,72 € con IVA

Si presenta

Finalizada la apertura del archivo electrónico referido, la Mesa, de conformidad con lo
establecido en el Pliego de Cláusulas Administrativas que rige el proceso, acuerda trasladar
todas  las  actuaciones,  junto  con  la  documentación  presentada,  al  Director  del  Área  de
Deportes, Cultura, Educación y Juventud para la emisión del informe correspondiente, y una
vez que éste sea emitido, se procederá a la vista del mismo, a elevar propuesta al órgano de
contratación para la adjudicación del contrato.

Concluidas todas las actuaciones, se levanta la sesión, siendo las nueve horas y treinta
minutos del propio día del comienzo.

LA PRESIDENTA, LA SECRETARIA,

Contractació

Expediente 1782778FNIF: P4603500B

Acta valoración juicios valor y apertura oferta económica contrato servicio homenaje paella - SEFYCU
5142368

La comprobación de la autenticidad de este documento y otra información está disponible en https://almussafes.sede.dival.es/

Código Seguro de Verificación: LDAA ACX9 M2CX 7CFC NKXEAJUNTAMENT D'ALMUSSAFES

FIRMADO POR

AR
AC

EL
I G

IL
 R

OD
RÍ

GU
EZ

Tè
cn

ic 
d'

ad
m

in
ist

ra
ció

 g
en

er
al

22
/0

5/
20

24
 1

4:
46

FIRMADO POR

DA
VI

NI
A 

CA
LA

TA
YU

D 
SE

BA
ST

IÀ
Re

gi
do

ra
 d

el
eg

ad
a 

d'
Ur

ba
ni

sm
e,

 M
ed

i a
m

bi
en

t, 
Pe

rs
on

al
 i 

Hi
se

nd
a

23
/0

5/
20

24
 1

1:
04

Pág. 14 de 14

https://almussafes.sede.dival.es/firma/infocsv.aspx?csv=LDAAACX9M2CX7CFCNKXE
https://almussafes.sede.dival.es/firma/infofirmante.aspx?idFirmante=23247847&csv=LDAAACX9M2CX7CFCNKXE
https://almussafes.sede.dival.es/firma/infofirmante.aspx?idFirmante=23265355&csv=LDAAACX9M2CX7CFCNKXE

		2024-05-23T12:14:44+0200
	Firmas electrónicas XAdES disponibles en https://almussafes.sede.dival.es/ con CSV LDAAACX9M2CX7CFCNKXE
	Sede Electrónica AJUNTAMENT D'ALMUSSAFES




