JOSE FRANCISCO ARCOS NUREZ (1 de 2)
HASH: 28fdec2944acd03b73c7117b0d60acd8

JEFE SERVICIO
Fecha Firma: 10/09/2021

CONTRATACION: S60-065/2021 - SUMINISTRO DE BQLLERfA Y
OTROS PRODUCTOS DE PANADERIA Y REPOSTERIA A LOS
CENTROS DOCTOR ESQUERDO Y HOGAR PROVINCIAL ANTONIO
FERNANDEZ VALENZUELA.

S60-065/2021 - L1: "“Suministro de bolleria y otros productos de
panaderia y reposteria para el Centro Doctor Esquerdo”.

S60-065/2021 - L2: "“Suministro de bolleria y otros productos de
panaderia y reposteria para el Centro Hogar Provincial Antonio Fernandez
Valenzuela”.

PRESUPUESTO: 110.885,61 Euros, IVA incluido.
PRESUPUESTO LOTE 1: 64.645,57 Euros, IVA incluido.
PRESUPUESTO LOTE 2: 46.240,04 Euros, IVA incluido.
PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION: ABIERTO

FASE ACTUAL: Informe sobre la valoracidon del criterio evaluable mediante
juicio de valor.

I. ANTECEDENTES

CARMEN VICTORIA ROVIRA ESCOLANO (2 de 2)
Jefa de Servicio Econémico-Administrativo

Fecha Firma: 10/09/2021
HASH: be927147a4f9af94f3abd0b915b1cc7f

El presente informe-propuesta se formula en cumplimiento de lo requerido
por la Mesa de Contratacién de la Excma. Diputacion Provincial de Alicante,
a fin de valorar los aspectos de la oferta contractual de los licitadores cuya
ponderacién se deba efectuar mediante la aplicacion de los criterios de
adjudicacion establecidos en el apartado 2.b) “Criterios cuya aplicacién
depende de un juicio de valor”, de la clausula 6 del pliego de las
administrativas particulares.

Se efectuara la valoracion después de constatar que el licitador ha
observado la prohibicion de que en los documentos obrantes en el
sobre/archivo electrénico figuren datos o informaciones relativos a
extremos o elementos de la oferta cuya valoracion se deba efectuar
mediante los criterios establecidos en el apartado 2.a) “Criterios evaluables
de forma automatica”.

Los licitadores admitidos, segun el acuerdo de la Mesa de Contratacion de
asistencia permanente a la Presidencia de la Excma. Diputacion Provincial
de Alicante, de fecha 24 de agosto de 2021, han sido los siguientes:

e Licitador UNICO: PASTELERIA R. FRIAS, SL

La empresa licitadora presenta el sobre/archivo electrénico, y en éste no se
incluye ningun dato o informacion relativos a la valoraciéon del criterio
evaluable de forma automatica.
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II. VALORACION

A fin de valorar las ofertas en funcién de los distintos criterios de
adjudicacion, se ha procedido a examinar las muestras recibidas, en reunion
celebrada el 25 de agosto de 2021, en el Comedor General del centro Hogar
Provincial, por el personal técnico de los centros Hogar Provincial y Doctor
Esquerdo, de cuyo examen se han alcanzado las valoraciones que constan
mas abajo, conforme a los criterios establecidos previamente, asignando al
licitador admitido las puntuaciones que se justifican como igualmente
consta.

b) Mayor calidad: hasta 50 puntos.
b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La puntuacion maxima se otorgara al licitador cuya muestra presente el
mejor olor, mejor sabor, y la mejor textura, asi como si la misma cuenta
con denominacién de origen o indicacion geografica protegida.

La no presentacion de la correspondiente muestra producira la no valoracion
de este criterio.

b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de materiales reciclables:
hasta 10 puntos.

La puntuacion maxima se otorgara al licitador cuya muestra presente el
mejor aspecto y presentacién, y el mejor envase, de conformidad con la
descripcidn prevista en el Pliego de Prescripciones Técnicas.

La no presentacién de la correspondiente muestra producira la no valoracion
de este criterio.

Si no se acredita el uso de materiales reciclables ni en los envases, ni en
las fichas técnicas de los productos y demas documentacién, se considerara
que los envases de las muestras correspondientes no contienen materiales
reciclables.

b.3.) Composicion nutricional de los productos: hasta 30 puntos.

b.3.1.) Menor cantidad de aziucares dentro de los Hidratos de
Carbono. Puntuacion parcial: hasta 10 puntos.

b.3.2.) Menor cantidad de sal (cloruro sddico): Puntuacion parcial:
hasta 10 puntos.
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b.3.3.) Menor cantidad de grasas saturadas. Puntuacion parcial: hasta
10 puntos.

Para la valoracién del criterio “b.3.) Composicidon nutricional de los
productos” se han tomado como referencia las Declaraciones Nutricionales
Autorizadas en el Anexo del Reglamento (CE) n© 1924/2006 del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 20 de diciembre de 2006, relativo a las
declaraciones nutricionales y de propiedades saludables en los alimentos,
estableciéndose la siguiente tabla de puntuaciones a los efectos de la
valoracion de los criterios b.3.1), b.3.2) y b.3.3):

Para el criterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro de los Hidratos de
Carbono. Puntuacién parcial: hasta 10 puntos.

Sin Azucares (hasta 0,5 g/100 g): 10 puntos.

Bajo contenido de azlcares (mas de 0,5g/100 g y hasta 5g/100 g): 7
puntos.

Medio contenido de azucares (mas de 5g y hasta 10 g/100 g): 5
puntos.

Alto contenido de azucares: (mas de 10g y hasta 15g/100 g): 3 punto.
Muy alto contenido de azucares: (mas de 15g/100 g): 1 punto.

Para el criterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro sddico). Puntuacién
parcial: hasta 10 puntos.

Sin Sodio/Sal (hasta 0,005 g/100 g): 10 puntos.

Muy Bajo contenido de Sodio/Sal (mas de 0,005g/100 y hasta
0,04g/100 g): 7 puntos.

Bajo contenido de Sodio/Sal (mas de 0,04g/100g y hasta 0,12g/100
g): 5 puntos.

Alto contenido de Sodio/Sal (mas de 0,12g/100g y hasta 5g/100 g):
3 puntos.

Muy alto contenido de Sodio/Sal (mas de 5g/100 g): 1 punto.

Para el criterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas. Puntuacion
parcial: hasta 10 puntos.

Sin Grasas Saturadas (hasta 0,1 g/100 g): 10 puntos.

Bajo contenido de Grasas Saturadas (mas de 0,1g/100g y hasta 1,5
g/100 g): 7 puntos.

Medio contenido de Grasas Saturadas: (mas de 1,5 g y hasta 3g/100
g): 5 puntos.

Alto contenido de Grasas Saturadas: (mas de 3 g y hasta 10g/100 g):
3 puntos.

Muy alto contenido de Grasas Saturadas: (mas de 10g/100 g): 1
punto.
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Segun prescribe el Pliego de Clausulas Administrativas Particulares, los
licitadores deberan aportar las fichas técnicas de los productos y demas
documentacion en las que conste la informacién completa de los mismos y
de su composicidn nutricional. La no indicacidn expresa en la
documentacion técnica de alguno o algunos de los aspectos relativos a la
calidad indicados anteriormente, producira la no valoracion del apartado/s
correspondiente/s (b.3.1), b.3.2) y b.3.3) relativo/s a dicho criterio.

En el examen de las muestras, se valorara cada articulo presentado por los
licitadores de acuerdo con el criterio de mayor calidad, otorgandole una
puntuacién comprendida entre 0 y la puntuacién maxima de 50 puntos.

La puntuacidon dada a cada articulo, se multiplicard por el coeficiente de
ponderacién, que para cada articulo figura en la columna “Indice de
ponderacién”, en el Anexo “Oferta Técnico Econdmica” del PPT que se
adjunta, y que representa el peso especifico del importe de cada articulo
sobre el importe total de la licitacion.

Al aplicar esta ponderacién se obtiene una “tabla ponderada”, cuya suma
total constituira la valoracion del presente criterio, de tal manera que,
sumara 50 puntos en el caso de que el licitador tenga la maxima puntuacién
posible en todos los articulos.

La oferta que no obtenga al menos 20 puntos en la valoracion de calidad,
sera excluida del procedimiento.
La valoracién resultante, conforme a los criterios de mayor calidad que

dependen de un juicio de valor, presenta los siguientes resultados:

Para el Lote 1 “Suministro de bolleria y otros productos de panaderia y
reposteria para el Centro Doctor Esquerdo”:

Criterios CALIDAD TABLA PONDERADA
Ne ARTICULO b.3 INDICE b.3
b1 b2 PONDERACION b4 b2
b31 | b32 | b33 b.3.1 b32 | b33
CROISANT, BOLLO, PEPA, Y
1 ENSAIMADA 9 9 3 5 3 3240% | 292 292 0,97 162| 097
2 | TORTEL 9 9 1 3 3 572% | 0,51 0,51 0,06 0,17 017
3 | COCA DE SAN JUAN 9 9 10 5 5 2,08%| 019 0,19 0,21 0,10 0,10
4 | COCA DE MOLLITAS 9 9 7 3 3 0,36% | 0,03| 0,03 0,03 0,01 0,01
5| MONAS Y TONAS 9 9 3 5 3 2,68% | 024 0724 0,08 0,13| 0,08
COCA TAPADA: PIS'I:O, MOR-
6 CIL!_A, CEBQLLA, PINONES, 9 9 7 3 3 9,72% | 0,87 087 0,68 029 0,29
ATUN, JAMON YORK, QUESO
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7| coca pizza ol o] 7] 3] 3 306%| 028] 028] 021 009] 009
COCA DESTAPADA: SAR-
8 | DINA, TOMATE, SALCHI- A A ) 194% | 047] 014| o044| 006| 006
CHAS, ATUN
9 | MEDIAS EMPANADILLAS ol o 7| 3] s 088%| 008| 008 006 003| 004
10 | SALADITOS ol o 7| 3] 3 248% | 022] 022] 017 o007| 007
11| TARTA ol 9| Nv| NV Ny 011% | 082] 082 Nv*| NvA| Nve
12 | TARTA REGIMEN ol ol 7] 5| 1 139%| 013] 013 o410| o007 001
13 | MINI PASTELES SURTIDOS ol ol Nve| Nvr| Ny 200%| 026] 026] NV*| Nvr| Nv
14 | MINI PASTELES DIABETICOS ol ol Nve| Nvr| Ny 064%| 006] 006 Nv*| Nvr| Nve
15 | ROSCONES o o 3| 3] 1 169%| 015 015 005| 005 002
16 | BOLLERIA PEQUENA ol o] Nv.| Nv.| Nv. 105% | 009] 009] NVA| NVF| Ny
17 '\S"QS/ESALENANORMALES CAl 9| 9| 1| 5| 3 149%| 0413| 013 001| 007| 004
BRAZOS DE SALMON CON
18 | CAVIARIYORK Y ROQUE- ol o 1| 3| 1 274% | 025 025| 003 008| 003
FORT
19 gg%NETSES)CASERAWOO ol o 1| 7| 3 596%| 054| 054| 006 042| 018
20 '\C"QSGEDé\ngAS INTEGRALES ol 9| 10| 5| 3 094% | 008| 008 009 005| 003
21| MEDIAS NOCHES ol o 3| 5] s 082%| 007] 007] o002 004| 004
22 | MEDIAS NAPOLITANAS o o 3| 3] 3 099% | 009| 009| 003 003| 003
23 | ROLLOS DE VINO/ANIS ol 9| Nvr| NV Ny 167%| 015] 015 NVA| NV NV
24 | FARTONS ol  of Nnvr| 3] 3 046% | 004| 004] NvV*| 001] 001
25 | HUESOS DE SANTO o ol Nve| NV Nve 194% | 047] 017] Nvs| Nvr| N
26 | BUNUELOS DE NATA/TRUFA ol ol Nvr| NV Nve 275%| 025] 025| NV*| NvA| Nv
27| PALO DE NATA SIN AZUCAR ol ol Nvr| NV Nve 190% | 047| 047] Nvr|  Nv| Nve
28 EAL“QPASTELNATAS'NAZU' ol 9| Nv*| NV NV 0%| 000| 000 Nv*| NvF| NV
29 %éﬂcpg\sTELTRUFAS'N ol 9| Nv*| NV NV 0%| 000| 000 Nv*| NvF| NV
30 KQSEE\LRMERENGUE SIN ol 9| Nv*| NV NV 0%| 000| 000 Nv*| NvF| Nve
HOJALDRE CON MANZANA BV . e
31| HOIADRE CON AImteANA ol of Nvr| NV NV 023%| 002| 002 Nvr| Nvr| NV
32 :Sé%DRE DE CHOCO SIN ol 9| Nvr| NV NV 000%| 000| 000 Nv*| NV*| NV
TOTAL 88| 286| 88| 75| 57 100%| 898 895| 300| 339| 227

(N.V.*): De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de Clausulas
Administrativas Particulares que rigen este contrato, no se valora el criterio b.3) al no
aportarse su composicién nutricional.
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Para el Lote 2 “Suministro de bolleria y otros productos de panaderia y
reposteria para el Centro Hogar Provincial Antonio Fernandez Valenzuela”:

Criterios CALIDAD TABLA PONDERADA
Ne ARTICULO b3 INDICE b.3
b1 | b2 PONDERACION | 1 | b2
b.3.1 b.3.2 b.3.3 b.3.1 b.3.2 b.3.3

1 cEzﬁg/lemgABouo, PEPA, Y o 9| 3| 5| 3| 1869%| 168| 168| 056 093] 056
2| TORTEL ol ol 1] 3| 3 665%| 06| 06| o007] 02| 02
3| COCA DE SAN JUAN ol ol 10| 5| s 698%| 063| 063| 07| 035 035
4| cOCA DE MOLLITAS ol ol 7] 3| 3 066%| 006| 006 005] 002] 002
5 | MONAS Y TONAS ol ol 3| 5| 3 499%| 045| 045| 0415| 025| 015

COCA TAPADA: PISTO, MOR-
6| CILLA, CEBOLLA, PINONES, ol ol 7| 3| 3 388%| 035| 035| 027| 042| 012

ATUN. JAMON YORK, QUESO
7| cocapizza ol ol 7] 3| 3 610%| 055| 055 043| 018] 018

COCA DESTAPADA: SAR-
8 | DINA, TOMATE, SALCHI- ol 7| 7| 3| 3 403%| 036| 028 028| 012] 012

CHAS, ATUN
9 | MEDIAS EMPANADILLAS ol ol 7] 3| s 723%| o065| 065 o051 022] 036
10 | SALADITOS ol ol 7] 3| 3 1,73%| 016| 016 o012 005 005
11| TARTA ol ol Nve| NV Ny 508%| 054| 054| NV*| NV*| NV
12| TARTA REGIMEN ol ol 7] 5| 1 116%| 04| 01| o008] 006 001
13 | MINI PASTELES SURTIDOS o ol Nve| NV Ny 051%| 005| 005 Nv*| Nvr| Ny
14 | MINI PASTELES DIABETICOS o  of Nvr| Nvr| Ny 355% | 032] 032 Nvr| NV Ny
15 | ROSCONES ol o 3| 3| 1 157%| 014| 014| 005 005 002
16 | BOLLERIA PEQUENA o o Nv.| Nv.| NV 098%| 009| o0o0o| wNv.] Nv.| Nv.
17 “SAQSESALENANORMALES CAl ol 9| 1| 5| 3| 1030%| 094| 094| 01| o052 031 ——

BRAZOS DE SALMON CON —_—
18 | CAVIARIYORK Y ROQUE- o ol 1| 3| 1 319% | 029 020 003| 01| 003| =

FORT —
19 gg?GNBISES\)CASERAWOO ol ol 1| 7| 3 166%| 015| 015 002 012| 005| —=
20 Eﬂz\ggéxkgms INTEGRALES o 9| 10| 5| 3 105% | 009] 009 041| 005 003| ===
21| MEDIAS NOCHES ol ol 3| 5| 106%| 04| 01| 003] 005 005| =
22 | MEDIAS NAPOLITANAS ol ol 3| 3| 3 126%| 011| 011] o004| 004] 004 | =—=
23 | ROLLOS DE VINO/ANIS ol ol Nvr| NV Nve 133% | 012| 012] Nvr| NvE| NV |
24 | FARTONS ol  of nvi| 3] 3 214% | 0419] 019] Nvr|  006| 006
25 | HUESOS DE SANTO o ol Nve| NV Ny 045%| 004| 004 Nvr| Nvr| Ny | =—
26 | BUNUELOS DE NATA/TRUFA o ol Nve| NV Ny 045% | 004] 004 Nvi| NV NV D
27| PALO DE NATA SIN AZUCAR o ol Nve| NV Ny 048%| 004| 004 Nv*| Nv*| Nvr| ==
28 ?:"A'\NF!PASTELNATAS'NAZU' 9 9| NVA| NVF| NV 048% | 004 004 NV*| NV*| NV |
29 D\"%CT:TELTRUFAS'N ol 9| NVA| NVF| NV 048% | 004| 004 NV NV*| NV | smmm—m
30 E\QSEE\;MERENGUES'N 9| 9| NVA| NVA[ NV 032%| 003| 003 NV*| Nvr| NV | ==
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HOJALDRE CON MANZANA T vvel nys . T nye
1| G ACTOSAN SIN FIRVO 9| 9| NvA| NvA| NV 035% | 003| 003 NV*| NVr[ NV,
32 | HOJALDRE DE CHOCO SIN 9| o NVA| NVA| NVA[ 035%| 003] 003 NV NVS| NV

HUEVO
TOTAL 28| 288 8| 75| &7 100%| 901| 893| 30| 349 27

(N.V.*): De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de Clausulas
Administrativas Particulares que rigen este contrato, no se valora el criterio b.3) al no
aportarse su composicion nutricional.

I1I. MOTIVACION DE LAS PUNTUACIONES OBTENIDAS

Las puntuaciones obtenidas por el Unico licitador admitido se han
determinado aplicando los criterios de calidad indicados en el presente
informe, todo ello de acuerdo con el detalle que, a continuacién, se indica.
Para ambos Lotes 1y 2:

Articulo n°1. CROISANT, BOLLO, PEPA, y ENSAIMADA.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 10,87 g de
azucares, por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,09 g de sal,
por lo que se valora con 5 puntos.

7
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e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 3,77 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.
Articulo n°2. TORTEL.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacidén al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 17 g de
azucares, por lo que se valora con 1 punto.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,39 g de sal,
por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 4,1 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.

Articulo n°3. COCA DE SAN JUAN.
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En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el uUnico licitador contiene 0,25 g de
azucares, por lo que se valora con 10 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,1 g de sal, por
lo que se valora con 5 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 1,82 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 5 puntos.
Articulo n°4. COCA DE MOLLITAS.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en boca

y el buen horneado de su hojaldre.

En relacién al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.
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La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el unico licitador contiene 1,1 g de
azucares, por lo que se valora con 7 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 1,6 g de sal, por
lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 3,9 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.

Articulo n°5. MONAS Y TONAS.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:
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La muestra presentada por el Unico licitador contiene 10,14 g de
azucares, por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sédico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,09 g de sal,
por lo que se valora con 5 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacidén parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 3,45 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.
Articulo n®°6. COCA TAPADA: PISTO, MORCILLA, CEBOLLA, PINONES,
ATUN, JAMON YORK, QUESO.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 2,23 g de
azucares, por lo que se valora con 7 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:
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La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,64 g de sal,
por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 3,02 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.

Articulo n°7. COCA PIZZA.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 2,41 g de
azucares, por lo que se valora con 7 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sédico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,51 g de sal,
por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 3,31 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.
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Articulo n°8. COCA DESTAPADA: SARDINA, TOMATE, SALCHICHAS,
ATUN.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 7 puntos debido
a su buen aspecto y presentacién, que puede ser mejorable, y a que no se
acredita el uso de materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 2,23 g de
azucares, por lo que se valora con 7 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sédico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,64 g de sal,
por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 3,02 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.
Articulo n°9. MEDIAS EMPANADILLAS.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido

a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

13

Cad. Validacion: ZF3AT7PMDS324PQCEPKZA2JXK | Verificacion: https://diputacionalicante.sedelectronica.es/
Documento firmado electronicamente desde la plataforma esPublico Gestiona | Pagina 13 de 35



En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,52 g de
azucares, por lo que se valora con 7 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,20 g de sal,
por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 2,24 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 5 puntos.

Articulo n°10. SALADITOS.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:
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e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el uUnico licitador contiene 3,26 g de
azucares, por lo que se valora con 7 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 1,25 g de sal,
por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 7,7 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.

Articulo n°11. TARTA.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacién al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.
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e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el uUnico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°12. TARTA REGIMEN.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 1,37 g de
azucares, por lo que se valora con 7 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,12 g de sal,
por lo que se valora con 5 puntos.
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e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 10,70 g de
grasas saturadas, por lo que se valora con 1 punto.

Articulo n°13. MINIPASTELES SURTIDOS.
En relacidén al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:
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De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°14. MINI PASTELES DIABETICOS.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacidén al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

En relacién al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

En relacidon al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sédico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

En relacién al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
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muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.
Articulo n°15. ROSCONES.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 14,60 g de
azucares, por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 2 g de sal, por
lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 11 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 1 punto.
Articulo n°16. BOLLERIA PEQUENA.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
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La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

En relacién al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

En relacion al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

En relacién al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacidén parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°17. MAGDALENA NORMALES CASERAS.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.
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En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 18,94 g de
azucares, por lo que se valora con 1 punto.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,06 g de sal,
por lo que se valora con 5 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacidén parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 3,66 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.
Articulo n°18. BRAZOS DE SALMON CON CAVIAR/YORK Y
ROQUEFORT.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacién al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido

a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.
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Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 15,20 g de
azucares, por lo que se valora con 1 punto.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,98 g de sal,
por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 13,42 g de
grasas saturadas, por lo que se valora con 1 punto.
Articulo n°19. COCA BOBA CASERA.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 18,50 g de
azucares, por lo que se valora con 1 punto.
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e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,04 g de sal,
por lo que se valora con 7 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 3,69 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.
Articulo n°20. MAGDALENAS INTEGRALES CASERAS.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,20 g de
azucares, por lo que se valora con 10 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,06 g de sal,
por lo que se valora con 5 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:
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La muestra presentada por el Unico licitador contiene 3,69 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.

Articulo n°21. MEDIAS NOCHES.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacidén al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 10,02 g de
azucares, por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,09 g de sal,
por lo que se valora con 5 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 2,91 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 5 puntos.

Articulo n°22, MEDIAS NAPOLITANAS.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
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La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 14,20 g de
azucares, por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,859 g de sal,
por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 9,7 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.
Articulo n°23. ROLLOS DE VINO/ANIS.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.
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La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacidén parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°24. FARTONS.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.
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Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no indicarse
en su composicién nutricional.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 0,90 g de sal,
por lo que se valora con 3 puntos.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacidén parcial: hasta 10 puntos:

La muestra presentada por el Unico licitador contiene 3,50 g de grasas
saturadas, por lo que se valora con 3 puntos.
Articulo n°25. HUESOS DE SANTO.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:
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De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°26. BUNUELOS DE NATA/TRUFA.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.
La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
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muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sédico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el uUnico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el uUnico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°27. PALO DE NATA SIN AZUCAR.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacién al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.
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e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el uUnico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°28. MINI PASTEL NATA SIN AZUCAR.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sédico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:
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De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°29. MINI PASTEL TRUFA SIN AZUCAR.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacion al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sédico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
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muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el uUnico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°30. PASTEL MERENGUE SIN AZUCAR.
En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacidén al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azucares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sddico): Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.
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e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacion parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el uUnico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°31. HOJALDRE CON MANZANA SIN LACTOSA Y SIN
HUEVO.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en
boca.

En relacidén al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

e En relacion al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacién al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sédico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

e En relacion al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:
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De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

Articulo n°32. HOJALDRE DE CHOCOLATE SIN HUEVO.

En relacién al criterio b.1) Propiedades organolépticas: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen sabor, textura y olor. Se destaca su agradable sabor en

boca.

En relacidén al criterio b.2) Aspecto y presentacion de las muestras y uso de
materiales reciclables: hasta 10 puntos.

La muestra presentada por el Unico licitador se valora con 9 puntos debido
a su muy buen aspecto y presentacion, y a que no se acredita el uso de
materiales reciclables.

Respecto al criterio b.3) Composicion nutricional de los productos: hasta 30
puntos:

En relacién al subcriterio b.3.1) Menor cantidad de azlcares dentro
de los Hidratos de Carbono. Puntuacidn parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la clausula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

En relacion al subcriterio b.3.2) Menor cantidad de sal (cloruro
sédico): Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la
muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

En relacién al subcriterio b.3.3) Menor cantidad de grasas saturadas.
Puntuacién parcial: hasta 10 puntos:

De conformidad con lo previsto en la cldusula 6.2 del Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares que rigen este contrato, la

34

Cad. Validacion: ZF3AT7PMDS324PQCEPKZA2JXK | Verificacion: https://diputacionalicante.sedelectronica.es/
Documento firmado electronicamente desde la plataforma esPublico Gestiona | Pagina 34 de 35



muestra presentada por el Unico licitador no se valora al no
aportarse su composicién nutricional.

IV. CONCLUSION.

De acuerdo con todos los datos que anteceden, el licitador unico
PASTELERIA R. FRIAS, SL ha obtenido en esta fase:

- En relacién al Lote 1 “Suministro de bolleria y otros productos de
panaderia y reposteria para el Centro Doctor Esquerdo”: 26,59 puntos.

- En relacién al Lote 2 “Suministro de bolleria y otros productos de
panaderia y reposteria para el Centro Hogar Provincial Antonio
Fernandez Valenzuela”: 27,74 puntos.

Lo que se informa y traslada, salvo error u omisidon, para que surta los
efectos que en mejor derecho procedan.

En Alicante, en la fecha de la firma electrénica.
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