Valencia comparte la paella con el mundo #WorldPaellaDay
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World Paella
Day Cup

Celebramos el Dia Internacional de la Paella para dar visibilidad
al plato mas internacional y el reconocimiento que merece la
gastronomia valenciana.

En esta fecha tan seflalada, Valencia comparte la paella con
el mundo. Por un dia, los valencianos “aceptan” las paellas
que no siguen la receta tradicional con el objetivo de festejar
la grandeza y la relevancia que ha adquirido este icono de la
gastronomia mundial.

No obstante, no dejamos pasar la oportunidad de hacer
pedagogia sobre la tradicion, la historia y el origen de la paella,
con el objetivo de ampliar la influencia de este plato.

Se trata de una iniciativa colectiva, impulsada por Ayuntamiento
de Valencia, a través de Visit Valencia, junto al Patronato de
Turismo de la Diputacion de Valencia, Turisme Comunitat
Valenciana y Turespana con la colaboracion de la D.O. Arroz de
Valencia, la Federacion de Hosteleria de Valencia, Wikipaella y
el Concurso de Paella Valenciana de Sueca.
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World Paella
Day Cup

Seguimos con la estrategia de marketing instaurada en el 2020,
elaborando una campana en la que 10 chefs internacionales
competieron por elaborar la mejor paella.

Entre los requisitos se pedia, el curriculum profesional de cada
chef (nos decantabamos por aquellos chefs que previamente
demuestren que tienen un negocio relacionado con la hosteleria)
y que fueran capaces de mover en redes cuantos mas seguidores
y likes mejor.

Se lanz6 una campana en la web de
para elegir a los 12 finalistas en la cual participaron de 16 paises
a 33 este afio 2023 y de 50 inscritos a 62 en el 2023.



http://www.worldpaelladay.org
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Finalmente, los 12 chef
finalistas fueron:

ALEMANIA: Mario Furlanello

FRANCIA: Grégory Cordoba

ITALIA: Luca Zanette

POLONIA: Adrian Stojewski

RUMANIA: Rodica Placinta

MARRUECOS: Mohamed El Jaouhari

EE.UU: Raul Cob

MEXICO: Carlos Salvador Leal Martinez

COLOMBIA: Arturo Bedregal

ECUADOR: Cristian Raul Arroba Rios

JAPON: Kohei Hatashita

INDIA: Shipra Khanna
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Descripcion de los finalistas

Alemania: Mario Furlanello Polonia: Adrian Stojewski.

El ano pasado participo en el Concurso
Internacional de Paella de Sueca, quedando en
tercera posicion.

Francia: Grégory Cordoba.

Cocinero francés de familia espanola (Moratalla
-Murcia). Aprendiod la técnica de la paella de la
mano de sus abuelos. Cuenta con un negocio de
paellas para eventos.

I[talia: Luca Zanette

Su pasion por la paella tiene origen en su
infancia, en un restaurante espanol proximo a
su casa donde comia paella. Aprendio a cocinar
paella de la mano de un chef espanol en el
restaurante “Ciruela” (Platja d’Aro). Junto a su
mujer, monto el catering Paella Loca.

Graduado en la Escuela de Gastronomia, se
enamoro de la cocina espanola en una visita

a Valencia, mientras degustaba su primera
paella. Tras ello recorrid el pais y se formd en

la UCAM de Murcia, de la mano de David Lopez
Carreno, Kiko Moya, Maria José San Roman y
Pablo Gonzalez. Es embajador de la gastronomia
espanola en Polonia a través de talleres
culinarios, programas de cocina en television,
radio, periddicos y redes sociales. Cocina paella
siempre con ingredientes de Valencia, porque
considera el producto y el corazon son esenciales
para crear una paella auténtica.

Rumania: Rodica Placinta.

Tras trabajar 8 aflos en el sector hostelero de
Espana regresa a Bucarest trabajando para el

grupo Alioli, referente en la gastronomia espanola
en Rumania. Entre otras actividades, recorrio el
pais en un Foodtruck donde comercializaron mas
de 250.000 de raciones de paellas.

EEEUU: Raul Cob Ferrer.

De origen valenciano, tuvo un restaurante en

el Cabanyal. Dirige el restaurante Aventura en
Ann Arbor como chef ejecutivo. Chef del afio en
2016 por Wikipaella. El restaurante Aventura fue
incluido en 2018 en la guia Wikipaella

México: Carlos Leal.

El aspirante mejicano fue finalista en el concurso
Masterchef de México. Cuenta con mas de 130k
seguidores en RRSS y ha realizado conferencias
en TEDx en México y Gastronomix en Espana.
Es embajador del Cook and Chef Institute de
Espana, asi como embajador y creador de
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Descripcion de los finalistas

contenido para la Asociacion de Productores de
Arroz de los EEUU y Alianza de Leguminosas,
entre otros.

Colombia: Arturo Bedregal.

Propietario del restaurante “Paella de Leyva“,

en medio de las montanas de Boyaca, en Villa
de Leyva, Colombia. En su mesa, fundada

con bases espanolas y fortalecida con saberes
locales, la paella es el plato insignia: un simbolo
del compartir, del celebrar, del comer en familia,
alrededor del fuego y ante la vista imponente de
nuestros campos.

Ecuador: Cristian Raul.

Es chef ejecutivo del yate de lujo Stellamaris

de las islas Galapagos y dueno del restaurante
Maitane en el Swissotel. Aprovecha los productos
ecuatorianos para explotar nuevos sabores dentro

del mundo de la paella, siempre respetando y
valorando la tradicion valenciana. Ha colaborado
con Jorge Pardo, de Nou Racd, en jornadas
gastrondmicas en la Albufera de Valencia y junto
al maestro paellero Juan Carlos Galbis.

Marruecos:
Mohamed El Jaouhar.

Marroqui residente en Espana comenzo

su formacion en la cocina del Restaurante
Puerta del Mar, donde ha llegado a ser el jefe
de cocina del que, considera, es uno de los
mejores restaurantes de arroces de Valencia.
Como ayudante suyo estara Toni Carceller (que
participé en Masterchef Espana).

India: Shipra Khanna.

Shipra Khanna. Ganadora de Masterchef India,

nombrada Celebrity Chef Influencer por los
premios World Influencers and Business Women
Awards de Cannes, embajadora cultural de la
India, autora de 8 libros de cocina, embajadora de
salud y bienestar y creadora de contenidos. Tiene
5 millones de seguidores en |G y estuvo invitada
por Visit Valencia y Turespana en el pasado.

Japon: Kohei Hatashita.

El aspirante japonés obtuvo el 3er puesto
Concurso Internacional de Paella Japon 2022.
Con el lema “jHaz feliz al mundo con paellal!”
busca que el mayor numero posible de personas
conozca la diversion y la alegria de hacer paella.



2.1 Entrenadores

Hospitality/Stage 2.2 Agenda
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2.1
Entrenadores

Noelia Pascual

Nacida en Elche, (Alicante), es jefa de cocinay
codirectora en Restaurante Cachito de Elche,
restaurante familiar que lleva en activo desde 1939,
especializado en arroces. Estudid Direccion y Gestion de
Empresas de Hosteleria en la Universidad de Alicante y
fue la ganadora del World Paella Day Cup 2021.

Chabe Soler

Ganadora de World Paella Day Cup 2020. Especializada
en arroces, uno de sus platos mas famosos es el arroz
de La Senyoreta, que cred en honor a su hermana

Lola. Chabe tiene mas de 15 afnos de experiencia en el
mundo de gastronomia y destaca sobre si misma que

es autodidacta, emprendedora, le encanta comer, la
gastronomia y todo lo que conlleva.

Rafa Margés

Maestro paellero y cocinero idedlogo del proyecto El
Paeller. Hace 30 anos su familia fundd Las Bairetas,
restaurante referente en la elaboracion de paellas a lena
y que alberga el paellero mas grande del mundo. Rafa ha
dedicado toda su vida al mundo de arroz y ha asesorado
a chefs como José Andrés o Quique Dacosta.

Santos Ruiz

Gerente de la DO Arroz de Valencia, ingeniero Agronomo
y critico gastronomico. Es uno de los mas destacados
especialistas en la gastronomia valenciana. Ademas,
Santos imparte cursos para profesionales y aficionados
en la Escola de l’"Arros de Valencia, una institucion
formativa, nacida del Consell Regulador y con el fin

de explicar al publico las particularidades del cultivo

de arroz y la mejor forma de emplear en la cocina sus
especificidades técnicas.
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2.2

Agenda

La agenda de formacion de los aspirantes a la World
Paella Day Cup 2023 se prolongo del 16 al 20 de
septiembre, dia en el que competian en la Plaza del
Ayuntamiento de Valencia. Entre las actividades en las
que participaran se destaca:

Visita el Mercado de Castilla, participacion en
el Concurso de Paellas de los vendedores de los
mercados de Valencia.

Cata de vinos D.O. VINOS DE VALENCIA

Masterclass con Rafa Margds en su restaurante de
LES BAIRETES en Chiva (Valencia)

Visita a la fabrica de CARMENCITA, que en 2023
cumple 100 anos de actividad

Visita al Palmeral, Patrimonio de la Humanidad de
Elche, en Costa Blanca

Masterclass con Noelia Pascual en su restaurante
Cachito en Elche

Visita al Mercado Central de Valéencia

Masterclass con Santos Ruiz, en la Albufera,
Gerente de la DO Arroz de Valencia

Masterclass con Chabe Soler, en la Albufera.
Chabe trabaja actualmente en el restaurante LA
SALITA con *Michelin
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Rueda de prensa en el
ayuntamiento

La rueda de prensa en la Sala de prensa del Ayuntamiento tuvo lugar el 6 de
septiembre a las 10:30. El acto contd con la asistencia institucional de:

. Concejal de Turismo del Ayuntamiento de Valencia, Paula Llobet
. Ester Labaig, Directora General en Turisme Comunitat Valenciana
. Pedro Cuesta, diputado de Turismo y deporte

En la Rueda de Prensa se presento:

- Balance del World Paella Day Cup 2022

« Video de la campana 2023

« Chefs finalistas

« Stage 2023, explicando el programa que haria los chefs invitados
- Presentacion de los entrenadores

« El jurado no se anucnio hasta el 19 de septiembre, para reducir posibles presiones
por parte de los finalistas
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Presentacion
en el Mestalla

El martes 19 de septiembre, se convoco a los
12 finalistas en la zona VIP del estadio para
conocer qué paises competian entre si:

CONTENIDO:
« World Paella CUP

« Sorteo de semifinales
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Sorteo de
semifinales
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Ademas, en la rueda de prensa se sacaron las s Aot e ) it i : el o
papeletas de las urnas para ver qué paises | |
competian en semifinales. La clasificacion quedo de
la siguiente manera:
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Exposicion
de la copa
en el Mercado
Central

Un ano mas, encargamos la elaboracion de la
Copa del WPD CUP artesana al maestro artesano
José Luis Platero, miembro del Gremio de Artistas
Falleros. Una copa de 75cm de alta por 36cm de
ancha que estuvo expuesta en el Mercado Central
desde el viernes 8 de septiembre al martes 19.

Buroe,

L
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B5UTIAU: DEL QUESO

EXTENSA VARIACION
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6.1 Dinamica

Evento World Paella 6.2 Jurado
Day Cup 2023 o3 e

El miércoles 20 de septiembre, a las 10:00 de la mafnana 65 Ga nador
arranco el Mundial de la competicidon hasta las 15:00
aproximadamente.
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6.1
Dinamica

La dinamica de la competicion comienza con el
cocinado de 12 paellas/arroces en esta primera fase
del concurso. De los 12 chefs s6lo pasaran a la final 6
ya que un jurado convocado para la ocasion valorara
diferentes items puntuando del 1 al 5:

1. Olor

2. Sabor

3. Socarrat

4. Originalidad
5. Coccién

6. Diseno



Jesus Melero.

Secretario del Jurado WPD CUP 2023, Maestro paellero -maestro paellero desde hace mas de 50 anos y
coordinador de Concurso Internacional de Paella Valenciana de Sueca. Imparte numerosos talleres de cocina
valenciana a nivel nacional preservando la tradicion y la cultura gastrondmica.

Juan Ramos Roda.

Jefe de Cocina de Llisa Negra
Juan Ramos Roda, cocinero nacido en Utiel, vinculado a las casas de Quique Dacosta durante muchos anos.

Cocina con maestria los arroces. Ha impartido cursos para la DO Arroz Valencia y realizado showcookings en
congresos gastronomicos.

Carmina Crespo.

Gerente del Restaurante L’Altet , Distincion de honor de Wikipaella. Carmina es tercera generacion del
restaurante que lleva desde 1967 abierto. Su especialidad son los arroces guisados con lefa. “Somos un
restaurante valenciano en el que siempre hemos cuidado la elaboracidon de nuestras recetas y cocinamos
producto fresco y de proximidad.”Restaurante L’Altet cuenta con el reconocimiento de guia Repsol - un solete

_ por segundo ano consecutivo.
El jurado del 2023 lo formaban

personalidades relacionados Cristina Prados
directamente con el mundo de ' . .
Jefa de sala de BonAmb, Premio Nacional de Sala 2022

la gastronomia:
Cristina forma parte del equipo del restaurante Bon Amb con dos estrellas Michelin.Fue reconocida con el
Premio Nacional de Gastronomia al Mejor Directora de Sala 2023 convirtiendose en la primera valenciana en
recibir este galardon.
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6.2
Jurado

El jurado del 2023 lo formaban
personalidades relacionados
directamente con el mundo de
la gastronomia:

Yvonne Arcidiacono.

Sumiller y jefa de sala de Apicius. Nacida en Colonia, Alemania. Desde muy joven tuvo claro que queria
enfocar su vida profesional hacia la gastronomia. Acabada su formacidon de hosteleria en un hotel de Colonia,
continud trabajando en hoteles de lujo en Alemania, Suiza y Espana.

Yvonne es cofundadora, sumiller y jefa de sala de restaurante Apicius.

José Manuel Casan.

Cantante de Seguridad Social José Manuel Casan fundo Seguridad Social en Benetuser, en 1982, y es el unico
miembro permanente en todas las etapas del grupo. Lleva mas de 40 anos en la musica y mas de una docena
de albumes grabados.

Sam Giansante.

Finalista del WPD CUP 2021 , Representante de de Eric Gil, ganador del WPD CUP 2022

Sam ha tenido la oportunidad de participar en el World Paella Day Cup dos veces incluida una victoria el ano
pasado porque participd como acompanante de Eric Gil.

Participo en la preparacion de la paella mas grande de Sudamérica en Uruguay para 4500 personas y también
en Bélgica, su pais de residencia, cocinando la paella para 780 personas.

Juani Kittlein.

Subcampeodn del WPD CUP 2022. Juani comenzo cuando tenia tan solo 12 anos, en el restaurante que tenia
su familia y luego formado profesionalmente en Mar del Plata, el ano pasado consiguid convertirse en el
subcampeon del WPD CUP. Hace 5 anos empezo un trabajo de investigacion sobre la cultura de arroz en
Argentina. Ahora mismo esta a punto de lanzar su propio proyecto gastronomico.
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6.3
Primera ronda

En la primera ronda de la semifinal se
cocinaron las siguientes paellas:

Polonia vs Ecuador

Paella del rio con cangrejos vs Biodiversidad Marina.

Italia vs Colombia

Paella “veneta” de pescado vs Arroz de patatas andinas
y trucha arcoiris.

India vs Alemania

Paella “veneta” de pescado vs Arroz de patatas andinas
y trucha arcoiris.

yd N |

Japon vs Mejico

Paella de anguilas y setas vs Paella de chuletas de cordero
y albondigas.

EEUU vs Francia

Arroz del mar de Maine vs Magret de pato, corazon de pato
con compota de ajo negro y cebolla Con truffes blanche de
verano Foie gras con higos.

Marruecos vs Rumania

Arroz de gamba y torrezno de Soria.
Paella de pato con “setas trompetas de la muerte y trufas

negras de transilvania”.
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6.4
Finalistas

Sobre las 11:15h el jurado delibera y pasan a la final sélo 6 finalistas,
que en esta ultima ronda cocinan los siguientes arroces:

Ecuador

Las alturas de los andes. Paella enfocada a los productos
de los Andes Ecuatorianos con sus diferentes alturas desde
300 metros hasta los 4600 metros sobre el nivel del mar.
(interpretado con productos valencianos)

Colombia

Arroz tierra y mar de cordonices y mejillones.

Alemania

Arroz de jabali y arandanos.

Japon

Arroz de Pato a la naranja con ajopuerro.

EEUU

Paella de Pastrami y calabacines.

Marruecos

Arroz allipebrat de sepia.
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6.5
Clasificacion

Después de un largo debate entre el jurado, se decide
que el ganador del concurso es el concursante de Japon,
Kohei Hatashita. En segundo, lugar queda Cristian Raul
Arroba, de Ecuador. Por ultimo, en tercer lugar, queda
Arturo Bedregal, procedente de Colombia.

1 Koheil Hatashita

2
3

JAPON

Cristian Raul Arroba

B ECUADOR

Arturo Bedregal

B COLOMBIA
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Escaleta del
evento

8:00h
Preparacion. Recepcidon de los Llegada del jurado Llegada del jurado Comienzo de la
Reunidn del equipo chefs. Llegada de semifinal
de Visit Valencia y los ingredientes del
ajuste de mesas. Mercado Central

14:00h
Deliberacion del Convocatoria y Deliberacion del Proclamacion del Fin del evento y foto
jurado y seleccion atencion a medios jurado campeon de familia

de los 6 finalistas
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Accliones en
mercados
Internacionales

Copiit

ESTE ANO SE COORDINARON LAS
ACCIONES CON LAS OETS A TRAVES

DE TURESPANA EN LAS CUALES 19
OETS QUISIERON PARTICIPAR CON
ACCIONES DIVERSAS, DESDE WEBINAR,

HASTA ARTICULOS EN PRENSA SOBRE
EL DESTINO Y LA PAELLA. ADEMAS,
LOS PAISES DE PROCEDENCIA DE LOS
PARTICIPANTES TAMBIEN MOVIERON
ACCIONES EN SUS PAISES DE ORIGEN.
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Valéncia i

« Concurso de Paellas organizado por Confe Mercats
y METRAE (Mercados Tradicionales de Abastos
de Espafa). 16 de septiembre. Plaza de Maguncia
(explanada Mercado de Castilla).

Abu Dhabi | —

« Evento a publico profesional y prescriptores .

« Participacion en el concurso de paellas organizado
por VLC.

Frankfurt —

o Difusion en medios propios de RRSS
en Alemania.

Oslo - L —
H i

« Semana de la Paella en Facebook (campana
de difusion adicional y concurso en el que se
regalaran algunos lotes de paaella).

Pekin

o Difusion en medios propios de RRSS con concurso
en RRSS.

Roma I I

o Presentacion a agentes y medios de comunicacion

Nueva York E

o Difusién en medios propios de RRSS
Miami E—
o Envio de newsletter e email marketing

Tokio @

o Difusion de medios propios de RRSS

N
Estocolmo H

« Nota de prensa sobre el evento en Via TT
(principal agencia de medios) + envio a periodistas
e influencers gastrondmicos de nuestro CRM en
agosto.

o Publicacion en Facebook el dia 20 de septiembre
(dia de la paella).

o Publicacion post evento en Facebook con el
ganador, participantes etc.

®
T

Bombay

e Promocion via contactos/influencers/periodistas;
enviaremos los merchandising de WPD a algunos
contactos nuestros y animandolos que hagan un
shout-out en sus cuentas respectivas de RRSS.
También, se entregaran como regalos en algun
concurso via nuestras propias RRSS.



07.

World Paella
Stage 2023

ESTE ANO 2023 ELABORAMOS
UN PROGRAMA INTENSO DE

3 DIAS EN LOS CUALES CADA
ENTRENADOR ENSENABA

LAS BONDADES DE LOS
INGREDIENTES Y TECNICAS DE
COCINADO DEL ARROZ:
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DIA 1

Rafa Margos

Primera masterclass en Las Bairetas el paellero a
fuego de lena mas grande del mundo donde Rafa
Margos explico todos los secretos del manejo de la
lena. A continuacidn, visitamos El Paller.
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DIA 2

Noelia Pascual

Visita a la fabrica de Carmencita que cumple 100
anos, es la fabrica de especies mas grande de Europa.

Segunda masterclass con Noelia Pascual en su
restaurante Cachito en Elche. Noelia fue ganadora
del World Paella Day 2021.

Y terminamos con visita a Denia, Ciudad Creativa
de la Gastronomia por UNESCO.




gr:mtos Ruiz y
Chabe Soler

ecorrido por la Albufera de Valencia, con el
Gerente de la DO de Arroz de Valencia, Santos
Ruiz, que nos descubrira todos los secretos de las
distintas variedades de arroz. Y ademas catamos
vinos valencianos D.O. Valencia,

Masterclass y comida con Chabe Soler, primera
campeona en 2020 del World Paella Day CUP.

Tambiéen incluimos en el stage, la visita al primer
Concurso de Paellas entre Mercados Municipales,
oportunidad para conocer trucos populares.

>
<
@)
<
—
—
Ll
<
o
o
—
o
O
=
L
O
Z
<
—
<
m

@







08.

Nueva Campana
publicitaria
2023




La campana esta inspirada en teatro, y mas concretamente,
CLAIM: en la dramaturgia (accion y efecto de crear, componer,
escenificar y representar un drama); en la “actitud

11
Lleva mos dramatica” y “socarrada” que caracteriza a los valencianos

cuando hablan de paella.

tOdo el a ﬁo — Se unen dos universos, paella y teatro, a través del humor

y una estética muy cuidada que permite, ademas, incluir

ensaya ndo” algunos de los conceptos fundamentales de la cultura de
la paella (ingredientes, recipiente...). El objetivo es generar
notoriedad, visibilidad y conversacion en RRSS en torno al
World Paella Day.
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Herramientas

Audiovisuales:

1. El ensayo de un valenciano para
“"aceptar” una paella “no prototipica”
durante el World Paella Day.

Ej. del texto: jHas visto eso? (seflalando una paella
imaginaria, habla con curiosidad)

Una paella con almejas, chorizo y guisantes... jQué
buena pintal Y el
arroz es alargado... Parece bas-

El actor para de actuar. Cierra los ojos y toma aire
profundamente (...).

(entusiasmado) Y el arroz es alargado, parece
basmati. {Qué maravilla!

Y eso.. ;qué es? jCurry! jUna paella con curry!
Jamas lo hubiese imaginado

LlevamoS todo el ano

-ensayando

2 o @ O
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https://www.youtube.com/watch?v=OMbEJxkD12U
https://www.youtube.com/watch?v=OMbEJxkD12U
https://www.youtube.com/watch?v=OMbEJxkD12U
https://www.youtube.com/watch?v=OMbEJxkD12U
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Herramientas

Audiovisuales:

2. Ensayo de una persona de habla . .

inglesa Llevamos t0do el ano

Ej. del texto: Y el fuego a tope, Peter. Los primeros
diez minutos el fuego a tope. Mas. Mas. {Mas!

ensayanao

,.f'

Y el fuego a tope, Peter.

BALANCE WORLD PAELLA DAY |
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https://youtu.be/EO21S1KNpkg?si=74zYIPS8u9YRP7WW
https://youtu.be/EO21S1KNpkg?si=74zYIPS8u9YRP7WW
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Herramientas

Audiovisuales:

3. Ensayo de una persona con rasgos Llevamos tOdO 61 aﬁo

orientales

ensayanao

X ‘ BALANCE WORLD PAELLA DAY |


https://www.youtube.com/watch?v=CapLo8mNmcw
https://www.youtube.com/watch?v=CapLo8mNmcw
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Herramientas

Audiovisuales:

4 _Ensayo de persona con rasgos latinos

Ej. de texto: Escucha Nelson, no se dice paellera.
:Me oyes”? La sartén se llama paella. jPa-e-lla! La
paellera es la persona que la cocina. Un dia te vas a
confundir y en lugar de echar pollo en la paella, jvas
a echar a tu madre!

Llevamos todo el afio

ensayando



https://www.youtube.com/watch?v=xt-2wIf66j0
https://www.youtube.com/watch?v=xt-2wIf66j0

/residentes,
con un perfil local (con amplios conocimientos en la
cultura de la paella)

Ej. texto: Bienvenido al Curso World Paella Day para compartir la

H erra m ientas paella con el mundo. Unas sencillas técnicas de interpretacion para

poner buena cara ante cualquier receta de paella, sin importar lo
Ingredientes que lleve.

Audiocurso
]
I o o Ej. texto: Bienvenido al Curso World Paella Day, unas sencillas
Con el objetivo invitar |r?c:|tar ° qu_e el publico técnicas de interpretacion para celebrar el dia internacional de la
ensaye para el 20 de septiembre se impulsan los :
_ _ , o paella como lo celebra un valenciano.
audiocursos con técnicas de interpretacion ) Repit ol _ ! 5 de mi mad
paelleras, que cualquier usuario podrd descargarse -/ REPIa conMIgo: La MEjor paclia s la de mi madre
en (...) Ahora piense que es Amparo, mas conocida como Ampariues
Se realizardn 3 audiocursos: Toca el clarinete en una banda de musica, le encanta tirar masclets

en Fallas y desde que tiene memoria come paella todos los domingos,
sin excepcion. Y nada le gusta mas que llevarse una cucharada de
socarrat a la boca.
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https://worldpaelladay.org/ensaya/
https://worldpaelladay.org/ensaya/
https://worldpaelladay.org/ensaya/
ttps://worldpaelladay.org/en/rehearse/




Destacamos presencia
en mercado francés

199 +900.000

MENCIONES EN SE GENERARON MAS DE 900.000 y italiano: mas de 20
MEDIOS NACIONALES IMPRESIONES medios
]

>
<
@)
<
—
—
Ll
<
o
o
—
o
O
=
L
O
Z
<
—
<
m

par



Clipping WPD 2023

Espana

= cED — ABC C. Valenciana LARAZON 2
Comunidad Valenciana
s La World Paella Day Cup

Vuelve el World Paella Day a la plaza del Ayuntamiento de 2023 ya tiene a sus doce Asies la paella japo nesa que ha

Valencia 2

3 Moo, ek o (1 A S L G S S KHaLste ganado el World Paella Day Cup
R _ en Valencia
L Poiicia Macienal detiene & dies personas El 20 de septiembre una docena de chels

e i ol 1 oo iy o o internacionales vigjaran a Valencia para compelir

ciulb sin Hcencia ; : El chef Kohei Hatashita se ha impuesto como vencedor con un
por el (rofeo a la mejor paella del mundo E

ingrediente secreto

i, Ui Ye TEml v ] i L0 e Ll

eaiariaiie'e o ik e S Dabiz Munoz desvela ¢l restawcanie gue coclng «1a
mejor paella del mundos

I e L oy dnsfioiisd o | Tl o5 il
Wiernie s el mdireds e mceran

R umoarhos: 2l sro ol dor Coprinil o
B e en Cojellin we o de o
G o Trinason. " g Lenan 0 ea e
iR Dol AT AL s ] e ke
rradurps

1L Pocls Backonal detone & 305 peasonas
o cobar objcnes valarodos on Lasi 00 000
ol FUrs Eerope el v Paerea y Ll

0000

CADENASER.COM ABC.ES LARAZON.ES
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https://cadenaser.com/comunitat-valenciana/2023/09/06/vuelve-el-world-paella-day-a-la-plaza-del-ayuntamiento-de-valencia-radio-valencia/
https://www.larazon.es/comunidad-valenciana/asi-paella-japonesa-que-ganado-world-paella-day-cup-valencia_20230920650b307a98383a000129ce8b.html
https://www.abc.es/espana/comunidad-valenciana/world-paella-day-cup-2023-doce-finalistas-20230720124954-nt.html
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Valencia celebra el World Paella Day

El cocinera ispones, Kahes Hakashita, e ha alzado con ol trofed de campedn de La

final del Wedlo Peella Doy Cup, iNcatha Jue pretende dar visbdicsd al plate
VALBNCIaNG mas intamaiasnal y of Meoonocimienta de la gastransmia valenaisna,
El cooinera ha compatida con oircs onoe chals, representanmes oe oihos @ncos
E T

LASPROVINCIAS.ES

HL"HUNIH] Fopulis Oipnen Arealdsl Fos'sics  [wersaciensd Teperss Clemrs Ml L ul\.-i-
METROPOLE = fouserrs  Goiwess Ve Goos Fus
MNP f  Pvispesais seg=—r __remm T Erm L i ray L | Bnoa [FIEPr Ty
GASTRONOMIA

Fu&rm pato y naranja: un chef japonés gana el premio a la
mejor paella del mundo en el World Paella Day Cup 2023

Ko Piataitvla iy Su pielia de pato @ e narer gD 500 . genediores O Workd Pasia Day Cup 2003w
CONCLNDD ot 52 Codelyd e n o plaza o e e marmiein g Waenia Lo proaer S COMPRN a5t [Ian c0a 1
[ Gon pefia

LASEXTA.COM

Un cocinero japonés e S

M m Ed director de 1 Munsde seleockona las
Day en Valencia Yty s Basebegpon i,

0 Recibir Mewslettor

El chef presentd una receta con pato a la naranja y
P'Ll'E"'ﬂ‘E. e AL
Anuncio CHITED

b HulkErta, ¢ gangtod o Faels Workd Dy 1023

17 everlmsnrn lanamnde oo b hacha snn el nrkrioe e by del

ELMUNDO.ES


https://www.lasprovincias.es/gastronomia/valencia-celebra-world-paella-day-20230920134635-ga.html?ref=https%3A%2F%2Fwww.google.com%2F
https://www.lasexta.com/programas/arusitys/puerro-pato-naranja-chef-japones-gana-premio-mejor-paella-mundo-world-paella-day-cup-2023_20230921650bf1af98383a00012b0c44.html
https://www.elmundo.es/metropoli/gastronomia/2023/09/20/650b0bc621efa0a4328b4581.html
https://www.larazon.es/comunidad-valenciana/asi-paella-japonesa-que-ganado-world-paella-day-cup-valencia_20230920650b307a98383a000129ce8b.html
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Gl SlAKD SERWIZ] OFFERT] DOLLABONA LG ALTOUIRESRATT CHEBEVANDE ~ AGREILTURA

m GLRSP TAUA LOTTO SPETTADOL ESTER POUTICA  ALTRE SEDON v

TECHNOLOCSIE APFROFONDIMENT] ~

. & e - World Paella Day, anche un italiano in lizza
a Valencia per la Coppa del Mondo

L X

10 DE SEPTIEMBAE - VALERCTA

FINALISTAS

La World Paella Day Cup svela i finalisti: presente anche ['ltalia

dl plessandra lannedlo

O HUOTII 184S St &gl pod EVENTI

1 20 salamtng, N CONcOoNE oan B gormo dinias colk Facesia dod e in
Temps etumn: 1 minat Spegnd, & o ebs 18 Daemete nbewaraor @ Sela Pasl s B Paels
{tugen Food) = MEaro, 20 lug. = inacis @ como &la rosacn per sccendens | fomell dells pesrta edizone dola World Paelis iy s i initialiva profosis dal Ay nlemisnia S Vlencs T &

Fatzraio do Tunema do 13 Rpulacadn do Vadncs, Tumme Lomuendal
Waksnclang & Toiesnaa oon B colaborarones dela OO Ao de Valdno,
cella Fecemsdn S Hek e edia de Valsncia, 0 Widnaela 8 ol Canure
te Pocla Yalonciana o6 Susca. Toatmn dogh evend che atmeranta i

[ay CUP: oggl & siato anniasciato Pelence del fmale® che ol confenderanns il trofes di miglior chel & peells inteinezionale
In quesin edizione, 12 Snalisti prowensenti da Halia, Germania, Francia, Polonés, Romanla, SXab Unili, Messico, Colombea,
Ecuadar, Manecos, ladia ¢ Clappore Al shiderenne per congusdane i 1i%alo & campione aituakmenie deseruta da Eriz O, ha

chal ravcese che P winka mel 2022 garmata & b Plaza del Ayuriamisnn a Valenoin. Dl sl sfiderannn dodic
chid, %3 Ol RS Lol TIAETHE, 0w a0 08 0 el g Bon
La pacila isplende red cingoe con tireni el pardest o Pasls Dey Cop 2020, b compelitione che decreient I

AGENFOOD.IT LEGGO.IT

—_— 5* RLCETTEE OCCARNS] SO0 B LLUFCHE VIl R WS K15
—— PEFPARATHYN  SPECIALY ERCINA PERRIVHTE  TERRITEMI FVINTE

LA PAELLA? UN PIATTO DELLIALTRO
MONDO!

| campionate moendiale in cul cuechl di tutte | mondo sl sfidane o calpd di riso

0000

Eambira propnic ool aocimendo b clesraloa dell Carmgs < il e 3 o e Iy QuetaNt Qa1

hmlmmcmcnlﬁm:uh cannabe wedscusan, Toro enb i 3 soBembes & 8D
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staragiatc g aveercan oon una el Jeralra, aanca e poem. G seoondo & lerno posio Feovadoimgnag
Cratlan Radl davobs oon una pasila decicata als Ance con patale & pemeo & § Doo oo Ao Beteegal
ey e versons d pacia di bare, con 3ol fang . Badregal seten pamine almensto TRslang in gan
Luo Zomatis & Sacie (PM), aosierione di uni pasils weeio- masna ean Prossccs, el 8 Trevisg
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https://www.agenfood.it/eventi/la-world-paella-day-cup-svela-i-finalisti-presente-anche-litalia/
https://www.leggo.it/mondo/world_paella_day_un_italiano_lizza_valencia_la_coppa_mondo-7641363.html
https://www.salepepe.it/news/eventi/la-paella-un-piatto-dellaltro-mondo/
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ValenciafSpanien Wchewerh

Wo einst die Paella entstand

Slcich won Valericia wird ded Retsfur das bekanmte Genicht angebain
" vVis

Woarld Paella Day CUP 2023: 60 Koche aus 30 Landern im Duell
Dle Abstmimung hat begonnen: Bei der vierten Auflage des Wadd Pasila Day CUP am
2 September 2023 stellen Kiche thre Kechbkinste bel der Iuberelteng der Paslla unter
Bewsis. Doch schan diesen Manat entscheider dis Cammunity, wer ins Finabe elnzieht
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Faella ‘Welbeup in Walandial

Flylng Msmis K, B T s gavia [ P  Cemye
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] e anedn Hokor e 3 1 aiees b b e m Uik Tp Peodien Do Gap epe st o sl qegeol 4 e B s Solee ol Trpes Raey ooell pariele b dl ol e are bl §
Pralin, 'webita d W e i1 e Pas e oo diad 40 wanth Pe Cule gty il il el i 71 2 WA 0 Pl By o, e 1R el i Bt i ™ L 8 W00es i B et
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https://www.dailymotion.com/video/x8o905x
https://www.hogapage.de/nachrichten/panorama/messen-events/world-paella-day-cup-2023-60-k%C3%B6che-aus-30-l%C3%A4ndern-im-duell/
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Le vainqueur du World Paclla Day 2023 esl
Un chef japonais champion du monde de Paglla jJaponals

La film de la compétition
Jean-i oasiy, CORGIEH
et wur ln Plazs del byurismissis de Vakbnols que o'sst dirculés la finals da la Soups du mords de |s Baelila 3533 L v sepiembre, Valencia s'csd mae munelle fois iamdormge en arcoe calinaine oo

v blamwiw @ 13 chwt i U gifleend pEnn 11 b Tl 1
AR O W S e YU T PR O e o arcuci B dox cheols o imomie entier antonr de la peeila. 5 Faneee dermibe, un chef

Iramcars avarl oree | surprese o decrscimml e D, ool colaom 2 v la comsceralpon
iy Japserts hiofe Halashla.
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C'EST LE WORLD PAELLA DAY! DECOUVREZ LA VRAIE RECETTE
TRADITIONNELLE DE PAELLA VALENCIENNE

[eris. L Wikl el Day SR DeEf AUl Suisns Sinshs N gemim Cprl, DR UE SO0 el J0T 0l 8 TIDOO0TT 0N OE T OS propd

v o e depuTier o8 plen AT que. CESpioaiee e i magn Figue PREiom e Malenor, Ly pasie noarme i cteler, (B oorviie e e e
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https://drive.google.com/file/d/19nKQy8SNzb3fc6P-F7qAQiYtp7EslBdq/view
https://drive.google.com/file/d/1pCEzPm35naA9MAlJx7l0K6qSL1jB5pxM/view
https://drive.google.com/file/d/1Ew0GTSBR8VyzTyg_3PDJOMUaLME6tu-1/view
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Irlanda y Holanda

MT’_T""':’_H!' Huwey  Bréa »  Desbin * Hatipsri » Beitrmmiagen » Caleben van Faary Temsls
Tirdee magasee =ul smawh le

e By SHAME CULLEM AUGUST M, 302T Creww Teary Trada

=armglas
This autumn, Valencis will host several imernational events where sustainabdity within 10uism

management will play o key role. The oty |s lopking fonsme d 10 kosting major indemntionol events in

Taeken

Ao Joeden I

Recenta Artikelen

thir coming months . They will be iocusing on iowism manogement and sustainability, s well as

gastroncmy and culture, in order 1o unlock the keys fo (he futee of touriem already In practics in
Valencia

e
Tanaall Rivalin boes w b ijgben op P seplandom, Wb Paefls Sy, o Yabergas e da £ el Banio Paelas el
A weawir, Du fnainien domen wt Duitsland. Franinji. neis Peien. Aosmenii. ds veranipsa Giee
Hesico, Courrlin Lousder. byrghka irsdls sn Fapan. Op dexs deg werdl masch san sismasr hel meand
Forehy moe b et il sl dhe Wl ber o ba i o e vomirnnem (ot il i est hmind
Rubrieken

12 finalisten
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https://drive.google.com/drive/folders/1b6JJMvKiMiggGEJzSUmpPEESDZ-VtvOa
https://drive.google.com/drive/folders/1ph7PbrwqXtIjVJhTTjllz-9rkujFV7du
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